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P A T R N T JS D i¡¡ I N V E N C I O N

por VEINTE afioa

s o l i c i t a d a  a favor de Non Aguatin TRIGO MEZQUITA, rea id en te  en

Val a c ia  (España) por "UN PRODUCTO INDUSTRIAL ALIMENTICIO, q,UE CON- 

oIoTE EN PULPA Y MEoOCARFO DEL GRUTO NE NARANJAd Y LIMONES EN FOR­

MA LE POLVO".

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

La in d u s t r ia l i z a c ió n  de lo a  fru to a  de l a  naranja y d e l  limón 

ex ig e , para desen volverse  en con d ic ion es  económicas, e l  aprovecha- 

misto de lo a  subproductos su ce p t ib le a  de alguna a p l ic a c ió n  y en es­

te  caso ae h a l la  e l  pericarpo  de lo a  f r u t o s  d é la  naranja y d e l  l i ­

món y e l  meaocarpo de eatoa f r u t o s ,  que siendo muy r i c o s  en p ect in a , 

pueden h a l la r  v e n ta jo sa  a p l ic a c ió n  en la  fa b r ic a c ió n  de c o n f i tu ra s ,  

puea ya de antiguo ae comen en forma de mermeladas y conservas en 

almíbar, constituyendo un m ateria l predoao p a ra la  in d u s tr ia  d é la  

c o n f i t e r í a ,  que hoy no puede aprovecharlo  más que durante la  época 

en que se h a lla n  en e l  mercado la s  fru ta s  f r e s c a s .

Es ev idante , que poder o f r e c e r  a l in d u s t r ia l  eatoa materia­

le s  o rg á n ico s  en estado de p e r fe c ta  sequedad y e x ce len te  conserva­

c ió n , en forma de polvo  mas o menos finp  y a un p re c io  moderado, 

siempre mas ven ta joso  que e l  de la  fru ta  f r e s c a  ya que aqui se tra ­

ta  de un subproducto, es un progreso  y una v en ta ja  in a p re c ia b le ,  

por la  comodidad de su empleo, su con servación  in d e f in id a  y l a  per­

f e c t a  inocuidad de su uso, c o n d ic io n e s  todaa que reúne en s i  nues­

tro  producto in d u s t r ia l  y con el que en todo tiempo puede s u s t i t u ir
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a l producto natural en la s  d i s t i n t a s  a p l ic a c io n e s  de que es aucep- 

t i b l e  de efeipleá, toda t e z  que e s te  p o lvo , con tien e  todos lo a  p r in -  

c ip i o s  orgá n icos  de aquel, con l a  s o la  excep ción  de su pa rte  liqu i& a . 

FKOOKDltolüHSTO Diü OBTiüi'íCiON; -  La f r u ta  madura y sana (n aran ja  o l i ­

món) se somete primeramente a un ra lla d o  e s p e c ia l  para p r iv a r la  de 

la  parte  e x t e r io r  de su co r te z a ,  quedando la  f r u ta  mondada la  que en 

e s ta  forma se parte por l a  mitad con ayuda de un c u c h i l lo  de made­

ra.

oeguidaraente e s ta s  mitades se despulpan con ayuda de unos to r ­

nos también de madera c o n s is te n te s  en unos p iñones e s t r ia d o s  movi­

dos mecánicamente que accionan sobre  unas ca z o le ta s  de cabidad es­

f é r i c a  en l a  que se so locan  la s  r e fe r id a s  m itades. lil residu o  que 

queda de la  despulpacion  mencionada y que c o n s t i tu y e  e l  mesocarpo 

o parte b lanca  de la  c o r te z a  d e l  limón y naranja y l o s  r e s t o s  de 

pulpa y g a jo s  que formaban e l  endocarpo, después de l a  e x tra cc ió n  

de sus zumos, se somete a la  a cc ió n  de una prensa para e x t ra e le  e l  

zumo que aun pudiera contener, som etiéndolo después a la  d esecac ión  

en unos la rg o s  tubos de u r a l i t a  dotados de un len to  movimiento de 

r o ta c ió n  y ligeram ente in c l in a d o s  para fa v o re ce r  la  marcha de l ma­

t e r i a l  org&ntfco por su i n t e r i o r ,  en tanto  que, una c o r r ie n te  de 

a i r e  c a l i e n t e ,  impulsada por un v e n t i la d o r ,  r e co r re  e l  in t e r i o r  de 

lo a  r e fe r id o s  tubos en sentido  c o n tra r io  a l a  marca de l o s  p e r i c a r -  

pos , con lo  que estos  van perdiendo su humedad hasta  quedar t o t a l ­

mente secos y quebradizos en cuyo estado se t r i tu ra n  y p u lver izan  im 

hasta  e l  grado que se desee en un molino o rd in a r io ,  quedando a s i  con» 

c lu id a  la  op erac ión .

Jál producto a s i  ob ten id o , contiene  como antes decimos todas 

la s  propiedades de la  fru ta  y su a p l ic a c ió n  puede ser in d e f in id a  

como s u s t i tu c ió n  de e s ta  en todo tiempo.

L l producto in d u s tr ia l  o b je t o  de la  presente  patente  reúne en 

s i  cuantos r e q u is i t o s  determina la  v ig en te  Ley de novedad y u t i l i -
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Loa puntos de in vención  propia y nuevos que se presentan para 

que sean o b je t o  de r e iv in d ic a c ió n  en la  presente patente de inven­

c ión  que por VELETE años se u o l i c i t a  en España, son:-

La Obtención de un producto in d u s t r ia l  a l im e n t ic io ,  c o n s is te n te  

en l a  pulpa y meaocarpo del fru to  denaranjas y limones en forma de 

p o lvo , de a p l ic a c ió n  en la  in d u s tr ia  de c o n f i t e r í a ,  para l a  obten­

ción  de mermeladas y conservas en almíbar, para s u s t i t u i r  en todo 

tiempo a l f ru to  natu ra l, por e s ta r  c o n s t i tu id o  d e l  per ica rp o  y me- 

socarpo del f r u to ,  con todas sus propiedades orgán ica s  y a lim enti­

c ia s ,  en cuya Obtención pueden em plearse tanto e l  procedimierto des­

c r i t o  como o tro  cu a lqu iera  que pueda ser ap licado*

Debiendo recaer  la  patente que se s o l i c i t a  por VEINTE años en 

España, por "UR PRODUCTO lLDUJl’KiAL ALIMENTICIO, ^UE COiáoIoTJü LE 

PULPA Y MEoÜCAEPO DEL ERUTO DE MARAEJAo Y LIMOEEo EE EÜKMa DE $üL- 

VO*' -  R eivindicando para s i  e l  recu rren te  e l  derecho de e x p lo ta c ió n  

ex c lu s iv a  de l o b je to  de la  misma de confon idad  en un todo en lo  esen­

c i a l  y f i n e s  in d u s tr ia le s  a lo  d e s c r i t o  en la  precedente memoria*

Esta memoria con sta  de TREo hoj as e s c r i t a s  o mecanografiadas 
por una s o la  cara*

V a len c ia  28 de noviembre de 1925 

Por a u to r iza c ió n  d e l  in teresado
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