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PATULNTSR® Y INVENCION
por VmINTE afios

solicitada a favor de Don Agustin TRIGO MEZqUITA, residente en Va=
lencia (uspafa) por "UN PRODUCTO INDUJTRIAL ALIMELKTICIO, gUE CONoIl o=
Tt BN 2UMOo NATURALEO Div WARANA O DE LIMON, CON oUs FULPAS NATURA-

Liso Y ACOLPANADO o D oUo saulCLAS".
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MikMORIA LDBESCRIPTIVA

La preparacion y conservacion en condiciones higienicas pres-
critas pof la Ley, del zumo de naranja y de limon, para poder usare
los como bebidas en toda su pureza ¢ integridad cn las epocas del
afio en jue no hay fruta fresca, constituye un verdadero progreso y
satisface una verdadera necesidad, hoy gque las bebldas refrescan-
tes y sin alcohol estan recomendadas, con tanta mas razon si llee=
van vitaminas como los citados zumos.

Lkl recurrente, na conseguldo como resultado delarg;s y con=
clenzudos trabajos preparar los citados zumos naturales de 1imén
y de naranja, concentrados o no, con su pulpa natural y con su co-
" lor natural y su aspecto propio, écompaﬁados de sus esencias, con
lo jue ha logrado obtener un prodmcto irreprochable, en excelentes
condiciones para el consumo inmediato y la exportacion.

1 producto industrial objeto de la presente patente, consis=
tente en zumos naturales de naranja o de limbn, con sus pulpas na=
turales y acompfados de sus esenclas, constituye por las propieda=-
des de los mismos, su presentacion, aspecto y conservacion inalte-

rable debido al procedimiento de obtencion ﬁue se emplea un producs=
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to alimenticio y refrescante, continente de todos los principios
naturales de los frutos de jue se obtiene y jue al desgustarlos
producen lg sensacion del fruto en su estado natural.

kstos zumos naturales de naranja © limon, pueden tener el
grado de concentracion jue se desce, como asimismo, habida cuata
de jue la gsencia de uno u otro fruto, de ser mezclada con su zuno
produce en este una alterabilidad perjudicial, el recurrente, pre-
senta su producto industriel exente de »u esencia, jue es como se
obticne la conservacion indifinida del mismo, pero a fin de darle
su natural complemento, hace acompafiar a cada frasce o recipieste
de zumo, de la cantidad neceseria de esencia para aromatizar la
bebida que con estos se prepare en la forma deseada, con lo cual
nuestro producto industrial da a su degustacion, como antes decimos,
en todo ticepo, la sensaclon del fruto natural en su estado frescoe.
PROCMBUIMIENTO Dl sLABORACION;= La fruta madura y sana (Limbén o na=
ranja) se somete previamente a un rallado especial para privarla
dela parte exterior de la corteza, juedando asi la fruta mondada
la que seguidamente es cortada por la mitad por medio de unos cue=
chillos de madera.

Cortadas en mitades las frutas se procede a su despulpacion la
jue se realiza por medio de unos torunos deé madera, cuyos tornos con
sisten en unos pfiones cdonicos estriados movidos mecanicamente, los
jue coinciden con unas eazolectas de cabidad ssferica jue existen
_colocadas frente a los referides pifiones completando ambas cosas el
aparato despulpadore i4n estas cazolctas se colocan las mitades pre=
vimente hechas de la naranja o limbdn y por medio deuna palanca em=-
pujada por el ple, se hace coincidir con presion, al fruto con el
pifion y este en su rotacion realiza cumplidamente la‘despulpacion
del mismo.

Hecha esta operacion, 8e hace pasar el todo obtenido por unos

coladores de lienzo, para separar las semillas y las partes mas grue-
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| sas de la pulpae. Kl zumo resultante de este colado, conjuntamente

con la pulpa fina de que gencralmente va este acompaffado se somete

en vasos de una materia especial inatacable, a la accion de una tem

peratura de 10 grados bajo cero, obtalda con una majuina producto-

' ’ ra de frio industrial, hasta congelar el zumo y consegulido esto se

) separa el hielo de la parte todavia lijuida por medio de una turbdbie
na hidro-extractora.

‘ oe desecha al hielo formado casi exclusivamente de agua casi

’ pura y se appvecha la pate ligquida en la jue van disueltos los prine

! ciplos solubles del zumo. Kntonces se le afade la pulpa seprada

‘ antes a la jue previamente se le habra despojado de sus partes grue

sas, y en este estado el producto, se pre@ede a su embotellado, afa-
diendo a cada botella la cauntidad correspondiente de anuidrido sul-
furoso en la proporcion de Q:400 gramos por kilo y con ewsto jueda
comcTuida la operacion y se clerran las botellas.

Por la descripcion jue antecede jueda demostrado jue el produce=

to industrial objeto de la presente patente, reune en si cuantos
rejuisitos de novedad y utilidad determina la vigente Ley para obe

tener su proteccion.

EXXXEXXE XXX XXX XXX E XXX XX XXX XX XXX XX XXX XXX XXX

NOTA
Los puntos de invenclon propia y nuevos gque se presentan para jue
sean objeto de reivindicacion en 1a presente patente de invencion
que por VilKTh afios se solicita en Lspafia song

28 producto industrial consistente en zumos naturales de naran=-

Ja o de limbp con sus pulpas naturales y acompafados de sus esen-
clas, caracterizado por contener todos los principios naturales del |

fruto y su color natural, y por tanto sin ausencia de niuguna de sus
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cualidades naturales, haciendose acompafiar a cada frasco contlnen-
te del zumo, de la cantidad de esencia necesaria para su aromatiza=
cion en el momento &2 ser utilieado, cuyo producto industrial podre
ser obtenido por =1 procedimiento descrito en 21 cuerpo de la presen
te menoria o bien por cualjulier otro jue pueda adoptarse.

Debierndo recaer la patente jue por VEINTEra?‘os 3¢ solicita en
nspaBa, por "UN PIODUCTO INDUOTRIAL ALIMUNTICIO, CONSISTENTE BN ZUe=
LOo NATURALEo Di NARANJA O LE LIMON, CON oUos PULPAS NATURALKG Y ACOM
PANADOO D Lo I%ioJL‘NCIAo';‘- Reividineando para si el recurrente ¢l de
recho exclusivo de explotacion del objeto de la misma de confordmidad
en un todo en lo eseucial y fines industriales a lo descrito en la
precedente memoriaa

Lsta memorlia consta de CUATRO hojas escritas o mecanografiadas
poruna s0la carae

Valencia 28 de Noviembre de 1925

For autorizacien dei interesado




	Bibliographic data
	Description
	Claims



