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Carpeta N°* 538 Expediente U°.

M E J O R I A D E S C R I P T I V A

que forma parte in tegrante de la  Patente de in vención  so­

l i c i t a d a  en España, por Don Luis ped ro la , resid en te  en -  

B arcelona , por "Perfeccionam iento aportado a la  fabr i  can­

c ió n  de tañías para p ica r  carne" (Clase 56).

b las para p ica r  carne se ha venido empleando exclusivam en­

te la- madera del n o g a l, debido a que la s  restan tes maderas 

presentan e l grave inconveniente de ag rie tarsen , muchas -  

veces antes de ser terminada la  ta b la ; l a  madera proceden­

te del nogal, s i  b ien  no elim ina por completo l a  form ación  

de ta le s  g r ie ta s , la s  reduce al mínimo, s i se echa mano de 

nogal completamente seco , es d e c ir , empleándolo a l año ó 

mas tiempo de cortado.

Debido al gran consumo que actualmente se 

hace de l a  tabla, para p ica r  carne, pues basta mencionar - 

que es rara la  casa que no la  tenga, se comprende la  gran 

im portancia in d u str ia l y com ercial que representará e l po­

der o fr e c e r  una ta b la  que se encuentre a salvo del d e fe cto  

antes apuntado.

por no d ec ir  im posible para e l in d u s tr ia l, e l encontrarlo  

en buenas cond iciones de secado. Este inconveniente, natu-
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Hasta la  fech a  para la  fa b r ic a c ió n  de ta ­

Debido a la  escasez de nogal, es d i f i c i l ,



raímente que podría  ser remediado por e l mismo in d u s tr ia l, 

adquiriendo e l nogal en estado verde y a¿hmacenerlo en "bue­

nas condiciones hasta l le g a r  a l grado de sequedad deseado; 

e ste  procedim iento, entre o tros  in conven ientes, obliga, al 

in d u s tr ia l.a  tener en su almacé n un gran ca p ita l acumula­

do, del cual deberá sacar un Ín te re s , aumentando el pre­

c io  de vente de la s  tablas de ^ ic t r  carne, cor l o  cual e l 

p u b lico  saldrá perju d icado.

Para salvar e l inconveniente anteriorm ente 

expuesto se -pensó eu s u s t itu ir  la  madera de nogal por o- 

tra. mas abundante, la  de haya, p látano y o tra s , habiendo 

tenido cue d e s is t ir s e  de ta l p reten sión , debido a la s  — 

g r ie te s  que se presentaban en la  tab le  para p ica r  carne, 

a pesar de emplearse la s  teJ es -maderas en estado completa­

mente seco ; a ráenos ■ ue previ anente se las haya sometido 

a un tratam iento e s p e c ia l , ob je to  de la  presente patente

de invención.

Según esta  patente se di aponen la s  tab las 

de haya, que se des t i  uan a la  fa b r ic a c ió n  de tab las para 

p ica r  carne en un caño de afcua, cuya temperatura, se vá e- 

levardo gradualmente hasta l le g a r  a 100° ó sea a la  tempe­

ratura de e b u ll i c ió n  del agua y en este  estado se la s  de­

ja  por espacio de unos d ies m inutos, se «¿servará  que la s  

tab las de haya., una. ves quitadas del baño y se caí. das, lian 

adquirido mayor dureza y ha desaparecido por completo el 

p e l ig r o  de que ce presenten la s  g rietas  que hasta la. fech a  

han sido tan c a r a c te r ís t ic a s  en esta  c la se  de uX-tensilio 

de cocin a . Lo dicho para la  madera de haya, se considera, ex 

tendido para la  madera, de p la tero  y o t r a s , puesto que or­

nada in flu y e  a la  e sene i e l i dad de esta  pa.tente de i nver.— 

c ió n , la  naturaleza de la  madera, como tampoco la s  formas 

y dimensiones de la  tab la  de p ica r  ca rra , puesto cue la  f i  

nal i dad que se persigue con esta  e x c lu s iv a  es e l p e r fe c c io  

namiento in trodu cido  er^ la  fa b r ica c ió n  de te o la s  pare. p3-
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car carne por medio de la  e b u ll ic ió n  p rev ia  de las'm aderas 

que se destinan a dicho f i n .

N O T A , -  Se r e iv in d ica  como o b je to  de esta  

Patente de in vención , la  ex c lu s iv a  por espácio  de 20 años 

marcados por la  Ley, e l tratam iento de la s  maderas d e s t i­

nadas á la  fa b r ic a c ió n  de tab las  para p ica r  carne, por me­

dio del agua en e b u ll ic ió n , en cuyo baño permanecen por e s - 

oácio  de unos diez m inutos; siendo in d ife re n te  para lo s  f i ­

nes de e s ta  patente de in ven ción  que e l baño ó tratam iento 

de la  madera tenga lu gar a n tes , durante ó después de cons­

tru ida  la  tab la  para p ica r  carne, como tampoco va ria rá  la  

esen cia lid a d  de esta  paten te , la s  dimensiones y forma de la  

ta b la  y naturaleza de la  madera.

Todo, ta l y conforme queda d e scr ito  en esta 

patente de invención , por medio de esta  memoria que consta 

de tre s  h ojas m ecanografiadas y debidamente enumeradas.

Esta Patente de in vención  recaerá en un "per­

feccionam ien to aportado a la  fa b r ic a c ió n  de tab las  para p i ­

car carn e"• (C lase 56 ),

^Barcelona 4 de agosto de 1925.
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