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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

para una patente de in trod u cc ión , por c inco años,

P o r ;

=  Procedimiento para mejorar productos c e lu ló s i c o s .  = 

a favor del

D octor üambertus Alexander van B E R G E N .

con res id en cia  en Teteringen b/Breda fpaises Bajos) 

Ginnekenweg número 48. -

El presente invento se r e f ie r e  a un procedimiento
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para mejorar productos c e lu l ó s i c o s .  Estos productos de -  

"ben s a t is fa c e r  muy frecuentemente exigencias d iversas y 

deben a este  e fe c t o  ser preparados con ayuda de medios 

muy d i fe r e n te s ;  pero muchos de dichos medios presentan 

e l  inconveniente de que no procuran a l  producto propie -  

dades e s t a l l e s ,  l o  que es por ejemplo e l  caso del l i a  -  

mado ja lonado.

Dele s in  emlargo ser hecha excepción para e l  = sthe -  

nosage =  tratamiento de lo s  productos con aldehidos en 

combinación con á c id os , que da a l  producto una s o l id e z  

p a r t ic u la r  y e s t a l l e ,  s in  emlargo, este procedim iento 

presenta e l  inconveniente de que la  materia de este modo 

tratada viene a ser al mismo tiempo dura y r íg id a ,  lo  

que no es sorprendente, v is t a  las propiedades endurece -  

doras conocidas de los aldehidos , especialmente d e l  f  or -  

malde hid o.

Se ha encontrado, ahora que se obtiene un resultado 

opuesto cuando se hace uso de una s o lu c ió n  a lca l in a  de 

a ldeh idos , por ejemplo de form aldehido, o l i e n  cuando se 

deja obrar aldehidos en presencia  de materias de reac -  

c ión  a l c a l in a .

Según el tratamiento e l  producto presenta general -  

mente un l i g e r o  aumento de e la s t ic id a d  y de s o l id e z ,  pe -  

ro  en lugar de quedar duro y r íg id o ,  queda dulce a l  tac -  

t o ,  l o  que es muy ven ta joso .  Además, el c o lo r  del produc -  

to  no su fr e ,  por el hecho de este  tratam iento, de in flu en  

c ia  p e r ju d ic ia l ;  por el co n tra r io  viene a ser  más c la r o .

Estos fenómenos se hacen se n t ir  muy fuertemente en 

e l  uso d e l  f  ormaldehido, pero los  otros aldehidos pre -  

sentan igualmente esta propiedad en una medida más o me -
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nos pronunciadas. La cantidad de aldehido puede variar  

muy fuertemente, á s i  como la  a lca l in id a d .  Le este  modo 

se puede a s í  mismo hacer uso de sa les  orgánicas o in or  -  

ganicas que presentan una reacción  a l c a l in a .  La tempera -  

tura no puede s in  embargo sobrepasar 90° O, porque por 

encima de esta podria  tener una in f lu e n c ia  p e r ju d ic ia l  

para el producto.

N o t  a . =

L escr i to  sufic ientemente e l  presente invento l o  que 

se dec lara  como no practicado en España, son las s igu ien  

tes r e iv in d ica c ion es ;

I a / .  =  El presente invento t ien e  por ob je to  un pro -  

ceclimiento para e l  mejoramiento de lo s  productos c e lu ló ­

s i c o s ,  estando dicho procedimiento caracter izad o ;

a )  . -  por e l  hecho de que se hace obrar sobre estos 

productos a ldehidos en so lu c ión  a lc a l in a  o en presencia  

de materias de reaccián  a lca l in a  a temperaturas in fe r ió  -  

res á 9o° C.

b )  . -  por el hecho de que como d iso lven te  para los  

a ldehidos y como materia de reacción  a lc a l in a ,  se u t i l i  

zan sa les  orgánicas o inorgánicas que presentan una reac 

c ión  a lc a l in a .

2a / .  =  procedimiento para mejorar productos c e lu lo  -  

s i c o s .  =  aegán se describe y re iv in d ica  en esta Memoria 

d e s c r ip t iv a .

Consta esta Memoria D escr ip t iva  de cuatro páginas
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f o l i a d a s ,  y e s c r i t a s  a máquina por una sola de sus 

ras .

Madrid, á 18 de jun io  de 1925. =  

Leocadio iápez y López. =

ca -
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