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por 20 alios.

a favor de 18 "S, A, INDUSTRIA LECHERe", residente en E & r -

€ B8 L O TL B 4 e oo s e i o -

por "E1 producto industrial bloques de leche desecads con azl.

car". (Clase 6%, Grupo 1° del Nomenclator Técnico Ooficial), .

MHEKORI&E IELCRIPIIVa

La fabricacién de productos derivedos de la leche, co-
mo tales necesitedos de largs conservacién, oblige & usar, pa-~
ra su contencién y transporte, una serie de envases adecuades,
ya sesn de cristel, porcelana, hojadelata, etc,, los cuales
sdolecen del defecto de ser en extremo fragiles al par gue c&-
ros, y, &tn cuazndo el repsrto se hags en recipientes de fdcil
devolucioén y factibles de ser usados repetidas veces, nunce
podrdn evitarse las operaciones de lavado, esterilizacién,
llena je, taponado y demds de dichos recipientes, cuyas opers.
ciones tienden como es netural & elevar ol preclo de los pro-
ductos.

Bl objeto de la presente patente ha sldo crear un nue-

vo producto, que partiendo de la leche pura y ein adicidén de

otrs msteris a&jena, excepcién hecha del szdcar, posea les cua-
1idades de ser de ffcil obtencidén, susceptible de convertirse
en el producto iniciel sin alterarlo en lo ads minimo y, & cu-~

ya conservacién ilimitadas, una 1la ventsje importentisima de no




"

necesitar envases, propismente &ichos, para su transporte y re-
parto.

Conciste el producto en cuestién en bloques de leche
desecads, de peso y dimenriones variables a veluntad, de fuer-
te consistencia y de estructurs compacta, susceptibles de ser
empaquetados sercillamente en pspel impermeabilizsdo u otra
meteria envolvente andloge, ya que la dureze del preparado le
pone & salvo de todo deteriodo y deformezcién., Le reconstitu-
cién de 1la leche, partiendo de éste preparado, es sumamente
gencille por simple disolucién del bloque o porcidén del bloque
en agua. Se obtiene de esta form& leche pura, en un todo igual
a la de que se ha partido, ya que en realidad solo se restitu-
ye con dicha operacién a 1la leche 1la cantidad de agua que en
su desecacidén se ha evaporsdo.

3 &diclbén & le leche de une porcién de azdcar, en
cantidad variable & voluntad, no tiene otra finalidad qus la
de faciliter el uso o consumo del producto, segun les prefe-
rencias o gustos del pdblico. L& incorporacidén del azdcar a la
leche tendrd lugar antes de ser esta desecads y aun cuando, co-
mo se ha dicho, la proporcién del mismo, en el producto, podrs
ser entersmente varisble, entfara oriinsriamente en una escala
del 60% del peso total.

Ee aquf los limites de composicién cuantitativa, en
peso, del nuevo producto:

Agus: de 10 a 15 %

laterias séliaess, constituyendo los elementos bdsicos
componentes de la leche, y azdcar: de 85 a 90 %,

®1 producto en cuestién adem#s de las caracteristicaes
de su solubilidad tiene la de poder ser incoryporado, en seco ¥y
tan solo por procedimientos mecgnicos, & otras sustancias ali-
menticias, tales como el caféd, el chocolate y otros varios,

El procedimiento ordinario de elaboracidén del producto

consiste en extraer de 1la leche, en su estado natural, la can-
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tigzd4 de agua que contiene, en casi su totallidad, verifican-
dose esta operacién & presidén y baja temperatura, Los apara-
tos que para ello se pueden emplear, son 1os normales de va-
cio, pero provistos de potentes agitsdores, para evitar que
se adhiera el producto & las paredes del recipiente, en su
estado pestoso, y sufra aquel un recalentamiento que conver-
tiria en insoluble el producto.

Una vez obtenido el punto de desecacién deseado, Yy,
llegados al limite sefialado en 1la descripcién del producto, se
somete 4ste & la operacién del moldeado, mediante premsas pro-
vistes de moldes de madera o hierro, cuedando y& de este modo
el producto en disposicién de ser empaquetado y entregarse al
comercio.

Bl procedimiento que acaba de resefiarse si bien es el
ordineriamente empleado y el meds adecuado pare la obtencidén
del producto que se patenta, no excluye 1la posibilidad de va-
rierlo en una o varias de sus pertes, como aslmismo el variar
los apsratos o wdquinas utilizedos en 1la practica de dicho
procedimiento,

Tenbién serd facultativo de 1a entidad recurrente el
varisr en mgs o en menos 1la proporcién cuentitative del pro-
ducto, su estedo de dureza, su grado de desecacién, su forms,
dimensiones, y en general cusnto no afecte la esencialidad del
mismo.

WCeCTa

REIVINDICACICONES

Se reivindica como objeto de la presente patente de invencidn:
19 Rloques de leche desecsda en estado sélido y de du-
reza conveniente, obtenidos de la leche en su estado puro y
con 1la sola sdicién de azucar, pudiendose expender y entregar
a2l comercio, sea cual fuese su forma, peso y dimensiones, suel-

tos y sin wds envase que pspel u otra materia envolvente and-
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loga, para el btuen acondicionamiento del producto.

20 E®loques de leche desscada tal y como Se expressa
on la reivindicecién anterior, cuyas solubilidad permite re-
constituir mediante su disolucién en el agua el producto priw
mitivo leche de la gue proceden, con la sola adicién de le
cualidad de azucareda por el azdcar que en proporcién varia-
ble se adicione & la leche sntes de su desecscién.

30 Rloques de leche desecada tel y como se describen
en las reivindiceciones 12 y 2%, obtenidos por le soles elimi-
nscién de 1ls mayor perte del agus que la leche contiene, some-
tiendola & presién y baja temperatura empleando para ello &pa-
ratos normeles de vacio provistos de potentes agitedores para
evitar la sgdherencia del producto & las paredes del recipien—
te en su estado pasftoso y consiguiente recalentamiento y inso-
lubilidad del producto.

40 Ploques de leche desecade, de las reivindicaciones
12 a 32, a los que pueden incorporarse €n Seco y tan solo por
procedimientos wecdnicos, otres substancias alimenticias, ta-
les como cefé, caceo, chocolate, y demss anglogas.

Sean cuales fueren las circunstencias que concurrén
con el objeto esencial de le patente 1la cual recae sobre:

"31 producto industrial blogues de leche desecads con
azdcar” |

Consta ls presente Memoris descriptiva de cuatro pdgi-
nas foliadas, mecanografiadas por una sola cara,

Rarcelona 22 de lMayo de 1923.
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