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wBwORIA DESCRIPTIVE

e fabricecién de productos derivados de 1a leche, co-
mo tales, necesitados de larga conservacién, obliga & usar, pa-
ra su contencién y transporte, una serie de envases sdecuados,
ya sean de cristal, porcelana, hojadelata, etc,, los cuales
adolecen del defecto de ser en extremo fragiles al par que ca-
ros, y, &un cusndo el reparto se haga en recipientes de fdecil
devolucién y factibles de ser usados repetidas veces, nuncad po-
drgn evitarse las operaciones de lavado, esterilizacién, llen&.
Je, taponado y demds de dichos recipientes, cuyas operaciones
tienden, como es matural, & elevar el precio de los productos.

Bl objeto de la presente patente ha sido crear un nue-
vo producto, que partiendo de la leche pura y sin adicién de
otra materis ajena, posea 1las cualidades de ser de fdcil obten-
cilén, susceptible de convertirse en el producto inicial sin sal.
terarlo en lo mds minimo y, & cuya conservacién ilimitada, una
la ventaja importantiIsime de no necesitar envases, propismente

dichos, pars su transporte y reparto.
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Consiste el producto en cuestién en blogques de leche
desecadsa, de peso y dimensiones varisbles & voluntad, de fuer-
te consistencia y de estructura coupecte, susceptibles de ser
empaquetados sencillamente en papel impermesbilizado u otrs
meteris envolvente andloga, ya que la dureza del preparado le
pone & salvo de todo deterioro y deformecién., Le recomstitu-
cién de lae leche, partiendo de este preparado, es sumamente
sencilla, por simple disolucién del bloque o porcién de bloque
en ague, , Se obtiene de esta forme la leche pura, en un todo
igusl a la de que se ha partido, ya& que en realidad solo se
restituye con dichsa operacién & la leche 18 cantidad de agua
que en su desecacién se ha evaporado.

He agui los limites de composicién cuantitativa, en
peso, del nuevo producto:

Agus: De 10 & 15 %

Materias sélides, constituyendo los elementos bdsicos
componentes de 1la leche: De 85 8 90 %.

Bl producto en cuestién ademgs de las caracteristicas
de su solubilided tiene la de poder ser incorporado, en seco ¥
tan solo por procedimientos mecgnicos, & otras sustencias ali-
menticias, tales como el café, el chocolate y otros varios,

Bl procedimiento ordinario de elaboracidén del producto
consiste en extraer de la leche, en su estado nastural, 1la can-
tided de agua que contiene, en casi su totalided, verificando-
se esta operacién & presién y baja temperatura., Los aparatos
que pere ello se pueden emplesr, son los normeles de vaclo, pe-
ro provistos de potentes agitadores, para evitar que se adhiera
el producto & les paredes del recipiente, en su estado pastoso
y sufra aaquel un recelentamiento que convertiris en insoluble
el producto,

Una vez obtenido el punto de desecucién deseado, y lle-
gados al limite sefialado en 1la descripcién del producto, se so-

mete éste a 1la operacién del moldeado, mediante prenses provis-

tas de moldes de maders o hierro, quedando ya de este modo ol
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producto en disposicién de ser empaquetado y entregarse al
comercio,
Bl procedimiento que aceba de reserarse si bien es
el ordinarismente empleado y el mds adecusdo pars 1la obten-

cién del producto que se patents, no excluye la posibilidad

de variarlo en una o varias de sus partes, como asimismo el
variar los aperatos o waquinas utilizados er l& prdctica de
dicho procedimiento,

Tambidn serd Tacultativo de 1la entided recurrente el
variar er m€s o en menos la proporcién cuantitativa del pro-
ducto, su estado de dureza, su grado de desecacibén, su forma,
dimensiones, y en general cusnto no afecte la esencialidad
del mismo.
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l Se reivindica como objeto de la presente patente de invencibdn:

1° Plogues de leche desecads en estmdo sélido y de

dureze conveniente, obtenidos de la leche en su estado puro,
pudiendose expender y entregar al comercio, sea cual fuese su
forms, peso y dimensiones, sueltos y sin mds envese que papel
u otre materia envolvente andloga, pars el buen acondiciona-
miento del producto,

x? Bloques de leche deseceds tal y como se expresa
en la reivindicecién anterior, cuya solubilidad permite re-
constituir mediante su disolucién en el agua el producto pri-
mitivo leche de 1la que proceden.

3° PBloques de leche desecada tal y como se describen
en las reivindicaciones 1* y 22, ohtenidos por la sols elimi-
nacién de la mayor parte del agua gque 1la leche contiene, so-
metiendola & presién y baja temperatura, empleando para ello

aparatos normales de veacio provistos de potentes agitadores

pera evitar la adherencia del producto & las paredes del re-
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cipiente en su estado pastoso y consiguiente recalentamiento
e insolubilidad del producto.

4% Ploques de leche desecada, de las reivindicacio-
nes 1% a 3%, a los que pueden incorporarse en seco y tan solo
por procedimientos mecdnicos, otras substancias alimenticias,
tales como café, cacao, chocolate, y dends andlogas,

Sean cuales fueren las circunstancias gue concurren
con el objeto esencial de 1la patente la cual recase sobre:

"E1 producto industrisl bloques de leche desecada”

Consta la presente Memoris descriptiva de cuatro ped-
gines foliadas, mecanografiadss por un& sola cars,

Rarcelona 22 de Nayo de 1925,
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