
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

para una patente de invención  por ve in te  ¿ños por ” Un d is p o s it iv o  

e lé c t r ic o  p; ra "o s ta r , moler y preparar ca fé  *» a favor de D. H«r- 

b ert  Mager resid en te  en -ion ( A u s tr ia ) , Lairagrubengasse 14« -

--------------------- 4 - -------------------------

11 ob je to  del invento se r e f .e r e  a un d is p o s it iv o  ca­

lentado e léctricam en te  mediante e l cual lo s  granos verdes son te s ­

tados por aprovechamiento de lo s  vapores de tu este  siendo después 

m olidos en grado de fin u ra  graduable preparándose después la  fu s ión  

de ca fé  para su consumo.

Son conocidas en varias formas de e je cu c ió n  d i s p o s i t i ­

vos para to s ta r  y moler ca fó  así como t le s  que s irven  cara la  pre­

paración del ca fe  l i s t o  para ser consumado . También es conocido 

d i r ig i r  en agua los  gases y vapores que se han d esa rro lla d o  durante 

e l  tu e s te , con ob je to  de recuperar la s  materias contenidas en e l l o s .

Ahora b ien , lo  esen cia l oe l invento co n s is te  en que 

e l  d is p o s ir .v o  c i l in d r i c o ,  que con tiene en esca lon es uno debajo de 

o tro  la camara de reserva  para lo s  granos verdes, e l mecanismo de 

to s ta r  y de moler y e l recip if?n te  para el ca fé  m olido, estó  rodeado
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a la  a ltu ra  del d is p o s it iv o  de tostad o de un ouerpo de ca le fa c c ió n  

e lé c t r ic o  e l cual mediante patas de soporte  puede ser f i ja d o  en una 

o lla d e  co cc ió n  que contenga e l  agua para la  preparación  del ca fó  de 

modo que el cuerpo de c a le fa c c ió n  expenda a l  mismo tiempo una parte 

d e l ca lo r  hacia e l  e x te r io r  pare ca len tar e l  agua de fu s ió n ,.p a sa n ­

do la  otra  parte del ca lo r  hacia e l in te r io r  para el tu este  de lo s  

granos.

la  d isp o s ic ió n  está aL prdpio tiempo co n stitu id a  de 

t a l  manera que los  productos en forma de gas o de vapor d e sa rro lla ­

dos al tu este  de lo s  granos son conducidos a l agua de fu sión  por 

tubos que parten desde a rrib a  <v¡ curva hacia abajo de suerte que la s  

m aterias arom áticas y demás v o lá t i le s  son r e c o jid o s  por estos  au­

mentando e l aroma asi como el e fe c to  ex cita n te  de la  fu sión  prepa­
rada.

Sn el d ibu jo  se renresonta  en se cc ió n  a x ia l el o b je to  

del invento en un ejesr¡plo de e je cu c ió n .

cin una o l la  de cocc ión  1 de conten ido de agua determ i­

nada correspondiente a l tamaño de la  d is p o s ic ió n , es f i ja d a  la  r e ­

s is te n c ia  eléctrica anular embutida impermeablemente mediante lo s  

brazos d8 soporte  2 su je to s  por t o r n i l l o s  o an á logos, la  alim enta­

c ión  con co rr ie n te  se efectúa por tubos (no represen tados) hasta 

encima d e l n iv e l del agua, iül ouerpo de c a le fa c c ió n  representa un 

a n i l lo  l i s o  en el cual se h a lla  in trod u cid a  la  camisa c i l in d r ic a  

de la  d isp o s ic ió n  de tu este  y de molienda a é íc a fé .  P icho c i l in d r o  es 

tá cerrado por arriba  por una tapa herm ética 5 y abajo por un fon ­

do también ajustado hermetioamenta que re c ib e  el ca fó  m olido. Den­

tro  del c i l in d r o  de h a lla  montado un cono 7 que lla g a  hasta e l fon ­

do y encima de "Ste una pared de separación  8. T;or «1 cono pasa un 

tubo a x ia l g ir a to r io  9 y dentro d« esto  el á rbo l 10 que puede ser 

g rado por la  manivela 11. lTn cuña tra n sversa l 12 de un a n il lo  d is ­

puesto encima de la  tápa 5 , conducida por el tubo 9 y el á rbo l 10 

a rra stra  e l tubo 9 a l g ira r  e l  á rb o l 10. i l  agu jero de cuña 13 «n 

el á rb o l se h a lla  mas elevado que la  cuña de su erte  que e l  á rbo l con



re la c ió n  al tubo puede ser co rr id o  axialm ente tan pronto oomo 

ea apretada l a  tuerca 14 en e l extremo su p erior  d e l á rbo l .

Los granos verdes del ca fá  son in trod u cid os  en 

e l  espacio  encima del fondo interm edio siendo deapueB embutido 

todo e l c i l in d r o  en e l  a n i l lo  de calentam iento 5 cerrándose la  ta ­

pa 5 sujetando e l a n i l lo  de calentam iento 3 en la  o l la  de c o c ­

c ió n  y poniendo en con tacto  la  c o r r ie n te , E l a n i l lo  de oalentam ien 

to  expende a l mismo tiempo una parte d e l  c a lo r  hacia e l  e x te r io r  

y la  otra  hacia  adentro .

Las re la c io n e s  son ca lcu ladas de manera que tan prca 

to  como e l  agua enrpieze a h e rv ir  también e l in te r io r  del d ia p o s it i  

vo de tueste  habrá adoptado una correspond iente temperatura (apro­

ximadamente 350° C ). Girando la  m anivela, la  a le ta  16 situada en­

cima del fondo de cubeta y f i ja d o  en el tubo 9 barra lo s  granos 

por la s  aberturas 15 de modo que caen sueltamente sobre lo s  pasos 

de rosca  17 de chapa de cobro u o tro  metal buen conductor del ca­

l o r  que también se h a llan  d ispuestos sobre e l tubo 9 girando oon 

e s te , ¡jos ranos previamente tostados ya duraiita la  in ic ia c ió n  

del calentam iento son sometidos en lo s  pasos de rosoa 17 ca lie n te s  

respectivam ente en la  pared del cono 7 a un proceso  rápido de tues 

te  com plem entario. Los vapores arom áticos y a lo o lp id e s  v o lá t i le s  

son conducidos a l  agua de la  fu s ión  por lo s  tubos ourvados 18 que 

parten de la  tapa 5 y oooperan esencialm ente para la  bondad del 

aroma de la  fu s ió n . Los granos tostad os caen sobre é l m olino que 

consta  d e l paso grueso 19 y del paso f in o  2o d ispuesto  en e l mismo 

cuerpo de m olienda. Este ultim o se h a lla  montado en e l  á rb o l lo*
I4a fin u ra  de m olido puede ser graduada a voluntad 

apretando o soltando la  tuerca 14 cuando todos lo s  granos hayan 

pasado por e l tostad ero  y e l  m olino, es sacado fuera e l  c i l in d r o  

4 . Debido a e s to  el fondo de cubeta 6 so lta d o  por e l ca lillo  de ca­

lentam iento oae oon e l  po lvo  de ca fá  en e l agua en a b u llio iá n  de 

modo que es preparada la  fu s ió n .
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P ^ fcr ito  suficipntem ente e l  presente invento lo  que se 

declara como de novedad é invención prop ia , son la s  s igu ien tes  r e i  

v in d ica c io n e s :
^ 1 . -  Un d isp o s is t iv o  e lé c t r ic o ,  para t o s ta r , moler y

preparar ca fe  caracterizad o porque la  in s ta la c ió n  c i l in d r ic a  d is ­

puesta en secc ion es  situadas una debajo de otra  que contienen e l 

espacio para lo s  granos v e r 'e s  y los  mecanismos de tueste  y de 

molienda, esta rodeada a la  a ltu ra  del mecanismo de tueste por un 

cuerpo de ca le fa cc ió n  anular e lé c t r ic o  el cual mediante patas de 

soporte  es f i ja b l e  en una o lla  de cocc ión  que contiene el agua pa­

ra el c a fé , de modo que e l  cuerpo de calentamiento expende al mis 

mo tiempo una parte del ca lor  hacia e l  e x te r io r  para el ca len ta­

miento del agua para la  fusión  y üa otra  parte hacia e l In te r io r  

para e l  tueste  de ios  granos,
2 .  -  Un d is p o s it iv o  según la  conclusión  1 , ca ra cte r iz a ­

do corone lo s  mroduetos en forma de gas y de va ñor d esarrollados 

durante el tueste de los  granas son conducidos al agua para la  fu -

•  slón  por tubos que p rten  desde arriba  y que conducen en curva

hacia aba jo , de modo que las materias aromáticas y demás v o lá t i le s  

son re co jid a s  por e l agua aumentando e l aroma y e l  e fe c to  e x c i­

tante de la  fu sión  preparada.

3 .  -  Un d is p o s it iv o  según la s  re iv in d ica c io n e s  1 y B,  

caracterizad o  porque e l espacio de tu este  previo para lo s  granos 

verdes, y la  d isp o s ic ió n  de tueste (17) que g ira  en un cono 7 d i­

r ig id o  hacia aba jo , construida de chapa en forma de t o m i l l o  de 

un metal huen conduotor del ca lo r  (cob re ) y finalm ente e l cuerpo 

de molienda, son d ispuestos vertica lm ente uno debajo de o t r o .

4 .  -  Un d isp o s it iv o  según la  conclusión  3 , caracterizad o 

porque lo s  t o m i l l o s  de tu este  (17) y la  palanca de separación
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ilt>) eo» girados por un tubo (9¡  por el cual s conducido el e je  

(10J del cuerpo de n o l i  enda (19, ¿ 0 ) .

5 .  -  Un d isen s i t iv o  según la  conclusión 4, caracterizad o  

porciue la s  partos g i r a to r ia s  ( tubos 9 y árbol 10) asegurados con 

tra  una to rs ió n  nutra mediante la  n rte  transversal (12) son a x ia l 

menta corredizas  un s con otras por ha l larse  el agujero de la cuña 

(13) en el árbol (10) situado mas arriba oue la cuña (12 ) .

6 .  -  Un d i sp o s i t iv o  según la conclusión 5 caracterizad o  

porque el  cuerno ^e molienda consta de un paso grueso en forma de 

cono ) 19) y de un naso f ine  con dientes f in os  prev isto  en el borde 
de la has--' mas sucha del cono.

V.- Un d i sp o s i t iv o  según las conclusiones 1 á 6 carac­

terizado porque ol r e c ip ien te  de fondo (6) con borde doblado está 

dispuesto en el c i l in d r o  (4) de modo que al  sacar e l  c i l i n d r o  hacia 

fuera dicho fondo es separado por el a n i l l o  de calent-miento ( 3 ) .

8 . -  Un r i isposist ive  e l ó c t i i o o  para t o s ta r ,  moler y pre­

parar c a fé ” . Según se ha descr i to  y ro iv ind í  codo en esta Memoria 

D escr ip t iva  e i lustrado  con lo s  dibujos que a l a  misma se acompañan.

Consta esta ’ 'emoria de cinco hojas f o l ia d a s  y e s cr ita s  
por uno sola  cara.

*

Madrid 3 de Junio de 1925. 

Leocadio . ópez y ópez.






	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



