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Patente de [ntroduccion -

€ por cinco afox & favor de D.Teodoro Torrecilla y Garagarza por la

fabricacion de un aparato apreciador de la purez& de la leche
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MEMOxIA DESCRIPTIVA

E]l procedimiento que ce sigue ovdinmariamente para averiguar la
calidad de la leche,es el de determinar su densidad mediante densi-
metros o pesaleches,pero & veces son de tal clase las adulteraciones
de la leche que con este procedimiento se da como buens uné due ha
sido aguada y desmatada.

Por tanto,el empleo de esﬁos aparatos no mereceb garantia,

E]l procedimiento mas exacto es la determinacion caci cuantita
tiva de la grasa matural de la leche gue eg el verdaderamente cienti-
fico para calificar la bondad.

Muchos son los procedimientos seguidos para esta determinacion
pero la méyor parte de los aparatos oue se emplean,ademés de ser su ¢
coste relativamente elevado,no es sencilla ni breve la tecnicad ope-
ratoria cuando,ademas,en otros hay graves peligros para duien no €S-
t& suficientemente adiestrado en ello;tembien tienen el inconveniente
de que mno es facil los lleve consigo el operador.por necesitar acceso
rios especiales y ser aparatos para ser manejados en el laboratorio.

Por esto creemos prestar un buen servicio & lo$ cue tienen ne
cesidad de examireér 1la leche de un& manera rapida y segura,presentan
do el aparato que da motivo & la preserte patente de introduccion,due
se solicita como tal,por ser ya conoCido el procedimiento en el extranm
Jero,pero no estar practicado en nuestro pais.

E1 pbutiro apreciador aue se emplea en el procedimiento es un

nmetraz peauefio,dispuesto pars ser tapa&do por un tapon,cuyo matraz tie-

i

ne en su cuello diferentes marcas de graduacion para determimar el gra=
do de pureza de une leche.Estas divisiones seflalan la cantid ad de men<

teca que tiene por volumen 1& leche con lo que Se ConoCe la que €S purs
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‘y'la aque no lo e,
Con ezte m&traz y un re&ctivo apropiado t&l Como uno form&do por
eter,agua destilada,amoniaco,un &cido psré neutralizar,un colorante
v el vehiculo correspondiemnte,re puede determindr rapidicamamente la

pureza de uné& leche del modo sigulente:Setomén cCon un& pipetéd o cual

guier modo de medida,dos c.c.de la leche oue se cduiere analizar y se

vierte en el matraz.Se agregads la cantidad de reactive suficiente,pa
ra lo cual y&a va marcadd en el matraz la medida.Setapa y agisa.Se ele
va la temperaturs hasts los 3%6° o 37°.Umd vez calentado Se deja enfri
ar y agitandolo,dandole un giro circular o de rotacion &l matraz,se
fe hace subir toda la grasa gue se presenté en Tormé de liduido amé=
rillento y uné vez reunida,se lee por la escala graduada la centidad
de mé&ntesa gue eouivale & un litro.

La fabricacion de este aparato se realiza por lof mediosS Cow
nocidos del sopl&do o moldeado y ung vez obtenido el matraz se graba
la eéoala graduadea,teniendo en cuenta la exactitud de la graduacion.

En recumen 1s preserte patente recae tSobre kas gsiguientes
REIVINDIGACIONES

1%-La fabricacion de un aparéto apreciador de la pureza de la le
che,consistente en un matraz con el aue Se determin& cuantitativamen
te la grasa matural de la leche.

2%.Je la fabricacion del butiro apreciador reivindicado anterior
mente y en ella la obtencion de un m&traz dispuesto para ser tapadp
aon un t&pon o de cualauier otra @sner’ apropisds,cuyo matraz tiene
en el cuel "o diferentes marcas o divisiones de graduacion oue corres
ponden & la cantidad de grase o mantect gue contiene la leche.

3%<Je la fabricacion de un eparato apreci dor de la purezéd de
la leche,tal y como =e describe y reivindica anteriormente,
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