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Ser{a ocioso decir la impor tancia gue la produccidn
vinicola tiene en Espalia y las numerosas y lucrativas industrias
gue de e€lla se derivan. Pero aun siendo esto cierto tambvien
lo es qgue puede aumentarse el caudal de ésta fuente de rigque zas
transformando sus residuos en substancia de mayor valor que
Las yue en la actuglidad tienen. Tn efecto la uva como todos
sabemos, aparte de la pequeha cantidad que se aplica a la
alimentacidn del hombre bien fresca como fruta o bien desecada
€. forma de pasas, la mayor parte solo tiene aplicacién para la
claboracidn de mostos gue convertidas oor la fermentacidn
€n vinos son consumidos en esta forma o destilandc estos
Qara extraerle €l alcohol guecontienen dan lugar a diversas
incustrias de gran imvortancia y utilidadg.

Una vez eXxXtraldo la iayor parte del Jjugo azucarado
de la uva queda un residuo i1lamado orujo de uva con alguna
ri ueza en glucosa y otros principlos alimenticios de irmportancis
cue €11 la actualidad se aJsrovechan mal dejando una utilidad
de soca lmoortancia; en nuchas partes ¢ en casi todas las
zond s productoras wstos re siGuos de la uva son sonmetidos a
lavados con €l agua con lo vue se consigue disolver la mayor
parte de la glucosa jue aun contiene, coteniendo un 1 iduido
2icohblico de poca graduacicn destinado & la Gestilacidny,
€nn otres partes destilan €l -rujo directamente ence-rado
¢.. cestos de alanbvre, y claro esté gque én uno y otro caso
€l re.dimiento en alcohel e€s .oco, , los pgastos de combus-
tible de importsncia y la utilidad escasa.

Tambien suele aorcvecharse en algunas zonas el
granillo o pipas ael orujo de uva cono alimentos de ganados
desccando el orujo al scl , des,ués gue esta algo seco

sesaraido por mediov ue cribas el granillo de la pulpa. =n



algunas partes €l orujo de la uva se Ga como al imento a los
a..lmales en estado fresco al salir de la vrensas no pudiendo
utilizarlo en esta forma nadda mas Yue durante los dias qe la
fabricacidn del vino, pués el orujo de uva es una substancia
.ue cdepldo el germen de femmentacidn gue la uva tiene al
20cc tlempo de salir de la prensa al couvtacto del aire, se
produce la fermentacibn alcohclica pasando a las jocas horas
a la fermentacion acética, en cuyo estado todos los animales
lo recnazan como alimento,

Teniendo en cuenta todas estas razones y lo util
J O Provecheso Jue seria 20Ger utilizar el crujo de uva como
alimento en todo tiempo y para tods clase de animales,el
gue suscribe esta meworia después de paclentes snsgyos cree
haber conseguido la fhcil y € condmica conversidn del orujo
de uva €n un precioso alimeuto yue veunga a aumentar la
riqueza del pais abaratando la produccida de carnes ¥y Ponienao
a disposicién de los ganaderos un al.me:.to econémico,
nutritivo y cano para toda clase ce animales.

Ya henos dicho gue una vez prensadsa la uva para la
extraccidn del mosto yueda «1 producto llamado orujo de
uva cue por el activo gemien de fermentacidn uue contiene
col €L contacto del aire pasa rédpidamente en socas horas a la
Termeuntacidn alcondlica v de ésta a la acética, pero si
antes de ;U€ pase g €stos estados se uestiuye c¢ste gernen
de fermentacién, cosa gue se cconsigue some tiendo el crujo de
uva al salir de la prensa a una temperatura de 100 grados
¢ omo nax imo por espacio de tiempc gue no excederd de una
hora, €l germen de fermentacidn muere ¥y el orujo de uva yueda
convertido con solo esta 0peracién en una substancia inalte-
table Tbastante desecada por la accidn del calor y €n condi-
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ciones de ser transioxumada €l harinds mads ¢ €08 gruesas Yy
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4ue pueden ser consumidas €. cualguier tiempo como alimento
bues puede tenerse en contacto del aire, afios enteros sin
gue s€¢ alteren sus condliciones alimenticias;

o ocuanto a los gparatos para la disecacidn rapida
v la trituracidn una vez secc €l orujo Ge uva asi como 1la
sepa.acidn Gel grano o pipa Ge la pulpa u hollejo y la
trituracion de estos productosseparados o juntos pueden
vtilizarse cualyuiera de los aparatos conocidos o gue se
inventeu »ara la desecacién, sesaracidn y molturacidn
obte.iénuose ei aroducto nuevo [ desconocido hasta aihora, no
soclo €. Fspalia sino tambien en los demas paises utilizando
el orujo de uva como alimento ianalcerable, después de
someterlos al calor en las coxticionegs ya dicuas y pro-
c ediendo después a la separacidn de sus comportantes y
la trituracién de los miswmos dando lugar a la creacidn de
u.. producto narina de uva elimento Gtil para tods clase de
animales y auun para €l hombre si la medicinag e higiene no
se opusSliera a ello. DIiesde luego a2l orujo de uvas antes
e someserlc a la accion del calor se le guitan los

esccbajos.

Habienao ya descrito y cetalladc con toda amplitud
la naturaleza de mi iaventc, asi como la manera de llevarlo
a cabo &n la préctica, debo ..acer counstar gue I s aisposicio-
nes auteriormente ¢ escritas son susceptibles de ligeras
modificaciones de detalle, sin yue por € llo se altere el
Principio fundamental del inve.to, ¥y lo uyue coustituye la
esencia del mismo ¥y por lo uue solicito patente de invencidn
Jor veinte aZos en PFspalla €s por: ? Un nuevo producto

incustrial obtenido del orujo de la uva, utilizable como



alimento inal terable para €l gunado y 0Lros usos anélogos"
caracterizandose por lo siguiente:

192,-Un unuevo producto industrial, cbtenido del
orujo de uva sin escobajos yue es transformado en una
substancia iualterable y no fermentable vastando scmeter el
orujo de uva Ifresco al sallr de lag prensag a una temperatura
de 1CO grados centfgrados como waximo duraite un tienpo
inferior & una hora.

22,- Un nuevo producto industrizl obtenideo del
orujo de uva .61 medaio del calor resultando wla substarcia
inaltefable COr10 8= €X)resa en €sta nota someti€ndolo
¢espués a la se.arvacifn de sus distintos elementcs secos,

v triturados estos juntos o separados hasta couvertirlos

€11 harinas mas © L€ios gruesas que constituya un alimento
gsano y nutritivo no solo aplicable a toda clase de animales
gino para el hombre caso Ge no oponerse a e¢llo la ciencia
médica.

32,- Un nuevo oroducto inudustrial obtenido del
orujc de uva yue counstituye un alimento inaliterable; tal ¥y
coﬁo se cescribe eun esta manoria.

"Un nuevo producto industrial cbtenido del orujo
de la uva utilizable como alimento inal terable para el ganado
y otrosusus andlogos™; tal y como gqueda substancialmente

descrito en la presente memoriae

¥sta memoria consta de cuatro hojas escritas por

wia scla cara.
liadrid, 5 de lipyo de 1lg25.

. - - ¢
Luls Tafur XYuunes.
for Pole

do SANTOS o CERELD




	Bibliographic data
	Description
	Claims



