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ifl presente invento se r e f i e r e  a un procedim iento  

p e r fe c c io n a d o  que pone c i e r t a s  c l a s e s  de f r u t o s  a cu b ie r to  

de ser atacadas por e l  moho, cosa  que se d e s a r r o l l a  con 

suma f r e c u e n c ia  después que la  f r u t a  ha sido embalada para 

su t ra n sp or te .

li‘l  procedimiento  c o n s is t e  en sumergir la  f ru ta  

en una so lu c ió n  de un compuesto de boro,  en estado c a l i e n t e  

de p r e f e r e n c i a ,  de cuya manera l a  cáscara  u h o l l e j o  de la  

f r u t a  queda inmune de todo ataque por la s  d i f e r e n t e s  c la s e s  

de moho, a que e s tá  normalmente su je ta .  Además, con e l  f i n  

de e v i t a r  e l  aspecto  e f l o r e s c e n t e  y desagradable a la  

v i s t a  que pudiera r e s u l t a r  del d e p ó s i to  de l  compuesto de boro 

sobre la  cáscara u h o l l e j o  de la  f r u t a ,  se podrá agregar una 

pequeña cantidad de una sub stan c ia  c o l o i d a l  o g e la t i n o s a  o 

una goma a la  s o lu c ió n  donde se sumerja la  f r u t a .

Bastará con sumergir la  f r u t a  en un baño de la 

an ted icha  s o lu c ió n  durante un per iodo  p ru d e n c ia l ,  dejándola 

secar después por cu a lesq u iera  medios de l o s  usuales u o t ro  

c o n v e n ie n te .

AÍiádiendo la  substancia  c o l o i d a l  o g e la t i n o s a  a la  

s o lu c i ó n ,  se puede p r e s c i n d i r  de l a  neces idad  de dar luego a 

l a  f r u ta  una capa de ce ra  para mejorar su a s p e c to .

B u  T A

Habiendo ya d e s c r i t o  y d e ta l la d o  con toda amplitud 

l a  natura leza  de mi invento,  as i  como l a  manera de l l e v a r l o  a 

cabo en l a  p r á c t i c a ,  debo hacer constar  que la s  d i s p o s i c i o n e s  

anteriormente d e s c r i ta s  son s u s c e p t ib l e s  de l i g e r a s  m o d i f i c a c i o ­

nes de d e t a l l e ,  s in  que por e l l o  se a l t e r e  e l  p r i n c i p i o  funda­

mental del  invento ,  y l o  que con st i tu y e  la  e s e n c ia  de l  mismo 

y por l o  que s o l i c i t o  patente de invención por ve in te  anos en
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España es por :  "Un procedim iento  p er fe c c io n a d o  para la  

conservac ión  de f r u t a s " ;  caracter izán dose  por lo  s ig u ie n te :  

l ü. -  ñor un procedimiento que co n s i s t e  en sumergir 

l a  f r u ta  en una s o lu c i ó n  de un compuesto de boro que pone l a  

cá sca ra  u h o l l e j o  de l a  f r u t a  a cu b ie r to  de todo ataque 

por la s  d i f e r e n t e s  c la s e s  de moho a que suele  e s ta r  su je ta .

un procedimiento  para la  conservac ión  de 

determinadas f ru ta s  como se e s p e c i f i c a  en la  r e i v i n d i c a c i ó n  1*¿ 

que c o n s i s t e  en sumergir l a  f r u t a  en una s o lu c i ó n  de un 

compuesto de boro a la  cua l  se añade una prudencia l  cantidad 

de una substancia  c o l o i d a l  o g e la t i n o s a  o una goma.

"Un procedim iento  p e r fe c c io n a d o  para la  conservac ión  

de f r u t a s " ;  t a l  y como queda substancialmente d e s c r i t o  en la  

presente  memoria.

Esta memoria c o n s ta  de dos ho jas  e s c r i t a s  por 

una so la  cara.

l ladrid ,  27 de A b r i l  de 1925.

ña inundo J u l ia .
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