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MINORIA DESCRIPTIVA.

DON FEDERICO CALíPS Y GUIU,vecino de e s ta  Corte ,  con domi­

c i l i o  en su E stab lec im ien to  de con f i fcer ia  y p a s t e l e r i a  t i ­

tulado FLOR Y NATA DE líADRID, s i tuado  en l a  P laza  d.e Celera

que n ° . 1 , s o l i c i t a  patente  de invenc ión  para emplear l a  le-
\

che cuaj ada en l a  e la b o r a c ió n  de ch oco la te  ,borabones , d u l ­

c e s , p a s t i l l a s  ,g a l l e t a s  y p a s ta  azucarada para  a d o r n o s , r e ­

l l e n o s  y he lados .

La le c h e  es uno de loe  p r i n c i p a l e s  a l imentos  de la  

humanidad,siendo su consumo cada vez mayor p or  l o s  elemen­

tos  n u t r i t i v o s  que c o n t i e n e , elaborándose  con e l l a  gran va 

r iedad  de productos  y g o l o s i n a s , s in  que hasta  l a  fe ch a  se 

haya empleado en' España ni en e l  extrangero en l a  forma 

o b je t o  de la. patente  que s o l i c i t o .

Con la s  le ch es  cuajadae , quitandolegqjayayar..-o,.rmenor"' ' "" 

cantidad de su s u e r o .s e  e laboran requesones ó in f in id a d  

de c la s e s  de quesos .de  gusto y forma d i f e r e n t e , según los  

elementos que se em plean .ferm entación ,  temperatura y t i e m ­

po para dar lo  a l  consumo, const i tuyendo  una in d u s t r ia  de 

gran im portanc ia  en muchos p a i s e s .

La e la b o r a c ió n  de le ch e  reducida  o p u lv o r iz a d a ,  dismi < 

nuye su peso y volumen .aumenta su p er iod o  de conserva,ci en 

y permite por l a  f a c i l i d a d  de su t ra n sp or te  ser  consumida 
a largas  d i s t a n c i a s .

Las l e ch e s  con fermentos fa v orecen  e l  a l i v i o  y cura­

c ión  de algunas enfermedades, y la s  e s t e r e l i z a d a s  y conden- 

sadas t ienen  gran a p l i c a c i ó n  en l a  c r ian za  de l o s  n iñ os .

Se separa la  grasa  de l a  leche  para emplearla  en la  

e la b o ra c ió n  de manteca dulce o s a la d a ,p a ra  f a b r i c a r  quesos 

de l o s  llamados de n a ta  o para  en r iqu ecer  alguna o t r a  c l a ­

se de q u e so s ,y  también es un gran alimento de gusto agra ­

d a b l e , tomando d ich a  grasa  en l í q u i d o  o e s p o n ja d a .a s i  como 

ea de mucha estima su a p l i c a c i ó n  en l o s  e s t a b le c im ie n t o s

!



i

de c o n f i t e r i a . p a s t e l e r i  a y restaurante  para adorno,r y r e ­

l l e n a r  p a s t e l e s  , t a r t a s , condimentar comidas y h e la d o s ,& c¿.

En l a  e la b o r a c ió n  de algunas c la s e s  de p a s ta s ,p on  g a ­

l l e t a s  , f l a n e s  . n a t i l l a s  , helados , "bombones’ y o t r o s  s im i la res  

se emplea l a  leche  l í q u id a  o condensada,y  también en las  

p a s t i l l a s  llamadas de ca fé  con l e c h e , r e d u c i é n d o la  a fuego 

lento  ó é. vapor.

Para l a  e la b o r a c ió n  de algunas c la s e s  de ch o c o la te ,  

bombones, du lces  y s i m i l a r e s . s e  usan también le ch es  conden- 

sadas o p u lv e r i z a d a s , que elevan e l  c o s t e  de l o s  productos  

y además p ierden  su buen paladar .

Con l a  leche  cuajada se puede e la b o ra r  con mas econo- 

mia y se mejoran loe  produ ctos  que se s o l i c i t a  p aten ta r  

pues es f á c i l  su reducc ión  por  es te  proced im iento .

La patente  ha de re caer ,  para emplear l a  le ch e  cua.j %- 

l s- e l a borac ión  de c h o c o la te .b ombones , du lces  . p a s t i ­

l l a s  . g a l l e t a s  y pasta  azucarada p ara ad orn os . r e l l e n o s  y  

hela,dos.

Madrid v e i n t i s é i s  de Marzo' de mil  n ov ec ien tos  v e in ­

t i c i n c o .
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