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20N FEDERICO CauMwS Y GUIU,vecino de esta Corte,con domi-

cilio en su Establecimiento de confiteria y pusteleris ti-
tulado FLOR ¥ NATA IE MADKID,situads en la Flaza de Celen
que n®.1,solicita patente de invencidn para emplear la le-

A
che cuaj=ada en lu elaboracidp de chocolute,bombones,dul-
ceg,pastillas,gnlletas y pasta azucarada para adornos,re-
lleros y helados.

La leche es uno de loe principales alimentos de la
humanidnd, siendo eu consumo cada vez mayor por los elemern-
tos nutritivos gue contiene,elsborindose con ella gran va -
riedad de productos y golosinas,sin que hasta la fechn se
haya empleado en bspafia ni en el extrancero en la forma
o6bjeto de le patente que solicito.

Con las leches cuajadae,quiténdolegkmayaxrogmenorfl:;“'f““"ﬁ
cantidad de su suero,se elzkoran requesones € infinidad
de cluces de quesos,de gusto y forma diferente,segiun los

elementos que se empleon,fermentacidn,temperatura y tiem-
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po para darlo al consumo,constituyendo una industria de
gran importancia en muchos paises.

La elzboracion de leche reducida o pulvorizada,dismi-
nuye su peso y volumen,zumenta su periodo de conservuacicn
Y permite por la fucilidad de su transporte ser consumida
& larges distancias.

Las leches con fermentos favorecen el alivio y cura-
- cidn de algunas enfermedades,y las ezterelizadas Yy conden-
csadas tienen gran aplicacidén en la criesnza de los nifios.

Se sepera la grasa de la leche para emplearla en lg
elaboracidon de manteca dulce o saladu,para fabricar quesos
de los llurados de nata o Para enriquecer alguna otra cla-
s€ de quesos,y tambien es un gran alimento de gusto agra-

dable,tomrando dicha grasg en liguido o esponjada,asi como

€g <€ mucha estima su aplicucidn en los establecimientous
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de confiteria,pasteleria y restourwntes para adornar y re-

llenar pasteles,tartos,condimentar comidas y helados,& «.

%En la elatorzcidn de algunas clasec de pastas,pan ga-

lletas,flanes,natillas,helados,orbones y otros similares

fe emples
pastillas

lento & &

la leche liquida o condensada,y tambien en las
llumadas de café con leche,reducidndola a fuego
vapor.

la elaboracion de algunas clases de chocolate,

bombones,dulces y similares,se usan también leches conden-

sadas o pulverizadas,que elevan el coste de los productos

Yy ademés pierden su buen paladar.

Con la leche cuajada se puede elaborar con mas econo-

mie y se mejoran loe productos que se solicita patentar

pues es facil su reduccion por este procedinmiento.

La patente ha de recaer,para emplear la leche cuaji-

dx en la elaboracidn

de chocolate,bombones,dulces,pasti=-

llas,gall

etee y pasta azuecarads parg adornos,rellenos y

helados.

Madrid veintiseis de Marzo'de mil novecientos vein-

ticincon.
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