
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

que se acompaña 

a la

so lic itu d  de una patente de invención por veinte años en España 

a favor de LA COMPAÑIA MATA S.A. (Union de Bodegas Andaluzas) 

dom iciliada en Malaga ( España)

POR
UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE MOSTOS CONCENTRADOS EN FRIO.
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Hasta la  fecha se emplean varios precM-imient os para la  ooncen-
\

tracion  de mostos, pero todos e llo s  son a base de la  concentración 

obtenida por calentamiento del mosto, bien en caldera ab ieíta  o ce­

rrada.
Sin embargo, este sistema adolece de un defecto importantísimo, 

cual es, que el calentamiento que sufre el mosto produce modifica­

ciones de importancia en lo s  elementos que le  integran y el mosto 

concentrado obtenido carece de la s  mismas propiedades que el mosto 

orig ina l, en virtud de estas m odificaciones en sus elementos.
La presente invención se r e fie r e  a un sistema de concentración en 

f r ió ,  que permite concentrar el mosto obteniendo un producto que 

conserva integras todas la s  cualidades del mosto o r ig in a l.
El procedimiento comprende la s  siguientes operaciones:

a) desecación de la  uva
b) obtoicion  del mosto reconcentrado directamente de la  uva seaa 

Se reco lecta  la  uva que ha de servir para elaborar el mosto y se

la  deseca, bi ai naturalmente por los efectos del sol o bien a r t i f i ­

cialmente por a ire  ca lien te .
Una vez la  uva en estado de pasa, se la  prensa hidraulioamait e



2
*

en prensa electro-h idrau lloa  a presiones ele unas seiscientas atmos­

feras, obteniéndose el mosto de la  pasa.

Est e mosto contiene una graduación en azúcar de 36* Beaumé apro­

ximadamente y se conserva de modo indefin ido en envases de hojade- 

la ta  o c r is t a l ,  permitiendo su exportación.

Como anteriormente se indioa, no habiendo su ffldo  m odificaciones 

los  elementos que constituyen el mosto, el mosto concentrado obte­

nido s§gun la  presente invención, conserva todas la s  ca ra c te r is t i-
t

cas y propiedades del mosto obtenido por lo s  métodos corrien tes en 

su estado natural.

Queda bien entendido que la s  m odificaciones introducidas ai lo s  

aparatos para el prensado de la  pasa no constitu irán  invención, 

puesto que el carácter original de esta subsistirá  siempre que se 

parta del p rin cip io  fundamental de e l la ,  es decir  de la  desecación 

de la  uva y Obtención del mosto directamente de esta uva deseaada 

por presión h idráulica u otra llevada a a lto  grado.

B O T A

La presente invención oomprende la s  siguientes reiv ind icaciones:
1 * .-  Un procedimiento para la  obtención de mostos concentrados en 

f r i ó ,  a f in  de obtener mostos concentrados que conserven todas la s  

ca ra cterís tica s  del mosto natural or ig in a l, consistente en la  dese­

cación natural o a r t i f i c ia l  de la  uva hasta redu cirla  al estado de 

pasa y el prensado de esta uva, par medio de prensas electro-h idráu­

l ic a s  a presiones de seiscientas atmosferas proximamaate, obtenien- 

do asi directamente un mosto concentrado, que posee una riqueza en 

glucosas de 36® Beaumé aproximadamente y que permite su conservación 
en envases cerrados de hojadslata o c r is ta l ,  para la  exportación. 

2a. -  En resuman reiv ind ico  como de mi exclusiva invención y como
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Objeto sobre e l que ha de reo&er la  patente que se s o l ic i t a  por 

veinte años en España UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE MOSTOS 
CONCENTRADOS EN FRIO.

Todo conforme queda d escr ito  en la presente Memoria que consta de 
tres  hojas escrita s  a maquina por un so lo  lado*

Ifadtid 16 de febrero de 1925
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