MEMORIA DESCRIPTIVA
gque 8¢ acompafia
a la
golicitud de una patente d@s invencion por veinte afios en Espafia
a favor de LA COMPANIA MATA S.A. (Union de Bodegas Andaluzas)
domiciliala en Malaga ( Espafia)
POR
UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE MOSTOS CONCENTRADOS EN FRIO.
=200 0=mm

Hasta la fecha se emplean varios prec@dimientos para la concen~
tracion de mostos, psro todos ellos son a base de la conc;ntracion
obt enida por calentamiento del mosto, bien en caldera abierta o ce-
rrada.

Sin embargo,este sistems adolece de un defecto importantisimo,
cual e8, que el calentamisnto que sufre el mosto produce modifica-
ciones de importancia en los elementos que le integran y el mosto
concentrado obtenido carece de las mismas propiedades gque el mosto
original, en virtud de estas moiificaciones en sus elemantos.

La presente invencion se refiere a un sistema de concentracion en
frio, que permite concentrar el mosto obtenienio un producto que
conserva integras todas las cualidades del mosto original.

Bl procedimiento comprende las sigulentes operaciones:

a) desecacion de la uva

b) obtencion del mosto reconcentrado directamente de la uva sesa

Se recolecta la uva que ha de servir para slaborar el mosto y se
la deseca, bim naturalmente por los efectos del =0l o bien artifi-
cialmente por aire caliente.

Una vez la uva en estaio de pasa, se la prensa hidraulicamente



en prensa electro~hidraulica a presiones de unas seiscientas atmos~
feras, obteniendose el mosto de la pasa.

Este meeto contiene una graduacion en azucar de 36® Beaumé apro-
ximadamente y se conserva de modo indefinido en envases de hojade-
lata o oristal, permitiendo su exportacion.

Como anteriormente se indica, no habiendo suffido modificaciones
los elementos que constituyen el mosto, el mosto concentrado obte-
nido sggun la presente invencion, conserva todas las caracteristi-
cas y propieiades del mosto obtenido por los métoﬁos gcorrientes en
su estado natural.

Queda bien entendido que las modificaciones introducidas en los
aparatos para el prensado de la pasSa no constituiran invencion,
puesto que el caracter original de esta subsistira siempre que se
parta del principio fundamental de ella, es decir de la desecacion
de 1la uva y obtencion del mosto directamente de esta uva desesada

por presion hidraulica u otra llevada a alto grado.

NOTA
La presente invencien comprende las siguientes retvindicaciones:
1%2.- Un procedimiento para la obtencion de mostos concentrados en
frio, a fin de obtener most o8 concentrados que conserven todas las
caracteristicas del mosto natural original, consistente en la dese-
cacion natural o artificial de la uva hasta reducirla al estado de
pasa y el prensado de esta uva, por medio de prensas elactro-hidrau-
licas a presiones de seiscientas atmosferas proximamente, obtenien~
do ast directamente un mosto concentrado, que posee una riqusza en
glucosas de 36¢ DBeaumd aproximadamente y que permite su conservacion
en envases cerrados de hojadslata o cristal, para la exportacion.

22,. En resumen reivindico como de mi exclusiva invencion y como



objeto sobre sl qus ha de recaer la patente que se soliocita ﬁor
veinte afios en Zspafia UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE MOSTOS
CONCENTRADOS EN FRIO.

Todo conforme queda &escrito en la presente Memoria que consta de
tres hojas escritas a maguina por un solo lado.

Madtid 16 de febrero de 1925
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