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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente registro de Modelo de Utilidad, conoierne como 
au enunciado indica, un envase perfeccionado para quesos, de 
acuerdo con la descripción detallada que del mismo se realiza, 
debiendo interpretarse siempre este concepto en su más amplio 
sentido y nunca en limitativo.

Este resultado industrial mejora notablemente todo cuanto 
sobre el particular se conoce y utiliza actualmente, tanto 
por su sencillez constructiva, como de aplicación, presenta­
ción, duración, estética, resistencia, higiene y economía.

Para mejor comprensión de este objeto, se adjunta a la pre 
sente memoria descriptiva, una hoja de planos en la que a ti­
tulo de ejemplo, se representan todas y cada una de las par­
tes que lo forman y relación que guardan entre si.

En la citada hoja de dibujos, queda representado:
FIGURA PRIMERA*- La misma muestra una vista en perspectiva 

de este envase, apreciado en posición abierta.
FIGURA SEGUNDA.- Corresponde a otra perpectiva del citado 

envase, apreciado cerrado.
En estas figuras, se aprecian las siguientes referencias:
1. - Representa la tapa del envase, constituida por una ce 

bertura de planta circular que presenta periféricamente un 
lateral envolvente, de dimensiones calculadas con arreglo a 
su finalidad.

La parte superior de la tapa citada, presenta unos ligeros 
perfilados de tipo circular conoentricc.

2. - Corresponde al anvase propiamente dicho, cuyas dimen­
siones son ligeramente menores que las de la tapa citada,con 
el fin de permitir su fácil adaptación.

La forma de la caja es la misma que la de la tapa referida
Eh la figura 2* de la adjunta ilustración se identifica
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la colocación de la tapa sobre el envase.

La linea discontinua representa la colocación de un queso 
en el interior del envase cuyo registro se preconiza.

Con especial preferencia este envase sera fabricado en cual- 
35 quier clase de material plástico flexible o duro.

Esta prevista la unión de la tapa y cuerpo por medio de solda­
dura electrónica, una vez que el produoto ha sido alojado en 
el interior, consiguiéndose un cierre completamente neumático.
La tapa podra quedar fijada a la altura mas conveniente sobre 

40 el cuerpo.
Este envase proporciona a estos productos alimenticios una 

eficaz protección y los preserva del exterior, de polvo, hume­
dades, luz y oauaas similares que pudieran alterar su naturale­
za.

45 Descrita suficientemente la naturaleza del Modelo, se hace
constar expresamente que cualquier modificación de detalle que 
ás introduzca en el mismo, se considerara incluida dentro de 
esta proteción, en tanto que no altere o modifique esencialmen 
te su finalidad característica.

50 N O T A
Por último, se declaran de novedad y utilidad, las siguien­

tes:
R E I V I N D I C A C I O N E S  

la.- Un envase perfeccionado para quesos, caracterizado asen 
55 oialmente por estar constituido por un cuerpo de planta circular 

que presenta lateralmente en posición periférica envolvente una 
banda gme en conjunto adopta forma cilindrica regular, comportan 
do este cuerpo una tapa de la misma forma y de ligeras mayores 
dimensiones para permitir su ajuste a presión, pudiendo presentar 

60 la tapa en su plano superior unos perfiles circulares concentri-
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eos y estando constituido el envase en un material de fle­
xibilidad relativa, quedando unidos en forma hermética la 
tapa y cuerpo una vez alojado en su interior el queso.

2*.- "UN ENVASE PERFECCIONADO PARA QUESOS".-
Todo ello tal y como se describe en el cuerpo de Esta 

Memoria, se reivindica en su nota y ce representa a t*6itulo 
de ejemplo en la adjunta hojh de planos.

Esta memoria descriptiva/consta ̂  cuatro hojas foliadas

y
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