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Patente de Invencien
4 por veinte afies 4 fuvor e los Sres D . .huguni® Cegjudo y Lepez Tells
Yy O, Frencieco Yaure jliees por un producte alimeantcio subetitutive

de la leche,conprendico en el grupe 1°,clasc 6 del Nenenclater.

ABIORIA DESCRIPTIVA

Sabidoe es que L& lecne ep une de log aliaentos aas coapl etog,
Pero en auchos casde er necerario Naceérla CocCer,con Lu Que resul-
ta que por la eouliicion pierae auchos ce pur principios wctivows.

Por oura parte, er .4uy necesario Auy & Menii@o un alimente di e-
tético que pernita un regimwen alinenticie sin que sufra el orga-
niemo y que cu'npia fU verdadera .aision .

Un producte aliasenticie que substituye ventajesatnente 4z1a le
che ,sobre tedv cuwnuge se Trate ae regiden ¢i£i€v1Ce, &5 ¢l Que Moe
+»1Vu l@ pregente invencion .

£l producto obj eto de la presente patente estd obtenide 4 base
de zuay de uva eeleccionada y en Cenapleto crtado de madurez y ex-
tractoe de cerezles y leguninesas.

Para elle se procede,concentrande el nomste 4 teaperaturag in-
ferisres 4 50° en aparatos que funcionan al vacis Yy fe une este 19w
to concentrade a4 un extracte ae cereal es Yy lLeguninesus sbteniao por
coccion & vapoer a teaperaturas Que oefcilan entre 75° y 80° C para
la mayer aisolucion ue lae sales Que centimen,aprovechando el prin
cipio germinal de las seaidlae que congtituye el extracto de malta.

4 proceiiniente 4 reguir es el de la coccion ae los cer ezl er
Yy leguadnoeas en lapg condicience indicwiar,ce decanta y aepura el
liquido obtenido y ee Iiltra por ua tiltro ad ecuade o PeY c¢entrifu
gacion,y al caldo ue ceresles Yy teguainosas obtenido,ee Junta el
Moeto concentrado tal cono se ha dicno anteriorunente.,

51 epe desea ge puede axicienar wm wmeuio conservader de log ya
conocidos,

Descrito el obj eto ae La patente restanos Gecir que esta rew

cee gobre Lag siguientes
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RAIVINDICACIORZES

1°- Un producte aliaenticio eubetitutive de 1la leche, sobre te
G cuando se trata de regiaenes dieteticos,caracterizado por ia par
ticilaridad de eetar I0raaduv por extracte €e cérealeg y morelo de u
Va COnCEnIIraldo .

20. pDel proGucte reivindicauo anteriora=nte formaio per exirac
to de éereales, extracto G e leguiinosus y most.o de ura.

3°=pel producto alimenticie sencionado anteriormente foraadoe
ae Moste de uvi coacentrado obtenide & tenperaturas inferiores de
50°C e aparatee yue funcienan al vacio y extracto de cereal es Yy le
culinosas conseguido 4 tenperaturas de 75° 4 80°.

4°~ Por un producto alimenticioy substitutivo ée la leche,tal
y coao se describe anteriornente y ee reivicaica .aas arriba .
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