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MEMORIA DESCRIPTIVA
que ae acompuafia a8 la m licitud de un
FODELO DE UTILIDAD
vor veilnte aios en Espafia
a favor de
DO "IGUEL BELENGUER TORRKES
Residen te en Madrid, calle de Lépez de loyos, num, 210
congistente en un

DOSIFICADOR I"OLDEADOR PARA PASTELERIA

El objéto a que ge refiere la presente Memorie, conetituye una
novedad merecedors del previlegio de explotacién que por ella se
solicita, de acuerdo con la prescripcioneg del Estatuto vigeute de
la Propiedad lidustrial de 26 de Julio de 1929, texto refundido, pu-
blicado en 30 de Abril de 1930.

La finelidad que se persigue con este Nodelo de Utilidad, en pri-
mer lugar, es fabricar eu Lspafia este DOSIFIUADOR MOLDEADOR PARA PAS
TELERIA, de gran utilided préctica que permite céuodamente el mol-
deo de pastas en la forms deseada.

Con objeto de expliumr mas clar-uente el funciona ieuto de este
DOSIFICADOR MOLDEADOR PARA PASTELERIA que a continuacién se describe,
se acompafie un dibujo del mismo seccionado por su eje, en el cual se
seflalan con nlmeros las difereutespartes de que coneiat

El pum, 1, es la cremallera de dosificaciéng el num, 2, es la pa-
lenca de accionamieunto; el num. 3, es el phnto de apoyo de la palmn-
de de accionamiento; el num. 4, es el trinquete cremallera; el num,

5, es el eje de triuquete; el num. 6, es el muelle tringuete; el num,
7, es el regulador de avence doble o sencillo; el num, 8, es el trin-
quete retencién; el num, 9, es el muelle del trrinquete retencién; |
el nun. 10, es el toruille fijacidén muelle del trinquete de retencidn;

el num. 11, es la :rmadura tapaders y sujeccidn de los mecanismos.
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el num, 12, es la camisa del pimtén; el num. 13, es el pistén com~
primidor; el num. 14, es la arandela generadora de formasi el num,.
15, ea el soporte sujeccién de las arandelas de formas y el num. 16,
es el eje tringuete retencidn,

Su funcionamiento es como sigue:s

Se desenrosca €l sopnorte sujeccién de las arandelas de forme (num,
15) y se coloca la arandela generadors de formas (num, 14) desesda
y me vuelve a cerrar. e coloca la cremallera de dosificacién (num.
1) en la posicién de manera que la parte cilindrica no dentada se co-
loque freute a los tringuetes (Lumd. 4 y 8) yse tira hacia arriba,
hasta el final del recorridollel pistén comprimidor (num, 13); enton-
ces, se desenroscs lr nrmadura tanadera (num, 11) v ge saca todo el
mecaaismo, se iutrodute por la parte abierta lu masa de pasteleris
que @e quiera moldear y se vuelve a rogcar la armadura (num.ll). Se
glra la cremnllera de dosificacién (sum, 1) de menera que los dlei—
tes deseados guedei: frente a los triuquetes (uums. 4 y 8).

Bl aparato pues, yn estd listo para operar, para ello, se sujeta
contre la mesa, apretaudolo contra el soporte de sujeccién (num, 15)
y acto se;uido se hace bajar la palanca de accionamicato (num, 2)
haste el final del recorride y entonces habremos hecho una pasta mol
deada con la forma deseandsn.

Se levanta el apurato, se cambin de posicién, y se aprieta de nue
vo 1o pslanca (uum, 2) 2on lo cual queda moldeada una wueva pasta,

y asf suc siveaante ipntu la terninecién total de la masa pastelera,

La dosificacibn se realiza utilizendgun avence de dos diented lo
cusl se consipue nodificendo la posicién del regulador de avance do-
ble o0 sencillo (nun. 7), o utdlizando la parte dentada mes basta de
la cremallern de dosificsgeidn (num. 1),

HOTA TIVILDICATORIA

18 ,= DOST IVADOE MC DLADOR P.RA PASTELERIA, caracterizado POY pPOw=
seer uwua cremaller Jde dogi icacibn dentada, de avance doble o sencie
llo, segin se utilice la parte deitade mas basta de la cremallera.

28,« DOSIFICADCR "OLDEADOR PARA PALTELERIA, se/ dn reiviudicacién

anterior, Caracteriuade por poseer w. panlauca de accionamiento.



60

65

70

75

80

P 09389

3% ,- DOSIFICADOR ULDIADOR PARA PASTELERIA, segin reivindicaciones
anteriores, caracterizndo por poseer un trinquete gque acciona e la
cremallera por medio de sus dlentes.

48 ,« DOSIFICADOR OLUEADOR T'ARA PASTELERIA, segin reivindicaciones
anteriores, caracterizado por poseer wu resulador de avance, doble o
pe..cillo, 1o cunl se cougigue modificando la posicién de este.

58 ,= NOSTFIUADOR MOLDLADOR PARA PASTELERIA, seglu reimindiceciones
anteriores, carscterizado por poseer u.. trinquete de retenciéu.,

68 ,~ TOSIFIUADOR MOLDEADOR PARA PASTELERIA, segln reivindicaciones
auteriores, caracterizado por poseer una sarmadura tapadera, que sirve
para la sujeccidn de todes los mecaulsmos citados en las auteriores
reivindlcaciones.

T8, DOSIVPICADOR “OLTLADOR PALA PASTELERIA, segln reivindicaciones
anteriorea, caracterizado por pogeer wna caulsa del gistén g la cual
va jogcada la armadura tapadera y el soporte de sujeccién de las aran
delas de formas.

58 ,= DOSIFICADOR TOLDUADOR TARA PASTELERIA, segi. reivindicaciones
asnteriores, caracterizndo por poseer ul piston comprinidor de la ma-
pe pastele:a,

98, DOSIFICADOR MOLDEATOR IDANA TASTELERIA, seglén reivindicaciones
anterior, caracterizando por poseer vna serie de arandelss generadoras
de formas prra el moldeo de l: mosae. '

10.- DOSIHICADOR MOLTEADOR PARA PAS STELERT A, segd.. reiviundicaciones
anteriores, carscterizsdo ror poseer un soporte sujeccibn de las aran
delas de formas, el cual Vo rogcade e la canisa del vistén en su par-
te inferior.

Todo conirome queda descrito ewn la presente Memoria, que conste de
tres phginas escritas s mé uine a dos espaclos y por una sola cara y

dibujo que ge acompaiia.
indrid, 28 de Marzo de 1962,
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