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cue ce a competía a la solicitud de una 
latente de Inven<5ion a favor de Don 
Joee Per re t Batlle, roe idente en (Dar- 
ce 1 onr). - S T H J - L 6 2 L .
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P A T E E T E  D E I E Y B E C I O E  
por 20 anos

pera "ULr EEOGBDIIILSL'TO PARA IA PA3AI Cñ CIOE IE EOSTO CH/UdPAEI- 
BABG" a favor de Son José' Per re t Eatlle , residente e n( Bar ce lo ­
na, ) Cal le Herreros, 15. YH1.AYAA: G¿ BEL E.IABÓS.
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la  latente de Invención a rué se refiere  la presente memo­
ria, descriptiva esta destinada a garantizar la propiedad y la  
explotación exelusiva de un procedimiento destina.do a la  fabri 
cs.ción de mosto ah.ampar.izado.

Con este procedimiento lo s  referidos mostos además de las 
cualidades que presentan las "bebidas de 1a indicada clase, ex- 
oentas de alcohol y de anifermentos, tienen la  de que por la  
cantidad de gas carbónico eue contienen las botellas en que el 
mismo se suministra es altamente recomendable para fa c i l i ta r  
la  digestión y en multitud de otros casos de uso especialmen­
te indicado.

Consiste esencialmente el procedimiento de que se trata, 

en preparar en la  forma mas cuidadosa posib le , ta l como a con­
tinuación se detalla, un mosto apropiado. Para e llo  después de 

escogidas las uvas que se empleen, se someten a la  acción de

px>. reas y del sumo resultante se aprovecha tan solo , aproxi-
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n¡añámente, un treinta por ciento ele la primera pisada. Con 
e l f in  de evitar la  fermentación momentane'a en e l mismo, se 
adiciona gas sulfuroso al zumo asi preparado, en la cantidad 
proporcional adecuada» Seguidamente se deja en reposo duran­
te veinticuatro lloras y pasado esto tiempo se somete a una 
pasteurización, en un aparato dispuesto de manera que absorve 
del mismo el gas sulfuroso y destruye al propio tiempo toda 
fermentación. 3n f i l t r o s  a presión se f i l t r a  e l mosto asi pre­
parado, e_uedando en disposición de ser acondicionado en las 
"botellas apropiadas que previamente se habran esterilizado.

Con estas operaciones queda el mosto fabricado y se 
completa el procedimiento descrito, adicionando en las bote­
lla s  on rué el mismo va acondicionado una cantidad de gas car- 
bonico natural o a r t i f i c ia l ,  tapándose seguidamente con cor­
chos esterilizados de la, forma, modo y manera corriente en 

las botellas de champagne.
Sin embargo, e l procedimiento de preparación del mos­

to podra ser variable, como también lo  serán las maquinas y 
aparatos cue se empleen tanto en la  preparación del mosto co­
mo en su embotellado y adición del acido carbónico.

Además serán variables las proporciones en que se mez­
cle e l referido gas, las formas y momentos en que esta se ve­
rifique dicha mezcla y en general cuanto no altere o varié la 

e sencit lidad de la  patente descrita.

* I  0 I A *

Ssta Patente so refiere  a UIÍ PKOGuhiMIlhxO PAIta LA 
PABLICACIOE L3 iiGSlO CHAî ú-i-lAALC" debiendo recaer sobre la 

siguiente LSIVEDIGjuCIOI en la que se determina su menciona-
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cío objeto.
Reivindica el recurrente la  propiedad y explota­

ción exclusiva del citado procedimiento que esencialmente 
consiste en preparar un mosto encentó de antiferaentos y 
sin alcohol y en agregar al mismo una, cantidad convenien­
te de acido carbónico, natural o a r t i f i c ia l ,  valiéndose 
para e llo  de los medios que se consideren mas adecuados, te,l 
y como se detalla en la descripción que antecedo.

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran 
con la esencial idad de la patento descrita.

Consta lo. presento memoria de 3 hojas mecanografia­
das por una sola cara.

Barcelona-^/de inero do 1925 
1. A.

i


	Bibliographic data
	Description
	Claims



