
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

que se acompaña 

a la  so lic itu d  de

una patente de invención por veinte años en España

a favor de

Don Santiago Cardo Español, vecino de V a l e n c i a

por

» UN PRODUCTO ALIMENTICIO QUE CONSISTE M UN PAN ESPECIAL DE PLA­

TANO
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E1 pan esp ecia l a que se r e f ie r e  la  s o lic itu d  de p r i ­

v ile g io  que acompaña a esta Memoria se caracteriza  por su finura 

viniendo á con stitu ir  un alimento muy delicado y n u tr it iv o , que 

sustituye ventajosamente a l  pan de harina de t r ig o , muy esp ecia l­

mente para alimentar n iños, ancianos y personas convalecien tes.

Los productos ó substancias conque se hace este pai 

son : harina de f l o r  de t r ig o ,  harina de plátano y manteca 6 a ce i­

te  de o liv a s  de primera ca lid ad , procediándose del sigu iente mo­

do :

Se hace primeramente la  levadura con harina de t r i ­

go f lo r  ; a las se is  horas se vuelve a re fresca r  esta levadura
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y transcurridas dos horas más se hace la  masa, con la harina d e 

tr ig o  trabajándola lo  su fic ie n te  para que dicha ma»aa resu lte
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trabajada y en igual punto que la del pan francás. Todos estos  

aumentos que se dan a la  masa al trab a ja rla  se harán con harina 

de tr igo  f l o r .

Una vez preparada asi la  masa se le  agrega harina de p lá ­

tano en una proporción  de 1 3 /4  por 100 y manteca 6 a ce ite  de 

o liv a , de primera ca lidad , puro, en la  de 1 -§■ por 100, volviendo 

a trabajar bien la masa para que se  mezclen perfectamente la  ha­

rina de plátano y la  manteca 6 a ce ite  de o liv a s , Se re fin a  por 

áltimo pasándola a la máquina c il in d ro . Se haoe por á lti mo e l  

pan y se mete en e l horno para cocerlo  durante dos horas á fue­

go le n to , tiempo que n ecesita  para tener e l punto n ecesario .

N O T A

Bu resumen : la  patente recaerá sobre un pan especia l 

elaborado con nasa formada con harina f l o r  de t r ig o , harina de 

p látano, en la proporoián de 1 3 /4  por 100 y manteca 6 a ce ite  

de o liv a s  en la  de 1 | por 100, trabajando perfectamente la  ma-
t

sa y refinándola , segán se describe en la  Memoria.

Se re iv in d ica  por áltim o, como ob jeto  sobre e l que ha de 

recaer la  patente que se s o l i c i t a  por veinte años en España,

” UN PHODUCTO ALIMENTICIO QUE CONSISTE 5N UN PAN ESPECIAL PE PLA­
TANO

Todo conforme segán queda expresado en esta Memoria qa e 

consta de dos hojas esor jta s  á máquina por una sala cara,

Madrid 22 de Enero de 1925.
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