*&JJ’

5.

01410

PATENTE
DE
MODELO DE UTILIDAD
vor 20 afios
& favor de Don Ramén MAS PUJOL y Don Jaime MAS PUJOL
de nacionglidad esrnanols
residentes en Mataré (Barcelona), Gemeral Mola 40 y San Benito
n? 50, resypectivamente
por:
"ENVASE CON ELEMENT 0S AUTONOMDS PARA LA PREPARACION DE
PLATOS CULINARIOS DE PASTAS ALIMENTICIAS™
MEMORIA DESCRIPTIVA

Zata Patente de Modelo de Utilidad tiene por objeto un
envase con elementos sutondéme pars la preparacién de platos ou-
lingrios de pastas alimentieias,

El envase en cuestidn comporta une ldmina de un materiel
aproplado, tal como cartén, ecartulina u otro equivalente provis-
te de unas 1freas de pliegue y de otras perpendiculares a éatas
y debidamente recortadas segin un contorno gque presenta dos tapas

extremas enfrentadas y dos solapas, estas dltimas dotadas de pes-
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tafias laterales, figurando ademds en esta 14mina unas lengletas
auxiliares, todo ello para dar lugar, merced al vlegado de la
propia lémina y su pegado por las regiones oportunas, una caja
paralelepipédica, en cuyo interior se eloja, con ayuda de wn ta-
bique intermedio, un equiro alimenticio, constitufdo por dos bo-
tes de conserva, uno de ellos con s alsa de tomate preparada o
condtmentade y el otro con mantequilla, un sobre con queso raya-
do y una bolsa portadora de une pasta alimenticia de preferencie
mgcarrones, tallarines, raviolis, espaguettis y andlogos.

El envase es roseedor de unas 1ineas perforadas gue afeg
ten a las aristas longituainales de la tapa y de la base y a las
zonas extremas de dos de sus caras y que permiten la apertura
del mismo por desgarro de tales 1lf{neas,

Para la mejor comprensidén de la presente Memoria descrip
tive, se acompafian dos hojes de dibujos, en 10s que se represen~
ta, tan sélo & t{tulo de ejemplo, un caso préetico de realizacién
del objeto de la invencidn.

Ie Pig, 1 es una vista de le l4mins en desarrollo.

La Fig. 2 representa el envase abierto y parcialmente
fragmentado.

La Pig, 3 permite apreciar la apertura del mismo por des-
garro de las correspondientes liness perforadas.,

En envase en cuestién comporta una 14mina de cartén, car-
tulins u otro material equivalente provista de unas lfneas de plig
gue (1) y de otras perpendiculares (2) a las primeras y debidamen-
te recortada segiin un contorno que presenta dos tapas (3), dos so-
lepas (4) dotadas de pestafias (5), ouatro lengHetes (6) y una pes-
tafle (7), todo ello pare dar lugar a uns caja paralelepipédica de
caras (8), (9) y (10) iguales dos a dos.

Les 1lfness (1) presentan unos tramos perforados (1'), en



-y

ny -

10,

15,

20.

e5.

30.

tanto que las caras (9) ostentan unas zonas extremas asimismo
perforadas segin unas 1lfneas (11), viniendo ocupadas tales re-
giones perforadas por las aludidas pestafias (5) de las solapas
(4) que, 21 igual que las ’oa.p‘as (3) y las lengletas (6),' estdn
unidas entre s{ con ayuda ue un pegamento adecusado.

Bl envase es portador de un tabique central (12) dotado
de dos pestafias (13) y (14), la primers pegade & la base., Este
tabique da lugar a dos recintos, en uno de los cuales se contie
nen dos botes (15) v (16), portador el primero de salsa de toma
te preparasda o condimentada y el segundo de mantequilla. Tambidn
s¢ halla en este compartimiento un sobre (17) con quesoc rayado.
El otro recinto contiene una bolsa (18) con una pasta alimenti-
cis apropiede, tal como macarrones, tallarines, espaguetti, ra-
violis o similar. Zste équipo alimenticio permite 1la preparacidn
répide de platos culinarios de una manera Sumamente rdpida v efi
caz, tento por el hecho de formar una unidad conjunta, como por
la naturaleza de sus ingredientes, scertadamente dosificados.

La apertura del envase para la extraccidn de los referi-
dos productos alimernticios se realiza ejerciendo primero uma pre
sién conveniente en las antedichas zonas delimitadas por las 1{-
neas perforadas (11) y produciendo el desgarro después de la ta-
va o de la base por las lfneas (1') merced a la traccién de las
pesteaiias (5).

Debe entenderse que serdn independientes del objeto de
la invencidén los materiales, formes vy dimensiones del envase des
crito, siempre gue las variaciones gque se introduzean no afecten
& su esenclalidad.

N o1 A
REIVINDICACIONZDSS

Se reivindica como objeto de la presente Patente de Mode
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lo de Utilidad:
1%.- Envase con elementos autondmos vars laweparacidn
de rlatos culinarios de pastas alimenticies, que se caracteriza
esencialuente por estar constituido por una ldmina de material
resistente provista de unes li{neas de pliegue y otras perpenaicﬁ-
lares a éstas y debidamente recortada segin un contorno que pre-~
senta dos tapas extremas enfrentadas y dos solapas similares, pro
vistas estas dltimes de pestafias laterales, figurando junto a es-
tas tapas y solapas dos pares de lenglletas de menores dimensionee,

uno de los cuales estd dispuesto en la extremidad de la 14mina,

que en esta reglén dispbne de una lengtiete longitudinsl de unidn,

todo ello para dar lugar, previo el plegado y pegado de la prorpia
ldmina, & una caja paralelepipéaica completada con un tabiaque in-
termedio que determina dos compartimientos, uno de los cuales con
tiene una bolsa portadora de una paste alimenticia apropiada, de
preferencia macarrones, tallarines, espaguetti o equivalente, en
tant o que en el otro recinto se alojan, ademds de dos botes, uno
de ellos con una salsa prevarads y €l otro con una grasse comesti-
ble, ambas en conserva, un sobre con queso rayasdo,

2%,- BEnvase con elementosantonémos para la yreparacién
de platos culinarios de pestas alimenticias, segin la reivindice-
cién anterior, caracterizado por el hecho de que dos de las caras
del mismo poseen en sus zonas exiremas contigdas a las aletas
unas 1lfneas perforadas en "U" sobre las que estén aplicades las
pestafias de las solapas superponibles, en tanto que las regiones
de pliegue correspondientes a las aristas longitudinales de la ta
pa y de dichas solayes presentan lfneas igualmente perforadas, to
do ello para pemitir la aperturaldel Propio envase por desgarro
del material vor tales lfneas pertoradas, una vez el mismo estd

debidamente cerrado por su fondo Yy boca con el oportuno pegamento.
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3%,- ENVASE 0ON ELEMENTOS AUTONOMOS PARA LA PREPARACION
DE PLATO3 CULINARIOS DE PASTAS ALIMCNTICIASY

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran oon
ls esenciallidad propia de la misma,

Cons te la presente Memoria descriptiva de cinco péginas
folisdas y mecanografi adas por un& sola cars y va acompalfiada de
dos hojas de dibu jos aclarativos.

Msdarig, 1 3‘ebrero de 1968

P. A.
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