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correspondiente & un MODELO DE UTILIDAD que por veinte
eflos se golicita para todo el territorio espefiol, a fa~
vor de De MANUEL ROSELLO SANCHIS, de nacionalided espafiola, :

residente en VALENCIA, c¢/. Joaquin Costa, 55, por: "CALIENTA'é
VIANDAS MULTTIPLEM.
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Viene el invento que se propugna en la presente
Memoria descriptiva, & marcar un sefialado jeldn, supe—
rando todo lo conocido en cuanto a conservacion a tem-
peratura debide de comldas se refiere.

5 Bn efcto, con el dispositivo que estamos descri-
hiendo se slcanzen ventajas tales comos Mantenimiento
exacto de la temperstiura de la comida a temperatura
adecuada, que suele ser de unos 402, Hemos dicho exacto

Jo que no se cumple en ninguno de los medios actusales,

10. para la misma funcion.
S{rvenos de ejamplo, la principal eplicacidn,

sobre la que se vierten todas las ventajas del disposi-

tivo, es la conservacion de las llemadas tapas de coci-
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na, tales como pescados en selsa, cellos de rumiantes,
etc. ‘
#n efecto, no queremos decir gue en la actualidad

no se sirven estos manjeres mas que frios, no, se gir-

ven calientes, pero requiere la atencicn de una o mas

cocineras con los riesgos inherentes e los fallos de
la natursleza humana, lo gue origina pérdides en el
mejor de los casos y otres veces accidentes en mgyor
envergadura. aAdemas, unas veces estan calientes en
demas{s, con peligro como decimos a quemearse y otras
ha de espersr el cliente a que la consumicion alcance
una tempersturs que la haga agredable &l peladar,

a1 el ceso que nos ocupa, el mentenimiento de lsa
temperatura es sutom'stico, sin perjuicio de lo cuel,
al iniciarse el celentemiento del dispositivo, se puede
forzer, perfecta y comodamente, la cantidaed de calor,
con objeto de slcenzar, en plazo muy corto la tempere-—
ture Gptima pare el trabajo.

Ademés, los medios convencionales actueslmente en
uso, ocupan una superficie considersble, por el msl apro-
vechamiento que la falte de elementos; oblige & necer.

En el caso que nos ocupa, la superficie es eprove-~
chada al meximo y no se comete hiperbole, toda vez que
queda ocupeda toda la superficie. Mes es imposible. .

Bate aprovechemiento del espacio, tiene una doble
utilideds De un ledo la dimanedae de lo que eprovecha—
miento de espacio se refiere y que no exige que nos exe

tendamos en consideraciones sobre la misma, pues en toda




funcidn doméstica o industrisl es fundamentsl, peio adensgs

porque se logra mediante la colocacidn para su uso de

miltiples bateas, cade una de las cusles puede contener
45. diferentes viendaes, con lo que lasg posibilidades de epro-

vechamiento son mayores en todos los aspectos.
Ninguno de los dispositivos actuales en el mercado

es capaz de guaerdar el punto de condimentacion en tan
perfecto grado como el invento que estamos describiendo

50,  puesto que en ello se produce fuerte evaporacion, con la
consiguiente concentracidn y pérdide del punto de meaximo
agrado al pzlaiar. |

Reune, por tanto, caracter{stices mes que suficientes
para espirar en derecho &l privileglo del registro que se

55 solicita, a tehor de lo dispuesto en el vigente Bstatuto
sobre Propieded Industrial.

Acompefiamos un dibujo en el que se muestra une menera
de 1levarlo a la practica, y aunque sobre el misamo reeli-
cemos une descripeion mas detzllada, hacemos constar que

£0. carece de caracter limitativo elguno, toda vez gque se
citz a t{tulo de ejemplos

En la Figurs 1%., mostremos la cubete o bafio (1),
descublerta en uno de sus lados para poder apreciar‘lé
constitucion interior.

65, En efecto, ello permite ver la cubeta porte-viandes
(2) del lado izgquierdo que descansa, mediante sus bordes
volados (3) en los de la cubeta o bafio.

Bstu cubeta o bafio, conmtiene un 1fguido poco o nada
voletil y naturslmente incombustible. For ejemplo, sim-—

TC. plemente sgua y sun mejor sgua seline pera reducir su
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ya pegueila, evaporacién. Igualmente puede ser un aceite
0, en gencral, cuslguier 1{quido que ademas denreunir
las condiciones citadas sea ﬁarato.

larcamos con (4) el nivel del 1{quido, para que
se aprecie gque no se trata de bafio Marfs, sino gue la
cubeta se helle Inmersa, en contacto directo.

Bete 1{quido se celiente mediante las resisten—
cias blindadas (5), el blindaje de las cuales es ocual-
gulera de los nénmales en el comercilo. ILas usadas en
cuzlquier calentedor de inmersidu.

&n este caso tiene la tema de energfa por los
bornes (6).

le tome de cnerg{a viene facultada por el interrup-
tor (7) para el encendido. Una vez en marche un termoste—
to en el bafo 1{guido corte el paso de la corriente cuando
la tenperaturs es la ideal, que normsalmente se tomen los
408.C.

| La figurae 28., muecstra la miems cubeta, pero vists
superior y sin seccloner.

Hemos conservado los mismos signos convencionales,
pare mejor coordinacion de idead.

BEs (1) la cubets, si bien en le posicidn en que ghora
se muestra se aprecian los bordes de la mismea.

Son (2) lus cubetas elargadas porta-viandas, cuyos
bordes (3) voledos descansen en los de la cubete o beflo,
con lo Que ge sustentan g lasg cubetas en posicién silempre
igualmente referide & la cubets general.

Le figura 3%., muestra una cubeta porteviendes, con

le forma tipiea de cste tipo de recipientes. Un cuerpo

alargado (2), que se prolonga en sus bordes superiores,
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voledos longitudinalmente, 1o que conforme unes viseras
voladas (3) gue son las gue, como yg hemos dicho, sive
ven de apoyo & lav cubetas portaviandas, cuyo interior
(8) es tan profundo como se desée.

' La figura 4%., permite apreciar el conjunto monta-—
do. Sigue siendo (1) la cubetss No se pueden apreciar
las cubetas porte-viandas, que estan introducidas en

la cubeta generale.

Son (6) las tomas de energ{a de las resistencias
blindadaa,‘que se interrumpen por (7).

Se sustenta en unaes patas (9) y se impide le evapo-
racién, adenas de por el empleo ée los medios ya citados,
por medio de la tapa (10), que por otra parte es transpa—
rente par: apreciar le comida que esta contenida en los
porte~viandas.

Ia condensacion de vapores se impide por siliconado
de lz superficle y por dotar a la tapa de pequefios selien—
tes que provocan la calde de las gotas.

Suficientenente descrito el invento, as{ como una
menera de 1levaerlo s la practica, se hace constar de una
forma expresa gque el migno es susceptible de modificaciones
de detalle siempre gue no afécten & su fundamento.

En cuanto a los materieles, forma y temefios, se
hara tan amplio uso como la Ley autoriza, quiere decirse
que si bilen en el ejemplo expuesto se han dado referen—
cla & unos formas, estes pueden ser cembiadas puesto que
en ello no se fundamenta ningun principio de los que su-

bordinan les piezaes a su funcion.
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En recumen: el MODILO DE UTILIDAD, receers sobre

las particularidades de las siguientes:

REIVINODICACIONGES.- | |

le- Caliente~viendas multiple, caracterizado por ‘
estar constitufdo por un celder{n sbierto en su cara su-
perior cuyo contenido es un 1iquido poco voldtil y eventual-
mente sgua selina, el cual calderin lleva instaladas en
su interior y en la parte taja unas resistencias blindadas
cuyos extremos quedan referidos a las partes del celderin
y renatados por bornes para la conexidn que a su vez lle-
van en gerle, interruptores de mando individuel y todas
elles en conexion con termostéato en el interior del 1li-
quido del bafio.

2.- Caliente~viandas multiple, ceracterizado porque
gobre los bordes superiores del calderin segin reivindica-
cion anterior, descansan unas cubetas mediente prolongacio= :

nes en sug bordes a modo de viseras, las cuales son las

gue sirven de punto de spoyo de estes cubetas, estendo en
numero y temafio predeterminados en consonancis con la mag-
nitud del servicio e prestar y estando todas ellas tapa-
das por cercasa~cubierta en meateriel transparente que
permite apreclar el contenido de las cubetas porte~viandas
e 1a vez que impiden las pérdides por eveporacion.

3o~ "CALIENTA-VIANIAS MULTIPLE", segun se describe y

reivindica en le presente memorie que consta de sels hojas
escritas &

flen.
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