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DE
UTILIDAD
a favor de BENAVENT, S. A., entidad espafiolas, domiciliada
en Barcelona, Paseo de Gracia, 47, por "HUMECTADOR PARA CA-
MARAS DE FERMENTACION EN HORNOS DE PASTELERIA".
MEMORIA DESCRIPTIVA
Le presente invencidn se refilere & un humectador

pera les cdmeras de fermentacidn en hornos de pasteleria.

Es sehido que para lograr la perfecta fermentacidn
de los productos de pastelerfas, es preciso que en la ca-
5 mara reine un grado suficiente de humedad, constante y a
temperatura modereda.
Atendiendo a esta necesidad se Ha ideado el humectea-
dor objeto de la invencidén constitufdo esencielmente por
un depdsito evaporador comunicante con el interior de la

10. cédmara de fermentacidn y que se hallas alojado en el in-
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terior del canal de salida de los gases que proceden de
le combustidn, el cual‘se halla conectado e un zlimenta-
dor de agua a nivel constante.

Para le mejor comprensidén de cuanto queda indicado
en ls presente memoria, se acoWmpafia un dibujo en el que,
tan sélo a t{tulo de ejemplo se representa uﬁ caso practi-
co de realizscidn del objeto de la invencidn.

En dicho dibujo, la figura 1 es una vista en alzado
frontal, coﬁvenientemente esquematizade, del interior de
une cémars de fermentacidn, dotada del humectador descri-
t0, mientras que la figura 2 es un alzado leteral de la
misma.

En el dibujo aludido el humectedor estd constitufdo
por un depdsito -l- que emerge del fondo de la céamarsa de
fermentacidén ~2-, a través de una éepturs prevista al
efecto, y perfectamente ajnStado & la misma. El extremo &n-
perior del depdsito se halla abierto, mientrss que su ba-
ge inferior forme ﬁn ensanchamiento -3-, a fin de ofre-
cer mayor superficie de calefaccidn, que estd alojado en
el interior del canal -3~ de salide de los gases proceden—
tes de la combustidn.

Del depdsito -1- parte un tubo -5- gue comunica
con un depdsito de carga -6- provisto de un tubo rebosa-
dero -7- que mantiene constante el nivel del depdsito
-1-1.

Los gases que circulan por el canal -4-, lo hacen
e tempermtura elevada y gl entrar en contacto con la

base -3- del depdsito -1-, calientan elagua contenida en
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su interior que entra en una suave y regular ebullicidn,

de forme que la cémers -2-, en las que se hallen dispues-
tes les bandejes ~8- sostenidas en las guias =9-, adquieren
la humedad necesaria para favorecer la fermentacidn de los
produdtos de resposter{a situsdos en las bandejas.

A medide que va evaporandose en el depfito -1- el
agua, el regule@or -6- va suministraddo mds liquido,
tanto pof adiciones manuales periddicas o por estar co-
nectado con un dispsitivo alimentador automdtico.

Este humectador es de facil momtaje y su funciona-
miento no representa gasto alguno en el consumo del horno,
ya que la ebullicidén del ague del depdsito -1- se consigue
gracias al calor de los gases de escape.

Por otra parte la instalacidn del humectedor tampoco
ofrece dificultades, toda vez que todos sus ciamponentes
son de fabricacidén simple y la instalacidn en la cdmara
de fermentacidn es sencilla.

Serén independientes del objeto de la invencidn los
m=teriales empleados en la construccidn de los distin-
tos elémentos que la integran, formas y dimensiones de
los mismos y cuentos detalles accesorios puedan pre-

gsentarse, siempre y cuando no efecten a subesencialidad.
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Se reivindica como objeto del presente modelo de
utilidad:

1. Humectador pars cémaras de fermentacidén en hornos
de pasteler{a, que estd constitufdo esencialmente por un E

e depdsito eveporador comunicente con el interior de la céma;;
re de fermentacidn, cuyo fondo estd alojado en el interior
del canal de salide de los gases procedentes de la combustién;
yendo conectado al depdsito citado un dispositivo elimenta- :
dor de agua a nivel constante.

10. 2. Humectador para cimaras dé fermentecidn en hornos
de pasteler{a, segin la reivindicacidn enterior caracteri-
zado porgue el alimentador & nivel constante comprende un
depdsito receptor delague del que parte un conducto comuni- ;
cante con el evaporador y presenta un rebomadero cuyo extre—éf

15. mo superior determina el nivel de 1fquido cubierto por un
sombrerete protector. 5

3. Humectador para cémaras de fermentacidn en hornos
de pasteleria. |

La presente memoria descriptivae consta de cuatro ho-
jas folimdas escrites & m&quina por una sola cara.

Barcelona, a 14 de diciembre de 1961,
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