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PATENTE
DE
MODELO DE UTILIDAD
por 20 afios
e favor de Don Jorge VILA PEDROL y Don Amedo PASCUAL GUMBAO
de nacionalidad espsiiola
residentes en Barcelona, Avda. José Antonio 561‘y calle Conde
Santa Clara &, respectivamente
por:
"ENVASE ESCURRIDOR PARA ZL TRANSPORTE, ESPOYICION Y
VENTA DE CUESOS EN ACEITE"
| MEMORIA DESCRIPPIVA

Parg la buena consepvacidén de las cualidades y sabor
de algumas variedades de queso, viene practicéndose en los cen-
tros de produccién del mismo su inmersién en grandes tinsjas o
cubas llenas de acite, donde los quesos yermanecen durante espe
clos de tiempo muy variables, cooperando dicho bafio oleocso a
que el sabor’y sazén de dicho ﬁroducto Permenezee lnvariable.

Talds condiciones originales se alteran frecuentemente,

8in embargo, a partir de la expedicién del producto y su poste-

rior almacenamiento por los distribuidores y expendedores, debi-
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do precisamente a 1z falta de un envase idéneo que proeure al
queso un recubrimiento oleoso similar al gue se le aplica en
Sus puntos de origen ¥y aque en tan alto grado conbtribuye & man-
tener en su punto la msdurez de la masa cuajada y comprimida,

Destinado a resolver de una forma definitiva las Pre-
carlas condiciones aludidas que actualmente afecten a determi-
nadas calidades y tipos de jueso, la presente Patente de Mode-
lo de Utilidad se refiere a un envase especislmente organizado
para ~ue en el mismo quede contenido el queso y sumergido en
un bafio de aceite ~ue provee su conservacidn en condiciones
andlogas a las de ue es objeto en 1los centros de produccién.

A tal efecto, dicho envase comprende esencialmente dos
partes, separables una de otra, de las que mientras una de ellas
se adefire como una placa escurriaora & 1la sue se halla sujeto
el tueso mediante una brida de puente invertida cue sirve & lg
vez de gufa para el corte del mroducto en porciones, el elemento
restante comstituye el recipiente de envasado y estd provisto de
un rebordeado para fijacién de una tapa gue procure el cierre
hérmético del ernvase hasta el instante del consumo o exvposicidn
del producto que contiene.

Les particularidades sucintamente indicadas como carae
teristicas del objeto ~ue motiva la presente Patente de lodelo,
rueden ser apreciadas con mayor detalle a través de la desorip-
cibn de una forma rreferids de realizacién vrdetica e, a titu
lo de ejemplo no limitativo, se reflere a dos hojas de dibujos
gue se acompafian y en los que:

La'Fug. 1 muestra una vistae en alzado seceionado de un
envase organizado conforme & la invencidn y conteniendo en su
interior un volimen de aceite en el que permanece sumergido un

queso que se hslla sujeto & una plataforme amovidble.
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La Fie. 2 es una vista perspectiva en la que se repre-
sente una deilas formas previstas para la brida de puente que
proporciona la fijacién del quese y facilita su corte en por-
ciones.

Ie Fig, 3 corresponde a un detalle seccionado de la
plataforme escurridere que forma parte del envase, segfln uns
vosicién inversa a la en que rigura dispuesta en el envase ge-
rrado.

la Pig. 4 se refiere a ung vista en alzado seccionado
del envase, er condicidn abierto y con su plataforma invertida,
cual corresponie a la exposicidn o consumo del producto envasa-
do.

Pinslmente, la Flg. 5 es una vista convencional en
planta que refleja la distribucidn de las canales radiales y
anulares destinades a escurrido del aceite, asf como la de una
plural idad de orificios emiutidos que cooperan a la estabilidad
del queso sobre la plataforms escurridera.

Yegdn muestran dichss figuras, el envase a que se con-
trae este registro estd compuesto por un recipiente exterior (1)
fabricado con materiales laminares convenientes, en ouyo fondo
y taps presenta varios canales continuos (2) destinados a aumen-
tar su resistencia, mientras que su contorno, poligonal o cilin-
drico, aparece glterads por une hendidure profunda (3) que es
asimismo continua y de seceldn engular que detemina la forma-
cién de un esiento anular enel interior del envase, sensible-
mente paralelo a la base del mismo §y a su boca superior en la

que se distingue un reborde cilindrico (4) que queds abierto por

su parte inferior con objeto de gue sobre el mismo pueda fijarse,

vor agrafado o soldadura, el borde (5) de un disco laminar (6)

que sSe establece como elemento de cierre del envase.

[
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El epvase se completa con uns plataforma (7) en la qe
ge gprecia un disco centrael (8) que es ligeramente cédncavo ¥y cu
ve superficie aparece herndida por varias canales circulares (9)
que comunican con otras radiales (10), en tanto que los anilles
que median entre dos canales inmedi atas figuran atravesados por
varios orificios (11) cuyo borde se encuentre definido por un
embutido o elevacidn que afecta & 1los anillos (12) en sus zonas
coincidentes con aquellos orificios (11), |

La misma plataforma o disco (8) se prolongs por su eon-
torno mediante un tronco de cono (13) gue, despues de alcanzar
clerta altura, se acda formando una corona anular antes de pro-
longarse segdn otra gereratriz inclinada que es paralela al tron
co de cono (13) y se manifieste como una envolvente asimismo
troncocénica (14) cuyo borde rebesa la aitura del cuerpo interior
(13), a ezcepoldn de una pequefia zona periférica en la que tal
continuidad meda alterada por un escote (15) que sitida el vorde
de esta envolvente (14) a le misma alturs del disco central (8)
en tal regién.

Unida gl disco central (16) de 1ls propia plataforma, ¥
mediante msadores adecuados (16') que atraviesan los de la bri-
da (16'') que canciden con los corréspondientes (11) del aiseco,
se fija por su lomo una brida de puente (17) a la gque gueda Su-
Jeto el queso (17'), cooverando la penetracién de une de las ra
mas de esta bhrida con la que deteminan los bordes egudos de
los orificios embutidos (11) al clavarse en la masa blanda o se
midura del vproducto (17').

En el envasauo inicial o de origen, esta plataforma
(17) queda solidaria del queso (17') en la forma indicada y dis
ruesto el con)unto pare ser introducido en el interior del enva

se (1) donde el producto comestible queda sumergido en el acei-



- 8.

10,

15.

20,

RS,

30,

te (18) que previamente cubre el fondo delienvase y sustentado
por el comtacto anular de la envolvente troncocédmica (14) com-
tra el borde interior de la corona (3), en cuya posicidn queda
libre la boca del envase (1) yara ser cubierta por la taps la-
mirar (6) la cusl, por combacto directo sobre la base anular
(19) del cuerpo troncocénico de la plataforma, impide inconve-
rientes movimientos o desrlazamientos de ésta (17) y del queso
(17') en el interior del recipiente (1).

Dispuesto en tales condiciones; cuando resulta conve-
niente exponer o consumir el producto (17') contenido en el en-
vase, se procede a abrir la tapa (6) y se invierte seguidamen te
la posicién de la plataforme (7), apoydniola sobre el asiento
anular (3) del envase, por su corona (19) y en la forma que re-
fle jJa la Fig. 4 de las sdjuntas hojes de dibujos.

BEn tal posicibn, el aceite que todavia cubre las pare-
des del queso (17') se escurre sobre el diseo (8) y disecurre
por las cansles cfroulares (9) hasta alcanzar las radiales (10)
por las cuales contirua fluyendo hesta verterse de nuevo al in-

terior del envase por el orificio central (16) &l cusl e8 condu~

cido merced a la inclinacidn de las canales gque convergen al mig

mo, al mismo tiempo gue el queso queda perfectamente accesible
vara ser cottado en las porciones cue convenga, faciliténdose su
divisién no ya tan solo nor las rendijas (21) que poseen las ra-
mas de la orida (17), si que también por la escotadura (15) que
rermite el libre paso del cuchillo sin dafiar su filo.

En la forma indicada se obtiene un envase idéneo para la

expedicién y slmacepamiento de diversas variedades de queso que,
vara la mejor apreciacidn de su sabor y cualidades nutritivas,
requleren su permarencia en un baflo de aceite que impida la mer-

me o pérdida de las mismas, tal como en la actualidad vieme suce

e e IR it @ e o e
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diendo por falta, precisamente, de un envase adecuado que pro-
vea su conservacién en 1las condiciones descritas.

Como se comprende, en las realizaciones prédcticas del
envase escurridor a due gse refiere el presente modelo podrén
introducirse diversas modificaciones de' detalle, tanto sconstruc
tivas como de forma, sin que ello afecte a 1s esencialidad ni
al aleance de la presente invencidn.

H 0T A
BEIVINDICACIODNES

Se relvindieca como objeto de la presente Patente de
Modelo dae Utilidad:

1%.- Envase escurridor para el trﬁnsporte, exposicidn
y venta de ;ues30s5 en aceite, que se caracteriza esencialmente
por estar éonstitu{ao por una caje laminar de fbrma sensible-
mente cilindrica, que aé halla provista en su fondo y en su ta-
pa de los oportunos nervios de refuerzo y dotada, en las proxi-
midades de su boca, de un nervio anular intemo sobre el qué se
apoya, en la fase de tramsporte y almacenamiento, una platafor-
ma auwxd liar troncocdnica provista de una brida de puente inver-
tida, con ramas ahorguilladas, sobre ouye pala central y radial
se fija parclalmente el gqueso rue, en esta fase, se mantiene su
meigido en el aceite contenido en.el fondo del reciplente, que
se encuentra gerrado hermeticamente por una tapa soldada o agra
fada sobre el borde del propio recipiente.

2%.- Envase escurridor para el transporte, exposicidn
y venta de quesos en aceite, segin la anterior reivindicacién,
caracterizado por el hecho de que la plataforma auxiliar tron-
cocénica interna estd formada por un doble cono laminar de pare
des concéntricas y de distinta altura, figurando en la base me-

nor de la seceidn tromcocénica interna un disco que es ligera-
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mente ecdneavo-convexo ¥ que posee una pluralidad de canales cone
céﬁtricas y radiales, asf como unos orificlos pasantes de bordes
embutidos, destinadas las primeras a conducir el aceite escurri-
do hacia el interior del recipiente cuando se invierta la posi-
olén de 1la plataforma y se cologue el mueso a la vista, y los se
gundos a reterer este Wltimo cuando se corta, estando unido el
vuente de rama8 shorquilladas a la referida base de la vlatafor-
ma suxiliar de manera que una de las ramas atraviese al zueso ra
ra cooperar en su fijaoldén juntamente conm los orificios de bor-
des agmzados, mientras que la rama restante se situa préxims al
borde laminar del cuerpo troncocénico exterior y alineada sensi-
blemente con una escotadura gue este borde vosee para permitir
el paso de un cuchillo jue, gulado por las rendijas del puente
permite coriar en perfectas condiciones el queso aceitado.

3%,- INVASE ESCURRIDOR PARA EL TRANSPORTE, EXPOSICION
Y VENTA DE "UB3U5 BN ACEITE,

Sean cuales fueren las circunstencias que concurran con
la eseneialidaa, propla de la misma.

Consta la presente Memoria descriptiva de siete péginas
foliaedas y mecanografiadas por una sola cara y va acompafiada de
dos hojas de dibujos aclarativos,

Ehdria,z kOctu:i:me de 1961
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