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PATENTE

DE

MODELO DE UTILIDAD 

por 20 años

a fav o r de Don Jorge VILA PEDBOL y Don Amado PASCUAL 6UMBA0 

de n ac io n a lid ad  españo la

res id en tes  en  B arcelona , Avda. Josó Antonio S61 y c a l le  Conde

Santa C lara 3, respectivam ente

por:

"ENVASE ESCURRIDOR PASA EL TRANSPORTE, ESPQglCION Y 

VENTA DE QUESOS EN ACEITE"

MEMORIA DESCRIPTIVA

Para l a  buena conservación  de l a s  cu a lid ad es  y sabor 

de algunas variedades de queso, viene p rac ticán d o se  en lo s  cen­

t ro s  de producción del mismo su  inm ersión en grandes t in a ja s  o 

cubas l le n a s  de a s i t e , donde lo s  quesos permanecen duran te  espa 

c ios de tiempo muy v a ria b le s^  cooperando d icho baño oleoso a 

que e l  sabor y sazón de dicho producto permanezca in v a r ia b le .

Talee condiciones o r ig in a le s  ae a l t e r a n  frecuentem ente, 

s in  embargo, !a p a r t i r  de l a  exped ición  del producto  y su p o ste ­

r i o r  almacenamiento por lo s d is t r ib u id o re s  y expendedores, deb i-
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do precisam ente a l a  f a l t a  de un envase idóneo que procure a l  

queso un recubrim ien to  o leoso  s im ila r  a l  que se  le  a p lic a  en 

sus puntos de o rigen  y que en tan  a l to  grado contribuye a  man­

te n e r  en su punto l a  madurez de la  masa cuajada y comprimida.

D estinado a re s o lv e r  de una forma d e f in i t iv a  l a s  p re ­

c a r ia s  condiciones a lu d id as  que actualm ente  a fe c ta n  a de term i­

nadas o a lld ad es y tip o s  de queso, l a  p re sen te  P a ten te  de Mode­

lo  de U tilid a d  se r e f ie r e  a  un envase espec ia lm en te  organizado 

para  ue en e l  mismo quede contenido e l  queso y sumergido en 

un baño de a c e ite  ¡ue provee su conservación  en condiciones 

análogas a la s  ue ue es objeto  en lo s  centros de producción .

A t a l  e fe c to , dicho envase comprende esencialm ente aos 

p a r te s ,  sep a rab les  una de o tra , de la s  que m ien tras upa de e l l a s  

se define  como una p laca  e s c u rr ia o ra  a l a  que se  h a l la  su je to  

e l  aueso mediante una b r id a  de puente in v e r t id a  que s i rv e  a  l a  

vez de g u ía  para  e l co rte  d e l producto en p o rc io n es, e l  elemento 

re s ta n te  constituye  e l  re c ip ie n te  de envasado y e s t á  p ro v is to  de 

un rebordeado para  f i ja c ió n  de una ta p a  que p rocu ra  e l c ie r re  

hárm ótico del envase h a s ta  e l  in s ta n te  del consumo o exposición 

del pro du cto que co n t ie ne .

Las p a r t ic u la r id a d e s  sucintam ente in d icad as  como carao 

t e r i s t i c a s  del ob je to  <ue m otiva l a  p resen te  P a ten te  de Modelo, 

pueden s e r  ap rec iad as  con mayor d e ta l le  a tra v á s  de l a  d e sc r ip ­

c ión  de una forma p re fe r id a  de re a l iz a c ió n  p r á c t ic a  que, a t í t u  

lo  de ejemplo no l im i ta t iv o ,  se  re fe re  a dos ho jas de d ibu jos 

que s e acompañan y en los que:

La i 'ig .  1 m uestra una v i s t a  en a lzado  seccionado de un 

envase organizado conforme a la  invención  y conteniendo en su 

i n te r io r  un voliímen de a c e ite  en e l  que permanece sumergido un 

queso que se h a l l a  su je to  a una p la tafo rm a am ovible.
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La 3Tig. 2 es una v i s t a  p e rsp e c tiv a  en l a  que se re p re ­

se n ta  una de la s  formas p re v is ta s  para  l a  b r id a  de puente que 

proporciona l a  f i ja c ió n  d e l queso y f a c i l i t a  su  co rte  en  p o r­

c iones.

5. La F ig . 3 corresponde a un d e ta l le  seccionado de la

p la ta fo rm a e s c u r r id e ra  que forma p a rte  del envase, segán una 

p o s ic ió n  in v e rsa  a  l a  en que f ig u ra  d isp u e s ta  en e l  envase ce­

rrado  .

La %ig. 4 se r e f i e r e  a  una v i s t a  en a lzado  seccionado 

1 0 . del envase , ec condición  a b ie r to  y con su p lataform a In v e r t id a , 

cual corresponde a l a  exposic ión  o consumo de l producto envasa­

do.

F inalm ente , l a  F lg . 5 es una v i s t a  convencional en  

p la n ta  que r e f l e j a  l a  d is t r ib u c ió n  de l a s  cana les ra d ia le s  y 

15. an u la res  d e s tin ad as  a e scu rrid o  del a c e i t e ,  a s í  como l a  de una 

p lu ra lid a d  de o r i f ic io s  embutidos que cooperan a  l a  e s ta b i l id a d  

del queso sobre l a  p latafo rm a e s c u r r id e ra .

^egón m uestran d ichas f ig u ra s ,  e l  envase a que se con­

tra e  e s te  r e g i s t r o  e s tá  compuesto por un r e c ip ie n te  e x te r io r  (1 )

20. fa b ric a d o  con m a te r ia le s  lam inares conven ien tes, en cuyo fondo

y ta p a  p re se n ta  vario s canales continuos ( 2 ) destin ad o s a aumen­

t a r  su  r e s i s te n c ia ,  m ien tras que su  con to rno , p o lig o n a l o c i l i n -  ! 

d r ic o , aparece a lte ra d o  por una hend idura  profunda (3) que es ¡ 

asimismo con tinua  y de secc ió n  an g u la r que de te rm ina  l a  forma- 

25. c ió n d e  un a s ie n to  an u la r en e l  i n te r io r  d e l envase, s e n s ib le -  ! 

mente p a ra le lo  a la  base d e l mismo y a su  boca su p e r io r  en l a  i

que se d is tin g u e  un reborde c i l in d r ic o  (4 ) que queda a b ie r to  por t 

su p a rte  in f e r io r  con ob je to  de que sobre  e l mismo pueda f i j a r s e ,  

por agrafado o so ldadura , e l  borde ( 5 ) de un d isco  lam inar ( 6 )

30. qne se e s ta b le c e  como elem ento de c ie r r e  d e l envase.
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El envase se com pleta con una p la tafo rm a (7) en l a  qm 

se a p re c ia  un d isc o  c e n tra l  (e )  que es ligeram ente  cóncavo y cu 

ya s u p e r f ic ie  aparece hendida por v a r ia s  canales c ir c u la re s  (9) 

que comunican con o tra s  r a d ia le s  (1 0 ), en tan to  que lo s  a n i l lo s  

5. que median e n tre  dos canales inm ediatas f ig u ra n  a trav esad o s por 

v a rio s  o r i f ic io s  (11) ouyo borde se encuen tra  d e fin id o  por un 

embutido o e lev ac ió n  que a f e c ta  a  lo s  a n i l lo s  (12) en sus zonas 

o o in d d e n te a  con a q u e llo s  o r i f ic io s  (1 1 ).

La misma p la tafo rm a o d isco  (8) se prolonga po r su  con- 

10. to rno  mediante un tro n co  de cono ( l3 )  que, después de a lc an z a r 

c ie r ta  a l tu r a ,  se ac  da formando una corona a n u la r  an tes  de pro­

longarse  según o t r a  g e n e ra tr iz  in c lin a d a  que es p a ra le la  a l  tro n  

co de cono ( l3 )  y se m an if ie s ta  como una envolven te  asimismo 

trono ocónica (14) cuyo borde reb asa  l a  a ltura d e l cuerpo in t e r io r  

15. (13 ), a  eacepoión  de una pequeña zona p e r i f é r ic a  en l a  que t a l

con tinu idad  queda a l te r a d a  por un esco te  (15) que s i t ú a  e l  borde 

de e s ta  envolvente (14) a l a  misma a l tu r a  d e l d isco  c e n t r a l (8) 

en t a l  re g ió n .

Unida a l  disco c e n tra l (16) de l a  p ro p ia  p la ta fo rm a, y 

80. m ediante pasadores adecuados (1 6 ')  que a tr a v ie s a n  lo s  de l a  b r i ­

da ( 1 6 ' ' )  que eaimciden con lo s  co rresp o n d ien tes  ( l l )  d e l d isco , 

se f i j a  por su lomo una b rid a  de puente (17) a  la  que queda su­

je to  e l  queso ( 1 7 ') ,  cooperando l a  p e n e trac ió n  de una de la s  ra  

mas de e s t a  b r id a  con l a  que dete im inan los bordes agudos de 

25. lo s  o r i f ic io s  embutidos ( l l )  a l  c la v a rse  en l a  masa b landa o se, 

m idura del. producto  ( 1 7 ') .

En e l  envasado i n i c i a l  o de o rig en , e s t a  p lataform a 

(17) queda s o l id a r i a  del queso (1 7 ')  en l a  forma ind icada  y d is  

puesto  e l conjunto  para  s e r  in tro d u c id o  en e l  i n te r io r  de l en va 

30. se ( i )  donde e l  producto  com estible queda sumergido en e l  a c e i-
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te  (18) que previam ente cubre e l  fondo del envase y su s ten tad o  

por e l  contacto  a n u la r de l a  envolvente troncocón ica  (14) con­

t r a  e l  borde i n t e r io r  de l a  corona (3 ) , en cuya p o sic ió n  queda 

l ib re  l a  boca del envase ( l )  para  s e r  c u b ie r ta  por l a  ta p a  l a ­

minar (6) l a  c u a l, por co n tac to  d ire c to  sobre  l a  base a n u la r  

(19) del cuerpo troncocón ico  de l a  p la ta fo rm a, impide inconve­

n ie n te s  movimientos o desplazam ientos de ¿ s ta  (17) y d e l queso 

(1 7 ')  en e l i n t e r i o r  d e l  re c ip ie n te  ( l ) .

D ispuesto  en t a l e s  condiciones, cuando r e s u l ta  conve­

n ien te  exponer o consumir e l  producto  (1 7 ')  contenido en e l  en­

v ase , se procede a  a b r i r  l a  ta p a  (6) y se in v ie r te  seguidam srte 

l a  p o s ic ió n  de l a  p lataform a (7 ) , apoyándola sobre e l  a s ie n to  

a n u la r  (3) d e l  envase, por su corona (19) y en l a  forma que r e ­

f l e j a  l a  F ig . 4 de la s  adjuntas ho jas de d ib u jo s .

En t a l  p o s ic ió n , e l  a c e ite  que to d a v ía  cubre l a s  p a re ­

des del queso (1 7 ')  se e scu rre  sobre e l  d isoo  (8) y d isc u rre  

por la s  canales c íro u la re s  (9) h a s ta  a lc a n z a r  l a s  r a d ia le s  (10) 

por l a s  cu a les  continua fluyendo h a s ta  v e r te r s e  de nuevo a l  in ­

t e r i o r  d e l envase por e l  o r i f i c io  c e n tra l  (16) a l cual ea condu­

cido merced a l a  in c l in a c ió n  de la s  can a les  que convergen a l mis, 

mo, a l  mismo tiempo que e l queso queda perfectam ente  a c c e s ib le  

p ara  s e r  co ttado  en l a s  porciones nue convenga, f a c i l i tá n d o s e  su  

d iv is ió n  no ya ta n  só lo  por la s  re n d ija s  (21) que poseen la s  ra ­

mas de l a  c rid a  (1 7 ), s í  que tambión por l a  e sco tad u ra  (15) que 

perm ite e l l ib r e  paso del c u c h illo  s in  dañar su  f i l o .

En l a  forma in d ic ad a  se ob tiene  un envase idóneo para  l a  

exped ic ión  y almacenamiento de d iv e rsa s  variedades de queso que, 

para  l a  mejor a p re c ia c ió n  de su sabor y cualidades n u t r i t i v a s ,  

req u ie ren  su perm anencia en un baño de a c e ite  que impida l a  mer­

ma o perd ida  de la s  mismas, t a l  como en l a  a c tu a lid a d  viene suoe
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Alendo por f a l t a ,  p rec isam en te , ¿e un envase adecuado que p ro ­

vea su conservación  en l a s  condiciones d e s c r i ta s .

Como se  comprende, en  l a s  re a liz a c io n e s  p rá c t ic a s  de l 

envase e sc u rr id o r  a  que se r e f ie r e  e l  p re sen te  modelo podrán 

in tro d u c ir s e  d iv e rsa s  m odificac iones de d e ta l l e ,  ta n to  oonstruc 

t iv a s  cono de forma, s in  que e l lo  a fe c te  a l a  e se n c ia lld a d  n i 

a l  a lcance  de l a  p resen te  invención .

N O T A

R E I V I N D I C A C I O N E S

Se r e iv in d ic a  como o b je to  de l a  p re sen te  P a ten te  de 

Modelo de U tilid a d :

1 * .-  Envase e sc u r r id o r  p ara  e l  t r a n s p o r te ,  exp o sic ió n  

y v e n ta  de quesos e n a o e i t e ,  que se c a r a c te r iz a  esencialm ente 

por e s t a r  c o n s titu id o  por una caja  lam inar de forma s e n s ib le ­

mente c i l in d r i c a ,  que se  h a l l a  p ro v is ta  en su fondo y en su t a ­

pa de lo s  oportunos n e rv io s  de re fu e rzo  y do tada , en l a s  p ro x i­

midades de su boca, de un nerv io  an u la r in te rn o  sobre e l  que se 

apoya, en l a  fase  de tra n s p o rte  y alm acenam iento, una p la ta f o r ­

ma a u x i l i a r  troncocón ica  p ro v is ta  de una b r id a  de puente in v e r­

t id a ,  con ramas a h o rq u illa d a s , sobre cuya p a la  c e n tra l  y r a d ia l  

se f i j a  parc ia lm en te  e l  queso que, en e s t a  f a s e ,  se m antiene su 

mergido en e l  a c e ite  con ten ido  e n .e l  fondo d e l  r e c ip ie n te ,  que 

se encuen tra  cerrado  herm éticam ente por una ta p a  so ldada  o ag ra  

fada  sobre e l  borde del p rop io  r e c ip ie n te .

2 - . -  Envase e s c u r r id o r  p ara  e l  t r a n s p o r te ,  exposic ión  

y ven ta  de quesos en a c e i t e ,  segón l a  a n te r io r  re iv in d ic a c ió n , 

c a ra c te r iz a d o  por e l  hecho de que l a  p la ta fo rm a  a u x i l i a r  tro n ­

cocónica in te rn a  e s t á  formada por un doble cono lam inar de pare 

des ooncóntrioas y de d i s t i n t a  a l tu r a ,  figurando  en  l a  base me­

nor de l a  secc ió n  tro n co có n ica  in te m a  un d isco  que es l ig e r a -



mente cóncavo-convexo y que posee una p lu ra lid a d  de canales con­

c é n tr ic a s  y r a d ia le s ,  a s í  como unos o r i f ic io s  pasan tes de bordes 

em butidos, d e s tin a d as  la s  prim eras a  conducir e l  a c e i te  e s c u r r i ­

do h a c ia  e l  i n t e r io r  d e l re c ip ie n te  cuando se in v ie r ta  l a  p o s i-  

5* oión de l a  p la tafo rm a y se  coloque e l  queso a  l a  v i s t a ,  y lo s  se 

gundos a r e te n e r  e s te  líltim o cuando se c o r ta ,  estando unido e l  

puente de ramas a h o rq u illa d a s  a  l a  r e f e r id a  base de l a  p la ta f o r ­

ma a u x i l i a r  de manera que una de la s  ramas a tra v ie s e  a l  queso pa 

ra  cooperar en su  f i j a c ió n  juntam ente con lo s  o r i f ic io s  de bo r­

io. des aguzados, m ien tras que l a  rama re s ta n te  se s i t u a  próxima a l  

borde lam inar del cuerpo troncocòn ico  e x te r io r  y a lin e a d a  se n s i­

blem ente con una esco tad u ra  que e s te  borde posee p ara  p e rm itir  

e l  paso de un e u o h illo  que, guiado po r l a s  re n d ija s  del puente 

perm ite c o r ta r  en p e rfe c ta s  condiciones e l  queso a c e ita d o .

15. 3 \ -  3NVA3E ESCURRIDOR PARA EL TRANSPORTE, EXPOSICION

Y VENTA DE QUESOS EN ACEITE.

Sean c u a les  fueren  la s  c irc u n s ta n c ia s  que concurran  con 

l a  e se n c ia l id a d  p ro p ia  de l a  misma.

Consta l a  p resen te  Memoria d e s c r ip t iv a  de s ie te  páginas 

fo lia d a s  y m ecanografiadas por una so la  c a ra  y va acompañada de 

dos ho jas de d ibujos a c la r a t iv o s .

M adrid ,^  ^O ctubre  de 1961
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