
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  da Modelo de U tilidad 
que, por veinte &Hos en Es paga y posesiones s o lic i ta  DON TEO 
FILO PEREZ CASCAN, de nacionalidad española, y residente en -  
Zaragoza, Avda. de Madrid, nóm. 223, para; "NUEVO HORNO Tnrmi 
TRIDO METALICO PARA PASTELERIAS, REPOSTERIAS Y FABRICAS DE GA 
LLETAS".

— ocooo—

Con la  presente so lic itud  se t r a ta  de proteger un nuevo 
horno e léc trico  m etílico para p as te le ría s , reposterías y fa­
bricas de g a lle ta s , con e l  cual se consiguen grandes venta- 
jas; ventajas estas que se irán  desprendiendo a lo  largo de 
la  presente descripción.

El homo objeto de la  invención presenta una o varias -  
cámaras de calentamiento lo  que indudablemente es tambiín —
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una. gran ventaja digna de considerar.

También hemos de c i ta r  como ventajas e l poderse graduar 
en tre s  sentidos de techo y suelo, ademas de llevar puertas 
compensadas de c ie rre  de cámaras con un asiento  de suma per­
fección.

También consta de todos los aparatos de control necesa­
rios para e l buen funcionamiento del horno, situados en par­
te  v is ib le  y como es lógico exteriormente.

Es notorio e l  hacer constar que lleva  luces in te rio res 
en la s  cámaras.

Consta de unas salidas de vapores a l  ex terio r por medio 
de un sistema in te rio r  de condensación de los mismos, para -  
ev ita r su in filtra c ió n  en a islan tes y partes m etálicas. Igual 
mente lleva a is lan te  tármico que re tie n e  e l calor y f r ió ,  -  
evitando por lo  tanto toda pérdida de calo rías a l  ex te rio r.

La sa lida  de vapores es cerrada en caso de desearse par 
medio de unos mandos situados a l  fren te  del horno y de fá c il  
acceso.

par tUtimo hemos de hacer constar que consta de unas lu  
ces de posición a l  fren te  para delim itar posible averia en -  
cualquier fase de energía e lá c tric a .

Para mejor comprensión de la  descripción que sigue, ae 
adjuntan dibujos a lo s cuales se hará constante referencia  a 
lo  largo de la  misma, siempre a t i tu lo  de ejemplo no lim ita ­
tiv o . La tínica figura representada es una v is ta  en perspec­
tiv a  del horno objeto de la  invención.

C onsiste, pués, la  presente invención en nuevo horno -  
e lá c trico  metálico para p aste le ría s , reposterías y fábrica  
de g a lle ta s , caracterizado por e s ta r formado a base de cha­
pas metálicas -1 -  que otorgan la  estructura a l  horno, dispo­
niéndose en su fren te  la s  correspondientes cámaras -2 - ilumi
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nadas interiorm ente, llevando unas puertas -3 -  compensadas de -  
c ie rre  que se efectila por medio de dos cerrojos -4 - articulados 
accionados desde e l ex terior por su correspondiente mando.

Igualmente en su frente  lleva dispuestos una serie  de in te  
rruptores con tre s  graduaciones para techo y suelo, además 
de unas luces de posición -6 - para delim itar cualquier posible 
avería en la  fase de energía e lé c trica .

También hemos de c i ta r  la  disposición de unos termómetros 
-7 - par d ila tac ión  de mercurio para e l control de temperatura, 
a s i como igualmente e l llev ar las cenaras luces in te rio res fá ­
cilmente verificab les -8- desde e l  ex te rio r.

S i bien la  forma de ejecución aquí descrita  constituye — 
aplicación preferente de la  presente invención, podrán introdu 
c irse  modificaciones de forma y de d e ta lle  sin  que por e llo  va 
r ie  la  esencialidad de la  misma.

El so lic ita n te , se reserva lo s derechos que le  confieren 
los Convenios Internacionales durante e l  plazo le g a l, para la  
extensión te r r i to r i a l  de este p riv ileg io .

— ooOoo-

N 0 T A* -  Se reivindica la  propiedad de este  Modelo de U ti l i  
dad;
1) -  Woevo horno e lác trico  metálico para p as te le ría s , reposte-

6o r ía s  y fábricas de g a lle ta s , caracterizado porque e l  mismo es­
t á  formado a base de chapas metálicas que otorgan la  estructu­
ra  a l  horno, disponiándose en su fren te  la s  correspondientes -  
cámaras iluminadas interiorm ente, llevando unas puertas compen­
sadas de c ie rre  que se efectda e l mismo por medio de dos cerro-

65 jos articulados accionados desde e l ex terior por su correspon­
diente mando.
2) -  Nuevo horno e lác trico  metálico para p a s te le ría s , reposte-
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r ía s  y  fábricas de g a lle ta s , segJn la  reivindicación, caracte­
rizado porque en su fren te  lleva dispuestos una se rie  de in te­
rruptores con tre s  graduaciones para techo y suelo, además de 
unas luces de posición para delim itar cualquier posible avería 
en la  fase de energía e lé c trica .
3) -  Nuevo horno e léc trico  metálico para p a s te le ría s , reposte­
r ía s  y fábricas de g a lle ta s , segón la  y 2a reivindicaciones, -  
caracterizado porque consta de unos termómetros por d ila tac ión  
de mercurio para e l control de temperatura, llevando las cáma­
ras interiormente unas luces totalmente verificab les desde e l 
ex terio r.
4) -  "NUEVO HORNO ELECTRICO METALICO PARA PASTELERIAS, REPOSTE
RIAS Y FABR3CAS DE GALLETAS U.

Esta Memoria D escriptiva consta de cuatro hojas foliadas 
y mecanografiadas por una sola cara y de una hoja de planos.
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