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M O D E L O  

D E

U T I L I D A D

para "UNA COCINA A GAS", a favor de DON BONIFACIO CARLOS 

URIARTE SANEMBTBRIO, domiciliado en BILBAO-DEUSTO, ca lle  

de Botica V ie ja , núm. 23.

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de u tilid a d  ae re fie re  a  una 

cocina a gaa.

Consiste e s ta  cocina en una so la  plancha embutida 

y conformada para dar forma de faldón a su alrededor, a 

3 . través del cual se apoya, comprendiendo sobre la  superficie

superior unas protuberancias a modo de casquetes achatados 

en cuyo alrededor hay un circulo de pequeños o r if ic io s  que 

constituyen cada uno un mechero, presentando sobre de la  

superficie  de la  cocina un emparrillado independiente, e l 

10, cual tiene Unos extremos que se introducen en o r if ic io s  de

la  superficie  para determinar una posición , y con la  carac-
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t e r is t ic a  de que eate emparrillado permite separar y colocar 

sobre lo s fuegos la s  v a s i ja s  por simple a r ra s tr e .

Como c a ra c te r ís t ic a  especia l lo s mecheros por la  

cara in fe r io r  están constituidos por unas chapas embutidas 

soldadas a e s ta  cara que constituyen conducción para la  en­

trada de gas, provinente de un cuerpo válvulas independien­

te y separable por simple to rn illo  y tuerca para perm itir 

su colocación a derecha o izquierda según de donde provenga 

l a  entrada de g a s .

Con e l  f in  de f a c i l i t a  r  la  explicación  se acompaña 

a la  presente memoria una lámina de dibujos en la  que se ha 

representado un caso de realización  que se c i ta  a t itu lo  de 
ejemplo.

En e l dibujo:

La figu ra  1, muestra una cocina en perspectiva con 

e l emparrillado separado.

La figu ra  2, muestra la  cocina en p lanta por su cara 

in fe r io r .

Haciendo referencia a la s  figu ras es de observar 

que la  cocina e s tá  constitu ida por una chapa 1 embutida que 

tiene un faldón 2 a su alrededor para su sostenimiento, y 

unas protuberancias achatadas 3* con o r if ic io s  4 a su a l ­

rededor que constituyen lo s mecheros, conjuntamente con 

unas chapas embutidas 5 f i ja d a s  en la  cara in fe r io r  1, la s  

cuales constituyen la  conducción del gas desde un cuerpo 

de válvulas 5t provisto de botones de mando 6 . Este cuerpo 

valvular se f i j a  a la  chapa mediante to rn illo  7 y tuerca 

8, y tiene un conducto de entrada 9) que queda a derecha 

o a izquierda de l a  cocina, según sea la  posición del cuer­
po valvu lar.
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Sobre de e s ta  cocina ex iste  un emparrillado de 

alambre 10 con p ies de apoyo 11 a su alrededor sobre la  

superficie  de la  cocina, y unos p ies mas lig e ro s  12, que 

son para penetrar en unos o r if ic io s  13 de e sta  superficie  

para f i j a r  la  posición del em parrillado.

E l modelo, dentro de su esen cialidad , puede se r  

llevado a la  p rác tica  en otras formas de realización  que 

d ifieran  en d e ta lle  de ¡La indicada a t i tu lo  de ejemplo en 

la  descripción, a la s  cuales alcanzará igualmente la  pro­

tección que se recaba. Podrá, pues, construirse en cual­

quier forma y tamaño, con lo s m ateriales más adecuados, 

por quedar todo e llo  comprendido en e l  e sp ír itu  de la s  

reivindi caciones.

N 0 T A

Descrito e l  objeto y u tilid ad  de la  invención, lo  

que se declara como no divulgado ni practicado en España, 

comprendido en e l e sp ír itu  de la s  reivindicaciones:

1 . Una cocina a gas, que se caracteriza  esen cial 

mente por e l hecho de con stitu irse  de una chapa embutida 

que tiene un faldón a su alrededor para su sostenimiento y 

sobresalien tes de su superficie  unos embutidos en forma de 

casquete achatado oon una serie  de o r if ic io s  a su alrededor 

dispuestos en círculo que constituyen sendis mecheros, com­
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prendiendo la  chapa por su cara in fe r io r  y fijad o  a l  faldón 

un cuerpo valvu lar, para e l  paso de gas mandado por botones 

exteriores que se f i j a  a la  ca ja  por tuercas y to rn illo  y con 

su entrada desde la  derecha o desde la  izquierda por simple 

inversión de este  cuerpo valvu lar, e l  cual queda en_frenta­

do a unas chapas embutidas f i ja d  a la  an terior que constitu­

yen la  conducción de gas hacia lo s  mecheros, presentando 

además la  cocina sobre la  misma un em parrillado de v a r i l la s  

cruzadas que permiten la  separación y colocación sobre lo s  

fuegos por simple a rrastre  de la s  v a s i ja s  a valentar, cuya 

p a r r i l la  tiene extremos doblados para su apoyo sobre la  

superfic ie  de l a  chapa y en puntoB determinados extremos 

mas largos que pasan por o r if ic io s  de e s ta  chapa para e l 

anclaje a la  misma.

2 . Una cocina a g a s.

Según se describe y reiv ind ica en l a  presente memo­

r ia  d escrip tiv a , que consta de cuatro h o jas, fo llad as y e s ­

c r ita s  a máquina por una so la  de sus caras, acompañadas de 

una so la  lámina de d ibu jos.

Madrid, a 26 de Ju lio  de 1.961 

BONIFACIO CARLOS URIARTE SANEMETERIO 

p . a .

G/.mp
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