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MEMORIA DESCRIPTIVA 

para s o l íc i t a r

M O D E L O  DE U T I L I D A D
e n

E 8 P A ÑA 

por VEINTE años
a nombre de DHUMSTICK, INC., entidad norteamericana, estable­

cida en 1183 Essex Avenue, Columbus, Franklin, Ohio, Estados 

Unidos de America, por:

*  UN ENVASE CEBRADO PARA CONFITURAS * .

Este invento se re fie re  a un artionio comestible enva­

sado y mas en particu lar, a un envase cerrado conteniendo una 

confitura helada.

De acuerdo con este invento, proporcionamos un articu lo  

comestible helado, en forma de cono, que está envasado en un 

envase cerrado protector, de forma oánica, hecho de papel, ce­

lofana, p lio film  o papel m etálico. El extremo superior del co­

no protector del envase, e stá  cerrado por medio de ana tapa 

insertada dentro del extremo superior del oono y que tiene una 

pestaña o lab io  levantado que está unido por calor a la  super-
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f íe le  in terio r adyacente del material de que e stá  hecho el oono 

protector, en el extremo exterior del cono. La pestaña o labio 

levantado de la  tapa, sobresale, de preferencia, del borde supe­

rio r  de la  pared del cono protector, a in tervalos espadados an­

gularmente alrededor del mismo, para f a c i l i t a r  la  retirada de la  

tapa.

En lo s  dibujos que se acompañan hemos representado la  rea­

lización  recomendada de nuestro Invento y en estos dibujos 

** la  figura 1 es una v is ta  en perspectiva de una confitura

?  lo  helada envasada, de acuerdo con el invento.

La figura 8 es una sección ax ial o v e rtica l del articu lo  

envasado.

La figura 3 es una sección transversal u horizontal segán 

la  linea 3 - 3 de la  figura 2.

15 La figura 4 es un alzado la te ra l del cono protector del

envase sin  llen ar.

La figura 5 es usa v ia ta  en planta del trozo de m aterial 

que forma l a  tapa, antes de su inserción en el oono protector 

de la  figura 4.

2o La figura 6 es una sección v ertica l mostrando el cono

protector sellado, a l ser cerrado por inserción, confoxmaeión 

y cierre por calor del trozo que fonna la  tapa de la  figura 5.

El envaae protector para el articu lo  comestible, compren­

de un cuerpo hueco en fom a de cono 10 que tiene un extremo su- 

25 perior abierto o boca 11, de sección transversal anular, como 

se vá en la  figura 4. Este cuerpo 10 está hecho, de preferencia, 

de papel pero puede estar  hecho de otro material f lex ib le  como 

es la  celofana, p lio film , papel metálico, etc. puede ser fab ri­

cado de varias maneras pero de preferencia está hecho de una 

3o t ir a  del m áterial arrollada en esp ira l sobre un molde adecuado.
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El articu lo  oomestible conteniW3^en^iMo)í5fpo o oono pro­

tector 10, está representando en forma de cono comestible 12 que 

es insertado en e l cono 10 por la  boca ab ierta 11, El cuerpo cá­

rnico 10, es de ta l tamaño y forma, que es complementario del co­

no 12 y, ouando e l cono Comestible 12 es dejado caer en su. inte­

rio r, quedará apoyado contra l a  superficie in terior del cuerpo 

eánieo protector en toda la  altura del cono oomestible 12. Con 

e l cono comestible 12 apoyado de esta manera dentro del cono pro­

tector 10, la  punta 13 de la  extremidad in ferior del cono 12, que­

dara situada ligeramente por encima de la  punta 14 del cono 10.

Tambián en este momento, el borde superior 15 del cono 12 queda- í 

rá distanciado, sustanoialmente, por debajo del borde superior
í-

del cono proteotor 10.

Una vez colocado el cono oomestible 12 dentro del cono pro­

tector 10, e l cono oomestible es rellenado con helado y oorenado ¡} 

con crema de chocolate y nueces. Será rellanado hasta su borde 

superior 16 con una superficie abovedada o convexa que se extien- § 

de por encima, como se indica en 16 de la s  figu ras 2 y 6. ^

Para cerrar la  boca ab ierta 11 del cono protector 10 una i! 

vez llenado como se ha indicado, se emplea un trozo de tapa o mem-  ̂

brana 20 de contorno octogonal. Este trozo está  hecho de papel ^

preferiblemente, pero puede ser de otro material f lex ib le  como ^

es la  celofana, p lio film  o papel de metal. Este trozo está  to ta l-  ¡j¡ 

mente reoubierto o tratado, por lo  menos por una cara, con una ¡

sustancia que se suelde por e l calor, ta l  como e l lá tex , oera de §

parafina o cera m ieroeristalina, p o lie tilen o , etc , que se ablan- f 

da a una temperatura relativamente ba ja . El trozo 20 es inser- í 

tado en la  boca ab ierta 11 del cono rellenado 10, se le  dá for­

ma y es sellado por el calor a l se r  recibido dentro del borde  ̂

superior o labio  del cono 10.
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Beta ii^ercián , conformación y cierre de la  tapa dentro 

del borde saperior del cono 10, se lleva a cabo como se indica 

en la  figura 6. El cono rellenado es colocado dentro de an cae-

qnillo etnico 33 formado dentro de ana copa o soporte 33, con 

so. borde superior 17 sastancialmente a l ras de la  extremidad sa­

peri or del caequillo , como se representa. Se diapone an ápbolo 

calentado 34 qae tiene sa extremo in ferio r  en b isel o cónico, 

complementario por sa forma del easq a illo  83 y de l a  boca 11 del 

cono protector 10. La sap erticié  in ferio r de e ste  émbolo 34 tiene 

de preferencia, forma cóncava, come se indica en 86.

El trozo de tapa 20 es centrado sobre el easq a illo  82 

y el émbolo calentado es movido hacia abajo. A medida que el 

émbolo se mas ve hacia abajo, el trozo 20 toma forma para con­

v ertirse  en ana parte plana oír calar d isco idal, 30 oon ana pes­

taña irre g a la r  levantada 31. La parte d iscoidal 30 qaeda a lo ja ­

da dentro del borde saperior 17 del cono 10 y, de preferencia, 

en contacto con la  cápala 16 del contenido comestible del en­

vase, qaedando tangenoialmente dispaesta oon relación a e s te .

La pestaña irregalar levantada 31, tendrá p liegaes 33 angular- 

mente espaciados y orejas salien tes 32, ambos producidos duran­

te la  inserción y conformación del trozo 30. Las orejas 32 pue­

den ser u tilizad as para sacar la  tapa insertada fuera dal cono 

10. El émbolo 34 está lo  suficientemente caliente y permanece 

dentro de la  tape formada y de la  boca asociada del oono 10 du­

rante an intervalo de tiempo suficiente para ablandar l a  sustan­

cia  qae suelda sobre la  pestaña 31 y hacer que se adhiera a la  

superficie in terior de la  boca 11 del recipiente. Es evidente 

qae s i  solo ana de la s  caras del trozo 80 está resab iarte  del 

material de soldadura, será la  in ferior caando al trozo está 

colocado sobre la  boca del cono LO caando este está  suspendido

-  4 -

X;

i

í



3

1   ̂ a

2o

86

3o

8 3 6 8
dentro del easquillo  22. Con el borde superior 17 al r a s  de la s  

superfidi es superiores de la  oopa 23, hay menos peligro de que 

el cono ae pegue a l caequillo 22 por cualquier cantidad de l a  

sustancia de soldadura que pudiera f lu ir  hacia arriba entre la  

pestaña 31 y la  boca asociada 11 del cono. Asimismo, siendo cón­

cavo el extremo in ferior del émbolo 24, habrá menos calor trans­

mitido al extremo superior en forma de cópula 16 del contenido 

del cono 10 a través de la  tapa 30, puesto que la  mayor parte 

del calor será concentrado en la  pestaña 31 de la  tepe.

De esta  manera, la  pestaña 31 quedará efectivamente so l­

dada por e l  calor a la  superficie in terio r de la  boca 11 del 

cono 10. El cuerpo en forma de diseo 30 de la  tapa, quedará 

alojado y en contacto con la  cópula 16 del contenido. Después 

del endurecimiento del contenido, esto serv irá  para impedir e l 

movimiento ax ial del contenido hacia afuera del cono protector 

10 y serv irá  para ayudar a ev itar daños a l contenido. El con­

tenido es endurecido colocando e l envese llenado y cerrado en 

un recinto de endurecimiento y congelándolo. De esta  manera, 

a l contenido estará totalmente protegido y la  tapa puede aer 

quitada fácilmente agarrando cualquiera de le s  orejas 32 de 

l a  pestaña y tirando hacia afuera para romper el cierre por 

calor entre la  pestaña y la  boca del cono 10. Aunque el enva­

se está  hecho de material barato, está cerrado de una manera 

muy eficaz y san itaria . Esto se consigue con la  operación de 

cierre en caliente que es llevada a cabo insertando el émbolo 

caliente 24 en la  boca del cono que e stá  soportado hacia el 

exterior por la  copa dentro de la  cual e stá  suspendido.

Se observará que proporcionamos un producto comestible 

envasado que comprende un cono protector hueoo que tiene un 

cono,comestible conpleáantario alojado en su in terior, con el

3&
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borde en boca separado hacia adentro del borde de la  boca del 

' cono protector para dejar expuesta ana superficie in terio r anu­

la r  de cierre sobre dicho cono protector, estando rellenado di­

cho cono comestible con un helado que tiene una superficie supe- 

6 r io r  convexa y un casquete protector insertado en l a  punta de 

dicho cono protector y que tiene una pestaña anular que se  ex­

tiende hacia afuera, soldada a dicha superficie  de cierre y un 

cuerpo en forma de diseo tangente a dicha superficie superior 

f convexa del helado, estando dicho envase a una temperatura eu fi-

lo  cientemante baja para que se endurezca e l helado. Además, la  su- 

p erfic ie  eonvexa o en forma de cdpula del helado, puede tener 

materias comestibles adicionales^ ta le s  como jarabée y nueces 

aplicados a la  misma.

Los principios de este  invento han sido e ^ lic a d o s  y han 

16 sido ilustrados y descritos segán lo que ahora es considerado 

que representa la  mejor realización . Sin embargo, ha de enten­

derse que, dentro del ámbito de la s  reivindicaciones anejas, el 

invento puede ser llevado a cabo de otra manera d istin ta  de la  

específicamente ilu strad a  y descrita.

2o
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26 Los puntos que como carac te rística  de novedad se presen­

tan para que sean objeto de esta so lio itud de Modelo de u tilidad  

en España por VEINTE años, son lo s  sigu ientes:

le .-  un envase cerrado para confituras que comprende un 

cuerpo contenedor que tiene una boca anular con un borde exte- 

3o r io r  y con una superficie de c ierre  in terior anular que se ex-

** 6 -



83 6 8 8
tiende hacia dentro desde dicho borde y una tapa insertada en 

dicha boca del cuerpo contenedor, siendo dicha tapa de forma 

octogonal plana antes de su inserción en dicha boca y estando 

situada en e lla  para dar una pestaña anular que se extiende ha- 

6 cia afuera y que toca sálo  dicha superficie de cierre y e stá  

unida con e l la  y para dar un cuerpo d iscoidal a cuya p erife r ia  

está unida la  pestaña y se extiende hacia a Riera desde á l, en 

contacto con dicha superficie de cierre, con una serie  de len­

güetas extendiéndose hacia Riera más a l lá  de dicho borde de la  

lo boca del cuerpo contenedor a intervalos angularmente espacia­

dos.

ga .-  Un envase que comprende un cuerpo contenedor que 

tiene una boca anular con un borde exterior y con una superfi­

cie de cierre in terior anular que se extiende hacia dentro des- 

18. da dicho borde y una tapa insertada en dicha boca del cuerpo 

contenedor, siendo dicha tapa de forma angular plana antes de 

su inserolán en dicha boca y estando situada en e l la  para dar 

una pestaña anular que se extiende hacia a Riera que toca sálo 

la  superficie de cierre y e stá  solo unida con e l la ,  y para dar 

So un cuerpo discoidal a cuya p e rife r ia  está unida la  pestaña y 

se extiende hacia afuera desde e l la  en contacto con dicha su­

p erfic ie  de cierre, extendiéndose hacia afuera una serie  de 

lengüetas, más a l lá  de dicho borde de la  boca del oueipo del 

recipiente a intervalos angularmente espaciados.

SS 3B.- Uh envase cerrado para confituras.

Tal y como se ha descrito en la  Memoria que antecede, 

representado en el dibujo que se acompaña y para lo s fin es que 

se han especificado.
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Esta Memoria consta áe ocho R ojas e s c r i t a s  a máquina por

una sola cara.
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