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El Modelo de Utilided a que se refiere la pre-
sente Memorie Descriptive y los dibujos complementarios
enexos trata de un nuevo utensilio doméstico de cocina
especialmente ideado pare picar toda clese de productos
elimenticios, utilizedos o no como condimentos, tal co-
mo ajos, cebollas, perejil, pifiones, slmendres, patetas,
tomates e incluso carne, pescado y en general cualquier

otro producto alimenticio que se precise plcar cortando-
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lo en trozos muy menudos,

El picado de los productos alimenticios cita—

‘I pla. En este operacidn, sobre todo i se trate de picar

| te necesidad de une buena limpieza posterior, aparte de

dos es una lobor necesaria en le cocina para lea prepa-
rucidn de salsas, ensaladas y otros muchos platos, ree—

lizéndose actuslmente mediante un cuchillo sobre una ta-

ajos, tiene el inconveniente de las manches y el mal olox

que deja en las manogs y en el cuchillo y la consiguien-

i la posibilidad de herirse los dedos y de le irregulari-
dad en el tamafio de los trozos.
Aunque se han creado para ello clertos dispo-

‘sitivos de tipo mecénico, tampoco éstos resuelven le cqu
tidn, puesto que las particulas que'oﬁtienen no son su-
ficientemente pequefias 0 las dejan estrujadgs y machacea-
des, perdiendo el zumo o jugo. Ademds de ésto, el tiem-
PO que puede ganarée con la realizacidn mecanica de este
labor, se pierde luego en la limpieze del aparato para
eliminar los olores y partfculas retenidas en él.

| El utensilio de cocine que vamos & describir
elimine totalmente los inconvenientes citedos, sustitu-

yendo ventajosamente tanto el tradicional procedimiento

de picado manual con un cuchillo sobre tabla, como el ree
lizado mecénicemente con eparatos, pudiendo resumir sus
ventajas como sigue: ‘ |
a).~ Mayor Rapidez.
b).- Facilided de pronta limpieza por no poseer
mecanismo elguno.
0).~ Gran regularidad en el tamafio de los tro-

zos cortados.
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te, debliendo tener el extremo inferior en forma redon-

22 0
-3- 34850
d).~ Corte limpio de los trocitos sin macha=
carlos ni estrujarlos.
e).~ Gran sencillez de manejo.
f).~ Relativo poco coste, dada su simplicidad
constitutiva. |
En esencia, el nuevo utensilio a que nos veni-
mos refiriendo consiste en un mortero o almirez que ofre
ce la particularidad de que su.cavided es profunda y de
relativamente estrecho diametro, debiendo ser éste solo
el necesario para que pueda introducirse de punte la ho
ja de une cuchilla, con poce holgura, a fin de que los

movimientos que se haegen de ésta dentro del almirez o

' mortero sean obligudamente normales al fondo, para una

buensa sctuacidn .sobre los productos & picar. El fondo

de dicha cavidaed debe adaptar le forme cdéncave de ces—
quete esférico pars que los productos & picar se vean
obligudos a ocupar tedo. el fomdo, sin retenerse en las
paredes que serén verticales. Es conveniente que el mor—
tero o almirez sea de reducido tamafio, por ejempld como
un cubilete de dados o algo mayor, para gque pueda abar-
carse y sostenerse con una mano cémodamente, mientras -
que con la otra se acciona le mano dél almirez,

Dicha mano del almirez o mortero es también
de forme especial, pues la parte correspondiente a la -
maze maechecadoras de las manos corrientes, se sustituye
en éste nuestro utensilio, por unae cuchilla o lémine me
télica ocuya hoja debe tener una snchurs sensiblemente

menos ancha que el orificio de la cavidad, para que pue-

da introducirse en ella de punta y moverse verticalmen-
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| guna, dado su caracter de ejemplo.

deeds semicircular del mismo radio o semejante, que la
curvatura del fondo de la cavidaed del mortero o almirez
y tener dicho extremo afilado.

Con objeto de facilitar la comprensidn de las
caracteristicas generales anteriormente expuestas, se -
ecompafia una lémina de dibujos en la que se representa
un ceso de realizacidn de uno de estos utensilios, el -

cual debe interpretarse ampliamente y sin limitecidn el~

Los mencionados dibujos representan en sus fi-
guras como sigue: .
Fig. 1.- Secoidn vertical del elmirez o morte~
ro.
Fig. 2.~ Planta de dicho almirez o mortero.
Fig. 3.~ Vista lateral en alzado de la mano.
Fig. 4.~ Perfil en alzado de dicha mano.
Fig. 5.~ Seccidn del almirez con su mano intro-
ducida en é1 en posicidn de trabajo.
Las diversas pertes del ejemplo de realizacidn
de los dibujos se sefialan eh ellos como sigue: -1~ es el
mortero o almirez que, como puede verse adopta forma de
cubilete abarcable con una mano, teniendo en su cavidad
u orificio -2- el fondo -3~ céneavo y curvo en un vecia-
do semiesférico. Con —4- se sefiale el mango de la meno
del almirez o mortero, en el cusl va sujeta la hoja 0 lé-
mine metélica ~5- que actla de cuchilla cortadora, en la
cual debe destacarse su extremo curvo -6-, de curva aco-
pable en el fondo =3~ del mortero o almirez =1-.

Como puede verse en la figura 5, introduciendo

.l 1los productos & picar en el mortero o alumirez =1- y tamm—



. bién le cuchille -5y bestars sostener con una mano'di-
100 cho almirez y con la otra mover el mango =4~ hacla arri-
ba y hacia abajo, con lo cual el extremo afilado —=6- va
cortando en menudos trozos a los productos concertrados
en el fondo -3-, realizéndose ésto sin necesidad de preg
tar gran atencidn y en forma mecénica y fécil.

105 Se ha comprobado que la mejor realizacidn es
fabricar el mortero o almirez de madera, pero ésto no
excluye que pudiera fabricarse de cualguler otro mate-
rial, tal como de pléstico, metal, mérmol, cerémica u

" otros, al igual que el mango de la meno puede ser tambien

110 de madera, plédstico u otro material. Del mismo modo po=-

dran varier los tamafios, formas y coloridos, e introdu~

cir cualquier variacidn secundaria que no sltere lo prin

cipal que se resume en la siguiente

NOTA
f=eat ol

115 Los puntos no conocidos ni practicados en Es-
pafia, sobre los cuales se desea que recalgan las reivin-
dicaciones de este Modelo de Utilidad son:

12,~ Nuevo utensilio de cocina para picar con-
dimentos y otros productos alimenticios que comprende -
120 un almirez caracterizado porque el orificio de su cavi-
dad tiene sus paredes verticales, es profundo y de re-
lativo estrecho didmetro, siendo éste solo el necesario
para que pueda'introduoirse de punta con poca holgure -
la hoja de una cuchilla, a fin de que los movimientos de
125 ésta sean normales sl fondo de la cavidad, cuyo fondo -
adopta forma concave con un vaciado semiesférico, com-

prendiendo tumbién une mano especial cargcterizada por
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crito en la precedente Memorie Descriptiva y gréficamen—

disponer unida al mango de una plancha a modo de cuchli~
lla, cuya hoja tiene une anchurs sensiblemente menor que
el didmetro de la éavidal.del alwir ez, mientras que el
extremo inferlor adovpte forme redondeada y afilada, con
un radio igual al de la curvatura del fondo de la oavidad
del almirez a fin de que en sus funciones de picado el -
extremo y el fondo se correspondan y acoplen, pars que -~
necesariamenté comprendsn entre ellos y los productos a
picar. Y

22,~ "NUEVO UTENSILIO DE COCINA PARA PICAR CON
DIMENTOS Y OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS", de conformidad

en un todo en lo esencial y fines industrisles & lo des-

te representado en los adjuntos planos pars su mejor com
prensidn.

Este Memoris consta de SEIS hojas escrites o
mecanografiaedas por una sola cara a doble especio en -
142 1{neas.

Valencia, 15 de Diciembre de 1960
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