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MODETLO :
DE
UTILIDAD

e favor de Don José SAROLA SABATE, de nacionalidad

espafiola, residente en San Adrién de Besés (Barcelona),
Pleza Mertinez Anido, 9, 19, 28, por wDISPOSITIVO ASADOR",
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MEMORIA DESCRIPIIVA

e

R

El presente modelo de utilided se retfiere a

e

un nuevo tipo de asador especialmente apropiado para

instalarlo en hornos de cocina domésticos.

e

El asado perfecto de las carmes se logra con

5. su rotacidén en ¢l smbiente en el que tiene lugar su
cocclén por lo gque en las cocinas particularés puede &
considerarse imposible lograrlo si no se dispone de un %

aparsto egador especisl y de precio elevado, pero con

el dispositivo asador objeto de este modelo de utili-

10. dad se obtiene una instalecién satisfactoria y barate
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pare esar carnes sin necesidad de recurrir a los coge-
tosos asadores existentes en el mercedo, pues con
el mismo horno de que se dispone se logra un asador
rotativo que estd accionado por un pequefio electromo-
tor montado en la parte externa de la pared posterior
del horno en la gue ocupe poco espacio y cuye inste-
lacién es econdémica por bastar un orificio en la citadas
pared posterior y fijar el motor mediante dos torni.
llos.

El dispbsitivo asador objeto de este modelo
de utilidad consiste esencialmente en un electromotor
que esté montado al exterior del horno, y de un eje
central gque por uno de sus extremos se acopla a la bo-
ce motriz del electromotor y por ol otro se apoye sobre
un perfll provisto de une escotadura, Dicho eje tiene
un dispositivo que permite sacar y poner fécilmente
el mango que se utilize para manejerlo, de forma que
mientrae el esador estd en funcionamiento permite tenexr
cerrada la puerta del horno, Sobre el eje mencionado
se montan, en disposicidén adaptsble a las necesidades,
dos piezas que se fijan sobre el eje por medio de sendoe
dispositivos de retenclén y de las que sobresalen re-
dialmente une plurelided de brazos provistos de un
dispoegitivo sujetador para respectivas varillas de
materiel inoxidable en la que se enssrte la vianda que
ge deses asar., ‘

Ademds del dispositivo descrito, que puede con-
giderarse para viesndas de pequefias dimensiones, se
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dispone de un accesorio apropisdo para las mayores di-

mensiones que consiste en un eje camo el anterior en el

que van nmontados en disposicién deslizante dos cruce-
tas fijables sobre el eje mediante un dispositivo ade-
cuado, de las que salen en direccidén paralela al eje
dos puntes largas también inoxidables, dispuestas en-
frentadas para sujetar entre ellas la pieza a asar,

Pare mayor clarided de lo expuesto, se acompa.
fla una lémina de dibm jo, en la que estd representada
a titulo de ejemplo, no limitativo del alcance del
presente modelo de utilidaed, una forma de realizar un
dispositivo asador segin se ha descrito,

En dichosdibujos la figura 1 representa un
dispositivo asador montado en el interior de un norno
de cocineg

le figura 2 indica el dispositivo mccesorio
pare el asado de piezas grandess

la figura 3 representa una vista de perfil de
une de las piezas parta pdas del esador accegorio;

la figura 4 muestre el mango parcislmente sec-
cionado, visto de ladog

la figura 5 es una seccidén transversal segin
un plano que pasa por el tetdén de retencién del mango
por el plano V-V de la figura 4;

la figura 6 es un detalle del extremo del eje
en la parte de unién con el mengo;

la figura 7 es une seccidén de dicho extremo
por el pleno VII<VII de la figura 5;
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le figura 8 muestra el extremo del eje en la
perte de acoplamiento con la boca del electromotor;

la Tigure 9 es una geccién por el plemo IX-IX,
de la figura anterior;

la figure 10 indica le pieza del electromotor
gue presente la boca de acoplemiento pare el extremo
del eje central del asador;

la figurs 11 es la vista tfrontal de leg mismas.

Piezes; ‘
lg tigure 12 eg un Eragmento del perfil en el
que se apoye el extremo del eje opuesto sl del motor;
le figura 13 es una vieta en detalle de uns
de las piezas con tres brezos en les que se sujetan
las verillas inoxidables soporte de las arandelas; y
la figura 14 es una seccién del brazo segin
el plano XIV-XIV de la misma figura, _
El dispositivo asador ilustrado en las figu-
rags comprende un electromotor contenido en wne caja
protectora -~l- debidemente sujeta a la pared posterior
del horno ~2-, de cuye caja ssle una pleza -3- que gi-
ra impulsade por el elédctromotor y presente un taladro
axial -4~ provisto de estrias -5~ dispuestas para aco-
plarse con el extremo -6~ del eje, -7- de forma pris-
mética y de material inoxidable, que en la proximidad
del extremo presenta un rebaje -8~ que facilita el
acoplemiento con las estrfas -5-.
Dicho eje -T- estéd solidariemente unido por un

procedinmiento apropiado, a una pieza -9-, en la que se
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distingue una parte mcanalada -10- adyacente al eje
¥ una ranura -ll. cerca de su extremo opuesto, en la
que desembocan dos muescas -12- y en cuyo fondo se
encuentran dos tetones ~l3. que sctien de topes para
el saliente =l4- que aparece en el interior de la pieza
tubular ~15- prolongeda en unza espiga roscade -lb6-
8 la que se fija el mango ~17-, provisto del moleteado
exterior -18-, La unién del mango con el extremo del
eje es suave parg permitir retirar sl primero y poder
cerrar la puerte del horno,
Sobre elfje -T- van montadas dos piezas ~20-
provistas de sendos cortes radiales —2l. que permite
su moniaje rdpido sobre el eje y su fijacidn por medio
del tornillo =22~ de cabezas moleteada -23~, Dichas pie-
zag estdn dotades de tres brazos radizles -24- en cads
uno de los cualeg hay un alambre eldstico -25- con
un extremo -26~ doblado e introducido en un oriiicio
adecuado -27-, ¥ sujeto al brazo por un tetén -28-
partido y luego remachado sobre el propio alambre, que
en su extremo libre -29- estéd curvado adecuadamente pa-
re sujetar en las muessas -30-, practicadas en el ex-
tremo ~31-~ del brazo, las verillas -32- de material
inoxidable, en las que se ensartan les piezes a asar,
Pars sostener en posicibn el eje del disposi-
tivo asador, se dispone de un perfil metdlico -~33- fi-
Jado por un medio adecuado al horno, en el que se ha
practicado una muesca =34~ con el vértice =35- redon.

deado en el que se apoya la gargants -10- del extremo
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del eje =T-.

kBste dispositivo asador se completa con un
accesorio apropiado para piezas de carne de mayores
dimensiones que las que se esan en las varillas -32-,
congistente en un eje con mango y extremos iguales a
los del eje -7~ ya descrito, en el que se han montado,
en disposicién deslizante y ajustable, dos crucetas
metdlicas =36~ sujetablee al eje prismético -7~ por
medio de los tornillos -37- con cabeza moleteada.En
dichas crucetas =36— se distinguen los brazos transver-
gales -38- en cuyos extremos -39- estén debidamente uni-
des unespuntas de material inoxidable ~40- montadas en
sentido invereo para sujetar entre ellas la carne que
se aga,

Para utilizer el dispositivo asador descrito,
se practica un orificlo en la pered posterior del hor-
no, de diédmetro apropiedo para que la pieze impulsors
del apador en cuyo interior ese introduce el extremo
-6~ del eje =T=, cuyo otro extremo se apoye en el vér-
tice <35« de la escotadura -34-, Seguidamente se reti-
ra el mango =17~ efectusndo una rotacién del mismo hep-
ta que el tetén -l4- page por una de las dos muescas
~l¢~ que permitirén el movimiento de retroceso del man-
€0 en sentido axisl para sacerlo y dejer el horno comple-
tamente cerrado haste mcabar el asado, Para sacer el
agado del horno se procede en sentido in#erso. Ll res.
t0 de los detalles de utilizacién del asador, se dedu-

cen fécilmente de los dibujos y descripcién eiectuados.
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¥l dispositivo asador que nos ocupa, permite dotar

de asador une cotina normal, sin necesided de recurrir
a los costosos aparatos utilizados usualmente para
este fin y su empleo reporta multitud de ventejas y
haece posible, con comodidad y sin estuerzo, mejorar
la calided de los menjares,

Serdn independientes del objeto de la inven-
cidn los %amaﬁos, tormas, materiales empleados en su
construccién, asi como los detalles de realizacién,
¥, en general, cuelquier caracteristica constructiva

0 accegoria gue no se apa:te, altere, o modifique lg

esencie de la presente invencién,

NOTA

Se reivindica como objeto del presente modelo
de utilidad;
l, bispositivo asador, que‘se caracterize por

estar formado por un electromotor montado al exterior

de la pared posterior por el que penetra en el interior

del horno una pieze de acoplamiento impulsada por el
motor a través de una reduccién de velocidad, recep-
tora del extremo de un eje prismédtico, provisto en el
otro de una empufiadure desmontable y de une pieza con
gargante que se apoya gobre un perfil provisio de une
escotadura que sirve de cojinete, sobre cuyo eje estén
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fijados en posicién ajustable, dos piezas provistas
de brazos rediales dotados de medios para sujetar
las viandes a asar, |

2. Dispositivo asador, seglin le reivindicacién
l, que se caracteriza porque dichos brazos presenten
cortes radiales extremos y un dispositivo de pinzea
eléstica pars ls iijacién de sendas varilles soporte
de las viandas,

3. Dispositivo asedor, segin le reivindicacidén
1, caracterizado porque los extremos de dichos brazos
presenten sendas puntas, enfrentadas las de una pieza
a lag de la otra, susceptibles de clavarse en une ple-
z2 de vianda de grendes dimensiones envastada en el
eje.

4, Dispoeitivo asador,

la presente memoris consta de ocho hojas folia-

des, escrites por una pola cera.
Barcelona, a 6 diciembre de 1960,
José SAROLA SABATE
ey y,
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Barcetora, £ Dicembre /960
Jose Scroln Sabale
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