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MODELO
DE
UTILIDAD

a favor de Don José PIQUE MILA, de nacionalidad espa-
fiola, residente en Barcelona, Calle Teodore Lamadrid,
34, por “PINZAS PARA SERVICIO DE MESA".

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencidn se retiere a unes pin.
zas para el servicio de mesa, que son esencialmente
précticas y de miltiples aplicaciones.,

Entre los utensilios de menaje existen, a no

5 dudarlo, pinzas para el servicio de la ensalada, si
bien su aplicacién suele concretarse a este tin, Su
manipulacidn no resulta tampoco muy prictice por la
dificultad con que son acclionadas por una sola mano,

Atendiendo a las deiiciencias expuestas se

10, hen ideado las pinzas objeto de la invencidén, carac-
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terizadas por estar constitufdas mediante un fleje eléds-
tico, doblado transversalmente por su zona medie, ¥
formendo las dos ramas de las pinzas, que tienden a
separarge merced a su propia elasticidad, prolongéndose
el extremo de una de las ramas en una cuchara, mientras
gue la opuesta présenta una prolongacién a modo de es-
pdtula, ligeramente clncava y con la concavidad diri-
gida en el mismo sentido que la de la cuchera, dispo-
niéndose en una de las ramas une aleta lateral salien-
te, doblada a modo de gancho, cepaz de retener a la ra-
ma opuesta y con la superiicie superior inclinada para
facilitar la introduccién de dicha rama en el interior
del gancho. .

Para la mejor comprensién de cuanto queda des-
crito en la presente memorie, se acompafian unos dibujos
en los que, tan sbélo a tftulo de ejemplo, no limitativo
del alcance de le invencidn, se representan unas pin.
zag de caracteristicas iguales & las descritas.

En dichos dibujosy la iigure 1 es una vista
en perspectiva de las pinzesg ablertag; y la figurae
2 corresponde & una vipte en planta de lasg pinzas ce-
rradag; y la iigura 3 en una seccién por el plano
111=111 de la rigura anterior,

Las pinzap descritas estén constituidas por un
Ileje eléstico por ejemplo, acero inoxidable, doblado
transversalmente por su zona media, formendo las dos
remag —le y -2-, que tienden a mantenerse separadas,

gracias & su propia elasticidad. La rama -2~ 86 Prolon-
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g8 en una cuchara -3-, mientras que la -l- presenta
une espidtula -4-, ligeramente cdncava y con la cONcCo
vidad dirigida en el mismo sentido que la de la cuchara,
con el fin de gque al cerrar las pinzas ocupen menos
espacio, Dicha espdtula presenta en su extremo dos
pdas -5~ que facilitan la aprehensién de los alimentos,
mientras que estd dotada a la vez de oriiiciog —6-,
para facilitar el escurrido. Al final de las ramas -l1-
¥y -2-, se dispone unocsg nervios longitudinsles -7-,

para el refuerzo de esta zona que es la que estd some-
tida a meyor estuerzo,

De uns de las ramasg, la -2-, parte uns aleta
lateral -8-, doblade a modo de gancho, ¥y con su super-
ficie superior en piano inclinado (figura 3), a fin de
faciliter el deslizemiento de la rama -l- que, al ce-
rrar las pinzas, se introduce autométicamemte en el
interior del gancho, quedando retenida por éste, Con
un ligero movimiento lateral de le rams -l-, ésta se
desprende del gancho y vuelve a gu posicidn primitive
merced & su elagticidad.

Las pinzas en cuestién resultan sencillisimas
y su manejo es muy préctico. Su especisl constitucién
las hace aptas, no sdlo para el servicio de la ensala-
da, sino también para cuslquier manjar, ain cuando
conste de parte sbélida y salsas, pues éstes pueden
recogerse y distribuirse cémodsmente medisnte la Cu-
chara -3~-., Merced a la concevidad de la espdtula —f-,

en el mismo sentido que el de la cuchara, los alimen
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tos aprehendidos con las pinzas guedan mejor sujetos,
ya que descansen en la cuchara y son presionados so-
bre la misma por la espdtule en cuestibén, que ofrece
todo su dorso como superficie de trabajo. De esta for-
5e me es posible servir alimentos cortados en porciones
relativamente pequefias, tal como patatas fritas, etec,
La espidtula descrita tiene otras aplicaciones, siendo
una de ellas la de seleccionar el alimento que va a
servirse cuando éste esatd servido en una ruente en la
10. que se hallan colocados, una al ledo de otra, porcio-
nes del alimento y su distincién se hace diffcil, si
se quiere evitar el descomponer la presentacién,
Muchos son pues, los servicios que prestan
las pinzas descritas que, una vez limpias, pueden guar-
15. darse cerradass, gracias al gancho ~8-, que mantiene
acop.iadag entre sl a las dos ramas -l- y -2-, ocupando
entonces muy poco espacio,
Si bien en el caso descrito se ha representado
unas pinzas formadas por una sola pieza estempada y
20. doblada, es evidente que podrd darse el caso de que
las dos ramas e les pinzas sean plezas independientes,
unidag entre sf en une u otra de dichas ramas, o0 bien
en las dos, a una pieze intermedia que forma le pieza
eldstica, atendiendo a necegidades de fabricacién o a
25. distintas formas de presentacién. Ello, como tampoco
| los detalles de meterial, rorma y dimensiones de las
pinzas, serd independiente del objeto de la inven-

eifn, que podréd presentar variaciones de tipo accesdrio,
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tu de las reivindicaciones.

NOTA

Se reivindica como objeto del presente modelo
de utilidad:

1. Pinzas para servicio de mesa, que estén
constitufdas por un ileje eléstico, doblado transver-
salmente por su zona media, rormando dos ramas que tien-
den a separarse merced a su propia elasticidad, pro.
longéndose el extremo de una de dichaes ramas en unsa
cuchara, mientras que la opuesta se prolonga en una
espdtula ligeramente céncava y con la concavidad diri-
gida en el mismo sentido que la de la cuchara, sobre-
galiendo de uno de los bordes de una de las ramag, una
aleta doblada a modo de gancho, con su superiicie sue
perior inclinade, a iin de facilitar el deslizamiento
de la rame opuesta que puede retenecrse en el interior
del citado gencho.

2. Pinzas pare servicio de mesa.

La presente memoria conste de cinco hojas Iolie-
das, escritas por una sola cara.

Barcelona, a 21 noviembre de 1960.
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