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MODELO DE UTILIDAD

por VEINTE afios

a favor de A.ZA, S.L,

entidad espafiola

domiciliada en ESCORIAZA (GUIPUZCOA)

por:

"UN UTIL CULINARIO PERFECCIONADO®

Memoria descriptiva

La presente invencidn se refiere a un util culinario per-
fececionado, que responde a un principio de trabajo y constitu=
c¢idn completamente distinto de todos los sistemas conocidos has=-
ta el presente, mejorando a los aludidos sistemas antigunos, tan-
to en su funcionamiento como duracidn y economfa de fabricacidn,

Para mejor comprensién de este objeto, se adjunta a la
presente memoria descriptiva, una hoja de plancs en la que a
t{tulo de ejemplo se representan todas y cada una de las partes
que lo forman y relacién que guardan entre si.

En 1a citada hoja de dibujos, se aprecian las siguientes



referencias: | | | 8 3 4 7 7

FIGURA PRIMERA.~ La misma representa una vista en perspec-

tiva del dtil cuyo registro se preconizae.
En la misma tenemos:
De= , l.- Parte posterior dél aparato, configurado semiesferica~
| mente y abierto con cuya disposicidn se pueden confeccionar fae
"cilmente bolas de mantequilla, las que solas o en conjunto pue-
~ den servir de decoracidn en reposteria y similares.
El aparato se caliente previamente para su introduccidn en
10, 1la mﬁntequilla con un efecto de giro de media vuelta se obtkne
la bola del produéto.
Esta zona presenta en su parte inferior un vaciado de for-
ma c¢ircular,
2.~ Punzdn situado en el elemento de unidn de la parte me-
15.=  dia del til al cuerpo semiesférico citado.
Con este punzdn se puede agujerear cualquier envase de la-
-ta,
3.~ Laterales dentados del aparato que permiten el corte
_en rodajas o bandas de cualquier tuberculo, mantequilla o pro-
204~ ducto.analbgo. Estos dentados se presentan por cada banda en
diferente dimensidn ¥y situados en la parte media del aparato.
4.~ Decapsulador de tapones tipo corona de botellas que
contengan cualduier clase de liquidos, constituidos por unos
resaltes laterales previstos eh el origen de las bandas denta-
25, = . das citadas y que en colaboracidn con los rebajes de la cuchara
| propiamente dicha dél instrumento, permiten su funcionamiento
en los referidos tapones corona.
5.« Cajeado previsto en la cuchara citada, a base de un
corte %fénsversal que nor plano rebajado establece una cuchilla
20. - gue permite el corte de éapas del producto para que salgan al

. exterior por la cabidad de la citada cuchara, formgndose rollos
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de mantequilla, g S ""% ?
6.- Zona terminal del ¥til, configurada en un dentado
previsto en una posicidn curvada y cuyas estrias o relieves per-
miten el moldeo por pasados sucesivos sobre porciones de mante-

quilla, la ‘que previamente serd acondicionada sobre un papel
adecuado.

Es condicidn indispensable de que para que la mantequilla
no quede pegada en el ﬁtil, se sumerja durante su uso en agus
caliente.

F1GURA SEGUNDA,- La misma representa un corte longitudinal

del aparato objeto de este registro.

‘En la misma, las referencias 1 & 6 ambas inclusive, ﬁor
haber sido anteriormente descritas, no se consideran previsas
sus repeticidn, 4

Dicho aparato serd fabricado en cualquier clase de mate-
rial conveniente y en las dimensiones mds apropiadas, presentan-
do entre otras las siguientes ventajas.

~ Cémodo, higiénico, préctico, reducido peso y volumen, de
fdcil funcionamiento, mfltiple uso y no ofrece pellgro alguno en
su manipulacién.

Descrita suficientemente el objeto de este Modelo de Uti-
lidad se hace constar que las caracter{sticas esenciales sobre
las que ha de recaer la concesidn del mismo estan comprendidas
en las siguientes:

REIVINDICACIONES

12,-Un dtil culinario perfeccionado, caracterizado esencial
mente por comprender en uno de sus extremos una seccidn semiesfe-
rica vaciada, dotada de un orificio circular en su base, que per-
mite la preparacidén de bolas del producto tratado, estando unida
dicha seccidn por medio de un apéndice al cuerpo central apreciég

dose en su origen y en posicidn vertical un punzdn que permite el
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horadado de 1 anterior. 8 3 4 7 7

28,- Un dltil culinario perfeccionado, caracterizado por

preséntar la parte media del aparato una zona ensanchada que
actua de palanca de aplicaeidn y estando constituido los bor-
des laterales correspondientes, por una pluralidad de dentados q
que permite el secclonado de frutos diversos siendo entre si
estos dentados de diferentes dimensiones, comportando en los
extremos anteriores unos resaltes agudos que en cooperacidn con
la linea estructural de dicha zona, permiten su utilizacidn como
decapsulalrde cierres de tipo corona,

38,- Un dtil culinario perfecciénado, caracterizado por
comprender en la parte anterior del aparato, una cucharilla
propiamente dicha formada por bandas laterales que enmarcan a
una base de menores dimensiones que crea con el extremo cerrado,
un vaciado que permite la confeccidn de rollos del producto
tratado al ser seccionado por la cuchilla constituida en el
origen del cajeado y los planos opuestos en relieve, configuran
las porciones separadas, presenﬁando una zona de proyeccidn an-
terior de configuracidn curva que decoran las superficies exte-
riores del producto de gque se trate,

4%.~- UN UTIL CULINARIO PERFECCIONADO,
Todo ello t;l y como se describe y reivindica en la presente
memoria que consta de CUATRO HOJAS eébn;ﬁasﬁﬁﬁf una sola de
sus caras y plano que la ilustran.gwm‘ yd  & /
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