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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

que se  acompaña a l a  s o l i c i tu d  de 

UN MODELO DE UTILIDAD

a fa v o r  de D. V íc to r  GARCIA O rtiz  de M endivil, de n a c io n a li­

dad esp añ o la , re s id e n te  en BILBAO, G regorio de l a  R e v il la , 

ndm. 32,

por:

"UN APARATO PARA PREPARAR FILETES DE CARNE PICADA".

- *  -se# e — * ae * — e *

La p rep a rac ió n  de l a s  llam adas hamburguesas o f i ­

l e t e s  de carne  p ic a d a , h a s ta  l a  fech a  se  v iene  haciendo a 

mano lo  que t r a e  una e scasa  h ig ie n e  y una producción l im i­

ta d a  por l a  n ecesid ad .d e  tiem po y mano de obra para  e l l o ,  

por lo  que en a q u e llo s  lu g a re s  en lo s  que se u t i l i z a  como 

in d u s t r ia ,  b ie n  se a  h o te le s ,  r e s ta u r a n te s ,  e t c . ,  o en l a s  

que confeccionan e s to s  f i l e t e s  para  su  v en ta  en crudo, t r o ­

p iezan  con e l g ran  inconven ien te  de l a  f a l t a  de tiem po a s í
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como de te n e r  que com batir l a  d e f ic ie n c ia  en l a  h ig iene  

por e l  empleo de l a  mano del que l a  con fecc iona .

Con e l  f i n  de e v i t a r  e s te  inco n v en ien te  y poder 

co n fecc io n ar e s ta  c la s e  de f i l e t e s  en gran  e s c a la ,  s in  per­

d ida  de tiem po, y con l a s  mayores g a ra n t ía s  h ig ié n ic a s , 

se ha ideado e l  ap ara to  a  que se r e f i e r e  l a  p re se n te  Me­

m oria, como su  enunciado in d ic a  y que, en e se n c ia , co n sis­

t e  en un r e c ip ie n te  dotado de ta p a , con una segunda tap a  

móvil im pulsada por un vastago con m uelle de re tro c e so ¿  

que hace que l a  carne  p icada  in c lu id a  en e l  r e c ip ie n te ,  

se  comprima tomando l a  forma d e l mismo, habiéndose p re ­

v is to  una p a le ta  en e l  fondo p a ra  c i l i t a r  l a  e x tra c c ió n  

del f i l e t e  Una vez confeccionado , s in  te n e r  que v a c ia r  e l  

r e c ip ie n te  por vuelco  que podría  d e te r io r a r  a l  c ita d o  f i ­

l e t e .

Por e l  a lu d id o  o b je to  se  s o l i c i t a  e l  correspon­

d ie n te  p r iv i le g io  de MODELO DE UTILIDAD conforme y a l  am­

paro  d e l  v ig en te  E s ta tu to  sobre Propiedad I n d u s t r i a l  a 

f í n  de g a ra n t iz a r  a fav o r d e l re c u rre n te  e l  derecho a la  

e x p lo ta c ié n  e x c lu s iv a  de l mismo en toda  España y posesio ­

n e s .

A con tinuac ión  se  h a ré  una d e ta lla d a  d e sc r ip ­

c ión  d e l a lud ido  ap ara to  con re fe re n c ia  a lo s  p lanos que 

se acompañan, en lo s  que se re p re se n ta  a sim ple t í t u l o  

de ejem plo , no l im i ta t iv o ,  una forma p re fe re n te  de r e a l i ­

zac ión  su sc e p tib le  de to d as  a q u e lla s  m od ificac iones de de­

t a l l e  que no a l te r e n  fundamentalmente sus c a r a c te r í s t i c a s  

e s e n c ia le s .

En dichos d ib u jo s :

En l a  f i g .  1&. sección  d iam e tra l d e l  ap ara to  en 

p o s ic ió n  a b ie r ta .

En l a  f i a .  2&. p la n ta  de l r e c ip ie n te .
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En l a  f i a .  3^ . p e r f i l  de l a  bandeja e x tr a c to ra .

En l a  f i e .  4°-. p la n ta  de l a  c i ta d a  bandeja .

Sggdn e l  ejem plo de e jecu c ió n  re p re se n ta d o , e l  

a p a ra to  que se  p reco n iza  e s tá  c o n s titu id o  p o r  un re c ip ie n -  

4.3 t e  (1 ) dotado de un a sa  a la rg ad a  ( 2) en cuya s u p e r f ic ie  se 

ha p re v is to  una acanaladu ra  (3) para  a lo jam ien to  d e l  man­

go (4) de v a r i l l a  de una bandeja ($) de l a  misma forma que 

e l  r e c ip ie n te  y que queda apoyada en e l  fondo por e s t a r  e l  

c ita d o  mango de v a r i l l a  (4) doblado en escuadra  p a ra  que 

50 de e s ta  forma quede perfectam ente  apoyada l a  bandeja (5) 

en e l  fondo d e l r e c ip ie n te  (1 ) .

E ste  r e c ip ie n te  en su extremo diam etralm enth 

opuesto  a su  mango o a sa , t ie n e  una b isa g ra  (6) donde se 

a r t i c u la  e l  extremo de l a  tap a  (7) d e l  r e c ip ie n te ,  tap a  

$5 dotada de su mango que v iene a c o in c id i r  con e l  d e l r e c i ­

p ie n te  a l  quedar c e r ra d a .

E s ta  ta p a , l le v a  en su cen tro  un ta la d ro  por 

donde pasa un vástago  (R) con una cabeza s u p e r io r  (9) y 

rodeado de un m uelle  (10) que apoya sus extremos re sp e c -  

60 tivam ente en l a  c i ta d a  cabeza y en l a  c a ra  su p e r io r  de l a

E l vástago por su extremo i n f e r i o r ,  es s o l id a ­

r io  de una segunda tap a  (11) que e n ca ja  perfec tam en te  en 

l a s  paredes i n t e r io r e s  d e l  r e c ip ie n te ,  pudiendo d e s l iz a r -  

65 se en e l  i n t e r i o r  d e l  mismo cuando se p re s io n a  sob re  l a  

cabeza d e l vástago venciendo l a  r e s i s t e n c ia  de su  m uelle 

(1 0 ). En un extremo de e s t a  ta p a , se ha p r e v is to  un tope 

(12) de lo n g itu d  adecuada a l  e speso r del f i l e t e  que ha de 

c o n fe cc io n a rse .

70 Organizado de e s t a  forma e l  a p a ra to , h a s ta  con

l le n a r  e l  r e c ip ie n te  (1) de carne p icada , p re v ia  co loca­

c ión  de l a  bandeja  ( 5 ) ,  en tonces se  c ie r r a  l a  tapa y se
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e fe c tá a  una p re s ió n  sobre l a  cabeza (9) d e l vastago con lo  

que l a  tapa  móvil (11) desciende oprim iendo a l a  carne que 

toma l a  forma d e l r e c ip ie n te  y queda prensada formando e l  

co rresp o n d ien te  f i l e t e .

Una vez term inada l a  p re s ió n , que no puede supe­

r a r  un c ie r to  v a lo r ,  debido a l  apoyo d e l  tope  (12) sobre 

e l  fondo d e l  r e c ip ie n te ,  por e fec to  d e l  m uelle (10) e l  vas­

tago vuelve  a su  p o sic ió n  i n i c i a l ,  y con á l  l a  ta p a  m óvil, 

no quedando más que a b r i r  e l  r e c ip ie n te  y s a c a r  e l  f i l e t e  

m ediante l a  e x tra c c ió n  de l a  bandeja (5) cogiándola  por su 

mango (4))  quedando sob re  e l l a  e l  f i l e t e  confeccionado.

La form a, m a te r ia le s  y dim ensiones podrán s e r  va­

r i a b le s  y en g e n e ra l, cuanto sea a c c e so rio  y secu n d ario , 

siem pre que no a l t e r e ,  cambio o m odifique l a  e se n c ia lid a d  

d e l o b je to  que se  d e s c r ib e .

Los tárm inos en que queda red a c ta d a  e s ta  Memoriq 

son c ie r to s  y f i e l  r e f l e j o  d e l o b je to  d e s c r i to ,  debiándose 

tomar con c a r á c te r  amplio y nunca en forma l im i ta t iv a .

N O T A

E l MODELO DE UTILIDAD que se  s o l i c i t a  re c a e rá  so 

b re  l a s  p a r t ic u la r id a d e s  c a r a c t e r í s t i c a s  de l a s  s ig u ie n te s  

re iv in d ic a c io n e s :

l a . -  Un a p a ra to  p a ra  p re p a ra r  f i l e t e s  de carne 

p icad a , c a r a c t e r i z a d o  por comprender un r e ­

c ip ie n te  dotado de una doble ta p a , una de e l la s  m óvil, pa-
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ra  poder in tro d u c ir s e  en e l  i n t e r io r  d e l r e c ip ie n te  e fe c ­

tuando una p re s ió n  sobre l a  carne que en #1 se  haya i n t r o ­

ducido .

100 2 * .-  Un ap a ra to  para  p re p a ra r  f i l e t e s  de carne

p icada  según re iv in d ic a c ió n  p rim era , c a ra c te r iz a d o  porque 

l a  ta p a  móvil es s o l id a r ia  de un vastago rodeado de m uelle 

recuperado r a f i n  de que a l  c e sa r  l a  p re s ió n  vuelva a  l e ­

v a n ta rse  l a  ta p a  m óvil autom áticam ente.

10$ 3&.- Un ap a ra to  p a ra  p re p a ra r  f i l e t e s  de carne

p icad a , según a n te r io re s  r e iv in d ic a c io n e s , c a ra c te r iz a d o  

por e l hecho de que l a  tapa  móvil e s tá  p ro v is ta  de un to ­

pe que hace a s ie n to  en e l  fondo del r e c ip ie n te ,  a f i n  de 

medir l a  p re s ió n  máxima que se haya de d a r  a l a  carne  t r a -  

110 ta d a .

¿t-"'.- A parato , según re iv in d ic a c io n e s  p reced en tes , 

c a ra c te r iz a d o  por haberse  p re v is to  una bandeja  apoyada en 

e l  fondo d e l  r e c ip ie n te ,  dotada de mango a l  e x te r io r ,  a 

f i n  de que una vez confeccionado e l  f i l e t e  se  pueda ex- 

115 t r a e r  fác ilm en te  sob re  l a  c i ta d a  b an d e ja .

5&.- "UN APARATO PARA PREPARAR FUETES DE CARNE

PICADA".

Todo según queda expuesto en l a  p receden te  Memo­

r i a  que consta  de c inco  h o jas  f o l ia d a s  y m ecanografiadas 

por una so la  cara  y ho ja  de d ib u jo s que q l a  misma se  acom­

paña.

Madrid,
P.A .

5 de Agosto de I960
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