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M O D E L O 
D E

U T I L I D A D

a favor de Doña Rosa MOLINA PEDARROS, de n acion alid ad  

esp añ o la , resid en te  en B arcelona, C a lle  V iladom at, 4 8 ,

por "ASADOR PERFECCIONADO".

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se r e f ie r e  a un asador per­

feccion ado , mediante e l  cual se e v ita n  lo s  malos o lo res 

que se desprende a l  caer e l  a c e ite  o la  g ra sa  sobre la  

llam a. Al propio tiempo se consigue una d is tr ib u c ió n  uni- 

5 ,  forma d e l calor por toda la  su p e r fic ie  ú t i l  d e l asador

lo  cual da como re su ltad o  que l a  vianda no se ase en 

forma d e s ig u a l, como ocurre en la  mayoría de l a s  r e a l i ­

zacion es p receden tes.

Esencialm ente e l  asador e s tá  co n stitu id o  por 

10. una plancha in c lin a d a , p ro v is ta  de un mango y dotada



y

5.

15.

20.

2o .

de n erv ios s a l ie n t e s ,  d ir ig id o s  en l a  d ire c c ió n  de la  

pendíante, cuya plancha presenta en su borde más bajo 

una c a z o le ta  para la  reco g id a  de l a s  g r a s a s ,  m ien tras 

que todo e l  contorno dotado de un doblez en U cuyo lomo 

so b re sa le  de la  cara su p erio r formando una pared de 

poca a l tu r a ,  m ientras que e l  extremo d e l doblez en cues­

tió n  se prolonga por debajo  de la  p lanch a, de modo que 

constituye e l  apoyo d e l asador y a l  propio tiem po, una 

c a ja  que retien e  la  llam a y e s tá  p ro v is ta  de una p lu ra ­

lid a d  de ta la d ro s  para e l  t i r a je  .

Para la  mejor comprensión de cuanto queda d es­

c r ito  en la  presente memoria d e sc r ip t iv a , se acompaña 

un d ibu jo  en e l  que, tan  só lo  a t í t u lo  de ejem plo, se

rep resen ta  un caso p rác tico  de r e a liz a c ió n  d e l ob jeto  
de la  invención .

En dicho d ib u jo , la  f ig u ra  1 e s  una v i s t a  en 

p e rsp ec tiv a  d e l asad o r y l a  f ig u ra  2 corresponde a una 

seoción  lo n g itu d in a l de la  misma.
E l asador d e sc r ito  e s tá  co n stitu id o  en e l  a lu ­

dido d ibu jo  por una plancha -1- in c lin a d a , p ro v is­

ta  de acan aladu ras -2 - o r ien tad as longitudinalm ente 

con respecto  de la  in c lin a c ió n . En e l  borde in fe r io r  

de l a  pendiente presen ta una oazo leta  -3- que reco­

ge la s  g ra sa s  y jugos que se desprenden durante e l  

asad o , evitando su caída sobre e l  fo co , c a lo r ífe r o  

y su requemado sobre la  plancha, lo  c u : l  produce 

un o lo r  desagradable y comunica mal sabor a la

vianda.
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Todo e l  contorno de la  plancha -1 - e s tá  dotada 

de un doblez - 4 - ,  en forma de "U ", cuyo lomo so b re sa le  

de su cara su p e r io r , de forma que la  phnc&a - 1 *  queda 

contorneada por una pared que e v ita  e l  derrame de lo s  

ju go s. E l borde del doblez -4- se d ir ig e  h acia  abajo  y so 

brepasa l a  parte  mas ba ja  d e l d i s p o s i t iv o ,  de forma 

que constituye e l  apoyo d e l a sa d o r , y a l  propio tiempo 

re tien e  l a  llam a bajo  la  su p e r fic ie  in fe r io r  de la  plan­

cha -1- regu larizan do  su acc ió n . E l doblez -4- presen ta 
una p lu ra lid a d  de ta la d ro s  -5 -  e sp a c ia d o s , que permiten 

e l  l ib r e  t i r a j e  por oebajo de la  plancha - 1 - .  E llo  f a c i ­

l i t a  la  p e r fe c ta  combustión y a l  propio tiempo d is t r ib u ­

yen de un modo uniforme e l  calor de modo que e l  asado se 

ontiene en inm ejorables con d icion es, ya que, sea  cual 

fuere la  zona que ocupe sobre la  plancha - 1 - ,  l a  v ianda 

será  asada de un modo uniform e.

Finalmente completa e l  asad or una a sa  formada 

por una c a r i l l a  -6 -  doblada en U un idas cuyas ramas e s­

tán  un idas por una p ieza  a i s la n te  -8 - a l a  que a tr a v ie ­

san lon gitud in alm en te, m ientras que lo s  extremos de la  

v a r i l l a  -6- e stá n  unidos por remaches -9 -  a la  cara 

externa de la  cazo le ta  in fe r io r  -3 ^ .

Serán independientes de l o b je to  de la  invención , 

lo s  mate i a l e s  empleados en l a  con strucción  de lo s  d i s ­

t in to s  elementos que la  inte ran , formas y dim ensiones

de lo s  mismos y cuantos d e ta l le s  a c c e so r io s  pueda p re­

se n ta r se , siempre y cuando no a fec ten  a su e se n c ia l id a d .
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Se re iv in d ica  como ob jeto  d e l presente modelo de 
u t i l id a d :

1 . Asador perfeccion ado , que e s tá  co n stitu id o  

esencialm ente por una plancha in c lin ad a  p ro v is ta  de un., 
a s a ,  a s i  como de acan aladuras en la  d ire c c ió n  de su pen­

d ie n te , m ientras que en e l  borde in fe r io r  e s tá  dotada

de una caz o le ta  para r e c .g id a  de ju g o s , prolongándose 
la  plancha en cu estión  en todo todo su contorno en una

doblez de sección  en "U ", cuyo lomo so b re sa le  de la  ca­

ra  su p erio r de la  p lancha, lim itán d o la , m ien tras que e l  

borde l ib r e  d e l d ob la je  se d ir ig e  h ac ia  abajo sobrepa­

sando l a  parte mas b a ja  d e l d isp o s it iv o  de forma que cons­

titu y e  e l  apoyo d e l asador y una c a ja  que re tien e  l a  l l a ­

ma estando dotado d e l doblez d e sc r ito  de una p lu ra lid a d  

de ta la d ro s  e spaciad o s que perm iten e l  l ib r e  t i r a j e  deba­

jo de la  plancha.

2 . Asador perfeccion ado .

La presente memoria u escrip  iv a  consta de cuatro 

h o ja s  f o l i a r a s  e sc u ta s  a máquina por una so la  cara .

B arcelona, a 20 de ju lio d e  m il novecientos se se n ta .
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