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MODELO
DE
UTILIDAD

a favor de Dofia Rosa LIOLINA PEDARROS, de nacionalicdad

espafiola, residente en Barcelona, Calle Viladomat, 48,

por "ASADOR PuRFECCLGIuDO™.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invencién se refiere a un asador per-
feccionado, mediante el cual se evitan los malos olores
que se desprende al caer el aceite o la grasa sobre la
1lama. Al propio btiempo se consigue una distribucién uni-
forma del calor por toda la superficie Util del asador

lo cual da como resultado que la vianda no se &se en

forma desigual, como ocurre en la mayoria de las reali-

zaciones precedentes.

fsencialmente el asedor esté constituido por

una plancha inclinada, provistg de un mango y dotada . .
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de nervios salientes, dirigidos en la direccidn de la
pendiente, cuya plancha presenta en su borde mis bajo

una cazoleta para la recogida de las grasas, mientras

que todo el contorno dotado de un doblez en U cuyo lomo
sobresale c¢e la cara superior formamdo una pared de

poca altura, mieuntras que el extremo del doblez en cues-

tién se prolonga por éebajo ¢e la plancha, de modo que

constituye el apoyo Gel aszdor y al propio tiempo, una
caja que retiene la llama y estd provista de una plura-
liéad de taladros para el tiraje .

Para la mejor comprensién de cuanto queda des-
crito en la presente memoria descriptiva, se acompaila
un dibujo en el que, tan sélo a titulo de ejemplo, se

representa un caso prictico de realizacidén del objeto
de la invencidn. ‘
En dicho dibujo, la figura 1 es una vista en

perspectiva del asador y la figura 2 corresponde a una

seocidén longitudinal de la misna.
El asador descrito estd constitufido en el alu-

dido dibujo por una plancha -l- inclinada, provis-
ta de avanaladuras -2~ orientadas longitudinalmente

con respecto de la inclinacién. En el burde inferior
de la psndéiente presenta una cazoleta =-3- que Ieco-
ge las grasas y jugos que se desprenden durante el
asado, evitando su calda sobre el foco, calorifero

v su requemado sobre la plancha, lo cu:l produce

un -olor desagradable y comunica mel sabor a la

vianda.
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Todo el contorno de la plancha -1- est4 dotada
de un doblez -4-, en forma de "U", euyo lomo sobrgsale
de su cara superior, de forma gque la phncha -1- queda
contorneada por una pared gque evita el derrame de los
jugos. Bl borde del doblez =-4- se dirige hacia abajo y so-
brepasa la parte mas baja del dispositivo, de forma
que constituye el apoyo del asador, ¥ al propio tiempo
retiene la llama bajo la superficie inferior de la plan-
cha -1~ regularizando su accién. E1l doblez -4-‘presenxa
una pluralicad de taladros -5- espaciados, que periiten
el libre tiraje por cebajo de la plancha -l-. Ello faci-
lita la perfecta combustién y al propio :ciempo distribu-
yen de un modo uniforme el calor de modo que el asado se
ontiene en inmejorables condiciones, ya que, sea cual
fuere la zona que ocupe sobre la plancha -1l-, la vianda
serd asada de un modo uniforme. |

Finalme nte completa el asador una asa formada
pof una carilla -6- doblada en U unidas cuyas ramas es-
t4n unidas por una pieza aislante -8~ a la que atravie-
san longitudinalmente, mientras que los extremos de la
varilla -6- estdn unidos por remaches -9=- a la cara
externa de la cazoleta inferior ;37.

Seran independientes del objeto de_ia invencidn,
los mate lales empleados en la construccién de los dis-
tintos elementos que la inte ran, formas y dim.nsiones

de los mismos y ocuantos detalles agcesorios pueda pre-~

sentarse, siempre y cuando no afecten a su eseuncialidad.
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Se reivindica como objeto del presente modelo de
utilidad:
1. Asador perfeccionado, que estd constituido

esencialilente por uns plancha inclinada provista de un.
Y5, asa, asl como de acanaladuras en la direccién ds su pen-

diente, mientras que en el borde inferior estd dotada

) de una cazoleta para rec.gida de Jjugos, urolongédndose
la plancha en cuestidn en tvodo todo su contorno en una

doblez de seccibén en "U", cuyo lomo sobresale de la oa-
lC. ra superior de la plancha, limitédndola, mientras que el
borde libre del doblaje se dirige hacia abajo sobrepa=<
sando }a parte nas baja del dispositivo de forma que cons-
“tituye el apoyo del ascdor y una caja que retiens la llag-
ma estando dotadb del doblez descrito de una pluralidad
15, de taladros espaciados cue pemiiten el libre tiraje deba-
jo de la plancha.
2. Asador perfeccionado.
La precente memoria uescrip:-iva consta de cuatro

hojas folia.as esaitas a mfquina por una sola cara.
Barcelona, a 20 de Jjuliode mil noveclientos sesc.ta.

LOLINA PEDARROS

BRI S
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