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La presente memoria se re f ie re  cono su enunciado indica 
a un nuevo asador de carnes, de c a ra c te r ís tic a s  especiales, 
que viene a eliminar lo s  inconvenientes generales de loa asa­
dores u tilizados hasta le  fecha.

En, general, los asadores de cam as u tiliz ad o s , cano pa­
r r i l l a s ,  o p lacas d ire c ta s , por su forma y manera de asa r so­
bre e llo s , se encuentra e l  inconveniente de que lo s  jugos des­
prendidos de la s  carnes a l  a sa r , se  desperdician, puesto que 
no ex is te  ningán recip ien te recogedor- de lo s  miamos, con lo  
que lo s  asados pierden poder n u tr itiv o .

Esta inconveniente, es e l  que e l nuevo asador, viene a 
elim inar, ya que en á l ,  se ha prev isto  su constitución de for'- 
ma que estos jugos se recogen sobre e l mismo para su consumo 
o u tiliz ac ió n  p o s te rio r.

En esencia, este  asador, e s tá  constitu ido  por una placa 
en l a  que se han practicado unas nervaduras inclinadas hacia 
uno de lo s  la te ra le s  de l a  misma en donde e x is te  un espacio 
recogedor, teniendo un pico vertedero , y en la  cara in fe r io r , 
unos nervios rad ia le s  que sirven de sostón y a l  tiempo de re­
gulador de temperatura sobre toda l a  superfic ie  del asador.

Por e l aludido objeto , se s o l ic i ta  e l correspondiente 
p riv ileg io  de Modelo de U tilidad conforme y a l  amparo del v i­
gente E statu to  sobre Propiedad In d u s tr ia l, a f in  de garan tizar 
a favor del recurrente e l derecho a la  explotación exclusiva 
del mismo en toda España.



A continuación se hará una d e ta llada  descripción del nue­
vo asador, con referencia  a lo s planos que se acompañan, en le s  
que se representan, a simple t i tu lo  de ejemplo, no lim ita tiv o , 
una fonna preferente de rea lizac ión , susceptib le de todas aque­
l l a s  variaciones de fonna que no a lte ren  sustancialmente la s  
ca rac te rís tic a s  esenciales del miaño#

En dichos dibujos:
En la  figura  1 : Perspectiva del asador v is to  por su cara 

superior.
En la  figu ra  8 : Sección diam etral de l mismo.
En la  figu ra  S : Perspectiva v is ta  por su cara in fe r io r .
SegAn e l  ejemplo de ejecución representado, este  asador, 

es tá  constituido por una placa (1) de forma poligonal, en l a  
que en su zona c en tra l, se han p rev isto  unos nervios paralelos 
entre s i  (A) de forma que su a ltu ra  sobre la  placa es mayor en 
uno de sus extremos que en e l  con tra rio , a f in  de que todos 
e llo s  queden in d in ad o s hacia uno de lo s la te ra le s  de l a  placa.'

En este l a te r a l ,  en e l que lo s nervios son de menor a ltu ­
ra , se ha p revisto  un pequeño sa lien te  (B) de fondo plano, que 
actáa de recogedor, y en á l ,  en su borda, se ha practicado un 
pico (C) vertedor, para por á l  v e r te r  lo s  jugos y grasas reco­
gidas en cualquier o tro  rec ip ien te .

La cara in fe r io r  de este  asador, e s tá  p rov ista  de unos 
nervios rad ia les  (E) que sirven  de apoyo del asador sobre l a  
fuente de energía c a lo r íf ic a , a l tiempo que, por tran sm itir  
e l  calo r por conducción, sirve como regulador del mismo y re­
p a r t i r  e l calor en toda la  superficie in fe r io r  del asador por 
igua l.

Por dltlmo, se han previsto  unas asas (D) opuestas diame­
tralmente y colocadas en los extremos del diámetro perpendicu­
la r  a l que pasa por e l centro del recogedor (B).
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Organizado de es ta  forma es asador, la s  carnes colocadas 
sobre e l mismo, reciben e l ca lo r de manera uniforme por e l 
efecto de lo s nervios rad ia les (B) de la  cara in fe r io r , y por 
e s ta r colocada sobre lo s nervios (A), los jugos y grasas des­
prendidos, van a parar, resbalando por lo s  canales entre ner­
v ios, hasta e l  recogedor (B), de donde pueden ser vertidos en 
otro recip ien te  o donde se desee, por e l pico vertedor (C).

La colocación de la s  asas, como se ha d esc rito , f a c i l i t a  
la s  operaciones de vertido  por e l citado pico (C), ya que es 
la  posición más cómoda para estas operaciones.

La forma, m ateria les , y dimensiones, podrán ser variab les, 
y en general ouanto sea accesorio o secundario, siempre'que no 
a lte re , cambie o modifique la  esenoialidad del objeto que se 
describe.

Los tórminos en que queda redaotada e s ta  Memoria, son 
c ie rto s  y f ie l  re f le jo  del objeto d esc rito , debiéndose tomar 
con carác ter amplio y nunca en forma lim ita tiv a .

3 B I V I N B I C A C I  O N E S .

75.- 1* .- Nuevo asador de carnes p o r tá t i l ,  caracterizado por
e s ta r  constituido por una placa con reborde, en la  que l a  su- 

j¡ p e rfic ie  de contacto con la s  carnes, e s tá  debidamente provis­
ta  de unos nervios parale los entre s i ,  dotados de una in e lin a -  

 ̂ oión dada, hacia un la te r a l  de la  p laca, con e l  f in  de lo s ju -  í
j 80 .- gos desprendidos a l a sa r, se d irigen  hacia este  la te r a l ,
] 8*.- Nuevo asador de oarnes p o r tá t i l ,  segán reivindicación
! primera, caracterizado por haberse p rev is to , en el la te r a l  don-] -ji de vienen a p a ra r lo s jugos, un sa lien te  de fondo plano, para

que haga e l papel de recogedor de jugos, estando previsto  de 
85 .- un pico vertedor para e l envase y aprovechamiento de lo s  mismos.
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5*.- Nuevo asador de carnea p o r tá t i l ,  segdn an terio res 

reivindicaciones, caracterizado porque la  cara in fe rio r  del 
mismo, e s tá  dotado de unos nervios ra d ia le s , que sirven al 
tiempo de apoyo del asador y reguladores de temperatura en 
toda la  extensión del asador, a l  conducir e l  calor por e llo s  
mismos y re p a r tir lo  por toda la  superfic ie .

4^ .- -NUEVO ASADOR DE CARNES PORTATIL-.
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