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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  
que se acompaña 

con la solicitud de
un MODELO DE UTILIDAD, por veinte años en 
España, a favor de DON LUIS LAZARO MARTIN, 
de nacionalidad española, residente en MA­
DRID, Calle Camino de Maudes, 4 

por:
" UN INSTRUMENTO CORTADOR DE QUESO "

— o — o — o —



s céNUMos

La invención a que se refiere la presente memoria, consti­
tuye una novedad industrial, con características y ventajas 
que la hacen merecedora del privilegio de explotación exclusi­
va que por ella se solicita, de acuerdo con las prescripciones 
del ^statuto vigente sobre Propiedad Industrial de 26 de Julio 
de 1.529, texto refundido, publicado el 30 de abril de 1 .930.

El presente registro de Modelo de Utilidad, concierne co­
mo su enunciado indica, a un instrumento cortador o rebanador 
de queso, de acuerdo con la descripción detallada que del mis­
mo se realiza, debiendo interpretarse siempre este concepto 
en su mas amplio sentido y nunca en limitativo^-*

Aunque la finalidad esencial del instrumento cuyo registro 
se preconiza, es la de cortar queso, asimismo puede utilizarse 
en cualquier otra clase de cortes de cualquier otro producto 
alimenticio, frutos, fiambres, dulces, frutas y similares.

Una de las características esenciales de este útil, es 3a 
de realizar los cortes del producto en forma limpia y consi­
guiendo siempre las raciones de igual anchura y longitud.

Otra característica del Modelo, es la de que en los cortes 
no se desperdicia absolutamente nada del producto.

Su uso no ofrece peligro alguno, es limpio, higiénico, eco­
nómico, practico, resistente, duradero e indeformable, aparte 
de por su forma y poder realizarse en materiales que convengan, 
puede resultar un objeto valioso y de a domo.

Para mejor compresión del mismo, se adjunta a la presente 
una hoja de planos en la que a título de ejemplo no limitativo, 
se representan todas y cada una de 3as partes que lo forman 
y relación que guardan entre sí.

En la citada hoja de dibujos, se aprecian las siguientes 
referencias:
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FIO. 1 5 La misma representa una vista en planta del ins­

trumento de que se trata.
En la misma tenemos:
1. - Mango propiamente dicho, de forma, dimensiones y ma­

teriales convenientes, unidos en un solo conjunto al resto de 
la estructura.

2. - Pala del instrumento, de forma adecuada y plana, que 
presenta en su parte posterior un ensanchamiento -3** Que sir­
ve de zona de refuerzo en virtud del corte ejecutado.

3. - Ensanchamiento referido.
4. - Cajeado previsto en una posición transversal con res­

pecto a su eje de figura, de configuración rectangular con sus 
extremos ligeramente curvados.

5. - Filo apropiado, que actúa para realizar el corte o 
rebanado del producto y que se encuentra situado en el borde 
anterior del cajeado, -4-.

La altura y grosor de las lonchas o porciones cortadas 
dependerá de las dimensiones proporcionales del cajeado -4-.

26.- La misma Representa una vista lateral del ins­

**3 **

trumento objeto de este registro.
Las referencias -1- y -5- ambas inclusive por haber sido 

anteriormente descritas no se considera precisa su repetición.
Su aplicación racional es senclllaeen extremo, ya que 

basta apoyar la cara inferior de la pala -2- sobre el queso 
o similar y ejerciendo una ligera presión y desplazamiento del 
conjunto, el corte -5- separa la ración correspondiente, la 
cual irá saliendo a travás del cajeado -4- donde podrá ser 
cómodamente recogida.

Hecha la descripción precedente, es preciso aüadir que 
los detalles de realización de la idea expuesta, pueden wiar,



sin que por ello cambie la esencia d 
la que se desprende de los párrafos 
ca en la siguiente

A J  iíL á c lo n , que e s
que anteceden y se reivtugf

N O T A
En resumen: El Modelo de Utilidad que se reivindica, re­

caerá sobre las reivindicaciones siguientes:
IB*- UN INSTRUMENTO CORTADOR DE QUESO, caracterizado esas.— í 

eialmente por comprender una pala, de forma, dimensiones y ma­
terial conveniente, que presenta una sección anterior curvada 
y otra posterior ensanchada y prevista como zona de refuerzo 
estructural, comportando en el tercio posterior una abertura 
situada en posición transversal con respecto a su eje de fi- j 
gura, de medidas apropiadas, dotada en el borde anterior de 
un filo, cuya misión es separar la ración correspondiente, 
la que saldrá limpiamente a través de la abertura referida, ¡ 
acondicionándose un mango adecuado para su mejor accionamiento * f 

2B.- " UN INSTRUMENTO CORTADOR DE QUESO
Todo conforme queda descrito en la presente memoria, que 

consta de cuatro páginas escritas a máquina y dibujos que se 
acompañan*

M&drid 0 de Mayo de 1.960
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