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La invenci6n a que se refiere la presente Memoria 

constituye una novedad, industrial con características y ven­
tajas que la hacen merecedora del privilegio de explotación 
exclusiva aue por ella se solicita, de acuerdo con las pres­
cripciones del Estatuto vigente solare Propiedad Industrial 
de fecha 26 de Julio de 1929» texto refundido, publicado el 
30 de Abril de 1.930«

La cocina perfeccionada que va a ser descrita en 
esta Memoria supone, en su aplicación, un avance técnico que 
simplifica el manejo de los mandos necesarios para suminis­
trar el comburente a cada uno de los fuegos, cuando la coci­
na en cuestión está destinada a combustible líquido, combus­
tible gaseoso o eléctrico.

El perfeccionamiento consiste en establecer l;os 
mandos sobre la superficie misma de la placa o plancha so­
bre la que se hallan instaladas las parrillas y a travéB. de 
cuyos orificios aparecen los fogones#

Este perfeccionamiento se ha representado en los ■ 
dibujos que se acompañan en dos.figuras.

Así, en la figura 1B, aparece una perspectiva de 
un§ placa de cocina -1- en una de cuyas zonas delanteras se 
ha situado un alojamiento —2— en el que se encuentran oclui­
dos los mandos -3~»

En la figura 2B, se aprecia una sección esquemáti­
ca de esta disposición de elementos, en la que el alojamien­
to es en bajo relieve.

No se ha representado en los dibujos por considera: 
lo innecesario, otras posiciones para los mandos que la re­
presentada en la figura 1B, por cuanto sé sobreentiende que 
variando la disposición de los fogones, pueden acoplarse
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los mandos junto al borde frontal o junto a cualesquiera 
de los laterales, incluso, en una linea continua en cualquie­
ra de dichas zonas.

Esta disposición o perfeccionamiento que acaba­
mos de describir, en relación con los mandos de regulación 
del foco calórico en las. cocinas, supone ventajas conside­
rables en el aspeoto de facilitar el marojo de dichos man­
dos. En efecto, la visión de los mandos es mucho mas comple­
ta y fácil mirando desde arriba que no desde el centro, pues 
sabido es que cuando los mandos -se encuentran en el frente 
de la envolvente de la cocina es necesario agacharse para 
poder ver con precisión la posición que cada uno de los man­
dos ocupa.

Hecha la descripción precedente es necesario1, a- 
ñadir que los detalles de realización de la idea expuesta 
pueden variar sin que por ello cambie la esencia de la in­
vención que es la que se desprende de los párrafos que an­
teceden y lo que se reivindica en la siguiente
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En resumen! El Modelo de Utilidad que s-e solici­

ta, ha de recaer sobre las reivindicaciones siguientes!
Ia,— COCINA PERFECCIONADA, caracterizada esencial-- 

mente por el hecho de presentar los mandos de accionamiento 
de la alimentación de cada uno de los fogones, ocluidos en 
un bajo relieve practicado en la superficie de la placa de 
la cocina.

2a.- Se reivindica por último, como objeto sobre 
el que ha de recaer el Modelo de Utilidad que se solicita 
"COCINA PERFECCIONADA".

Todo tal y como queda descrito y reivindicado
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