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M E M O R I A  D E S C H I  P I  I V A. -

MODELO DE UTILIDAD.

POR: VEINTE ANOS EN ESPALA.

OBJETO: "UNA BOQUILLA ÍERFECCIONADA PARA LA 

DEGUSTACION DE PRODUCTOS".

A favo r de: D. ENRIQUE CARPIO DE LA TORRE.

R esidente en: MADRID.

N acionalidad : ESPAÑOLA.
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E l presen te  r e g i s t r o  de Modelo de U tilid a d ,c o n c ie r ­

ne como su  enunciado in d ic a , una b o q u illa  perfeccion ada pa 

r a  l a  degu stación  de productos y  particu larm en te d e l t ip o  

succionador de acuerdo con l a  d e sc r ip c ió n  d e ta lla d a  que -  

de la  misma se  r e a l i z a ,  debiándo in te r p r e ta r se  siempre -  

e s te  concepto en su  más amplio sen tid o  y nunca en l im ita ­

t iv o  .

E l fundamento de e s t a  b o q u illa , e s t á  basada en l a  

sen sación  agradab le  que produce ten er entre lo s  d ien te s -  

y la b io s  un ob jeto  succionador que comunique a l  p a lad ar -

un sabor „ r a to .

Para mejor comprensión de e s te  o b je to , se  ad ju n ta  -  

a l a  presente memoria d e sc r ip t iv a , en l a  que a  t í t u lo  de 

ejemplo se represen tan  todas y cada una de l a s  p a rte s  que 

lo  forman y r e la c ió n  que guardan en tre s í .

En la  c ita n a  h o ja  de d ibu jos se ap rec ian  l a s  s ig u ie n  

te s  r e fe r e n c ia s :

i  a . -  Constituye l a  b o q u illa  propiamente dicha, de -  

forma m a te r ia l y dim ensiones conven ientes.

E s ta  b o q u illa , p resen ta  p eriféricam en te  una p lu r a l i ­

dad de p erfo rac io n es por lo  cu ales se  determina l a  s a l id a  

d e l producto destinado a s e r  saboreado.

2 3 .-  Cámara de carga  del producto, sea  cu a le sq u iera
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su n a tu ra le z a , dulce, ch oco late , cremas de fr u ta , cremas 

25 de tabaco y s im ila r e s  y amargas por ejem plo b reas, reg a­

l i z ,  fo r o l ,  p ican te s y r e fr e sc a n te s , para mentol y o tro s 

productos de ín d o le  v a r ia d a  lo s  que tendrán un a fe c to  de 

degustación , preventivo o c u ra tiv o .

E s ta  e sp ec ie  o cámara, forma un so lo  conjunto e s tru c -  

30 tu r a l  como la  propia b o q u illa  y en l a  misma se  a lo ja  e l  -

producto previamente comprimido y en forma de p a s t i l l a .

3 3 .-  Tapón, acondicionado en e l  extremo l ib r e  de -  

l a  cámara (2 ) cuya m isión  es d e sp lazar  l a  p a s t i l l a  o cre­

ma h a sta  lo s  ag u je ro s de degu stación .

35 En la  f ig u ra  segunda, se  rep re se n ta  o tra  p o sib le  va­

r ia n te  del Modelo cuyo r e g i s t r o  se  p recon iza .

En e ste  t ip o , l a s  p a rte s  1 y 2, son l a s  mismas que 9 

en e l  caso a n te r io r , en tanto  que e l  tapón 3, e s s u s t i t u i ­

do en e l  presente caso  por un capuchón que en su p arte  -  

40 in te r io r  p resen ta  un roscado para a ju s t a r  sobre l a  p e r i fe ­

r i a  de l a  cámara (2 )  y cuyo avance determinado por e l  r o s ­

cado p ro g resiv a , rep re sen ta  una fu e rz a  de empuje para l a  -  

p a s t i l l a  o crema a lo ja d a  en l a  cámara, para su d esp laza­

miento h ac ia  lo s  o r i f i c io s  de d egu stac ión .

45 Para e l  recambio de d i;h a  p a s t i l l a ,  solamente se  pre­

c i s a  desen roscar e s te  capuchón, á o ja r  una nueva p a s t i l l a  -
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y v o lv e r lo  a en ro scar .

E s ta  b o q u illa  podrá s e r  fa b r ic a d a  en cu a lq u ier  c la ­

se  de m a te r ia l , forma y dim ensiones.

D e sc r ita  su fic ien tem en te  l a  n a tu ra lez a  del presente 

Modelo de U tilid a d  y su  a p lic a c ió n , se  nace co n star expre­

samente que cu a lq u ier  m odificación  de d e ta l le  que se  in tro ­

duzca en e l  mismo, se co n sid erará  in c lu id a  dentro de e s t a  -  

p ro tección  en tan to  que no a l te r e  o m odifique esencialm ente 

su  f in a lid a d  c a r a c t e r í s t i c a .

N O T A .-

Por ultim o se  declaran  de novedad y u t i l id a d , l a s  -  

s ig u ie n te s

R E I V I N D I C A C I  C N E S . -  

60 1 8 .-  Una b o q u illa  perfeccion ada para l a  degustación

de productos, c a ra c te r iz a d a  esencialm ente por comprender -  

l a  b o q u illa  de su cción  propiamente d icha, l a  que presenta 

una p lu ra lid a d  de p erfo rac io n es en número y d isp o s ic ió n  -  

conveniente y que va unida directam ente a una cámara, en 

65 l a  cual se  a lo ja  e l  producto, p a s t i l l a  o crema y l a  acción

de un tapón o capuchón roscado sobre l a  propia camara de­

termina e l  medio de empuje de l a  p a s t i l l a  para su progre­

s iv o  desplazam iento h ac ia  lo s  o r i f i c io s  de le. b o q u illa  para 

su  degu stación  por e l  u su ario .
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2 8 .-  "UNA DOQUILLA BRFECOION^DA PARA LA DEGUALA

01ON DE PRODUCTOS".

Todo e l lo  t a l  y como se d escrib e  en e l  cuerpo de

e s t a  memoria, se re iv in d ic a  en su  nota y se  rep resen ta  -  

a t í t u lo  de ejem plo, en la  ad ju n ta hoja de p lan os.

E sta  memoria, con sta de cinco h o jas fo l ia d a s  y me­

can o grafiad as por una so la  de sus caras y a dos e sp a c io s .

Madrid, 23 de Diciembre de 1 .9 5 9 .-

LU!S M.* DE ZUNZUNEGU!
993 POM*.
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