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a favor de Don Faustino PEREZ DELGADO, de nacionalidad es­
pañola, residente en Barcelona, calle Premia, 34, por "ASA­
DOR PERFECCIONADO".

MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente invención se refiere a un asador per­
feccionado, que escurre el aceite y jugos que se desprenden 
de la vianda al asarla, y los recoje en un reborde perifé­
rico que queda distanciado del fuego, evitando que se que- 

5. men y desprendan el fuerte olor característico de las vian­
das asadas.

Dicho asador está constituido esencialmente por 
una bandeja que presenta un fondo convexo al exterior por 
la parte superior en posición de uso y preferiblemente de 
sección diam tral escalonada, de forma que el aceite, gra-1 0.
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sas y otros jugos descienden por el escalonado citado y se 
depositan en la zona inferior que lo circunda y que es la 
más apartada del fuego.

La bandeja en cuestión está dotada de un asidero 
formado por una varilla doblada en "U" y cuyas ramas atra­
viesan la pared lateral de la bandeja y que están soldadas 
por sus extremos sobre el fondo convexo del asador.

Para la mejor comprensión de cuanto queda descri­
to en la presente memoria descriptiva, se acompaña un di­
bujo en el que, tan sólo a título de ejemplo, se representa 
un caso práctico de realización del objeto de la invención.

El asador descrito está constituido en el aludi­
do dibujo por una bandeja -1- dotada de una pequeña pared 
periférica lateral -2- que la circunda, el fondo -3- de cu­
ya bandeja es convexo al exterior y de sección diametral 
escalonada.

La vianda -4- que se quiere asar, se coloca sobre 
el fondo escalonado -3-, de forma que los jugos que despren­
de y el aceite con que se unta para su cocción, resbalan 
por el escalonado y se depositan en la zona inferior de la 
bandeja -1- y que circunda a aquél fondo convexo -3-, que 
es precisamente la más alejada del quemador -5- o similar 
que produce el calor. De esta forma se evita que la vianda 
humee y desprenda olores desagradables al quemarse los ju­
gos.

El escalonado del fondo -3- permite el escurrido 
de los jugos y evita el deslizamiento de la vianda -4-.

La bandeja -1- posee un asidero constituido por
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una varilla doblada en "U", cuyas ramas atraviesan la pa­
red lateral -2- y están soldadas por sus extremos sobre 
aquél fondo -3-.

Con el uso del asador descrito, se hacen innece- 
5. sarias las rejillas que suelen llevar las parillas, y que

siempre con un problema para llevar a cabo su absoluta lim­
pieza.

Serán independientes del objeto de la invención 
los materiales empleados en la construcción de los distin- 

10. tos elementos que la integran, formas y dimensiones de los 
mismos y cuantos detalles accesorios puedan presentarse, 
siempre y cuando no afecten a su esencialidad.
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Se reivindica como bojeto del presente modelo de
utilidad:

15. 1. Asador perfeccionado, que está constituido esen­
cialmente por una bandeja, cuyo fondo es convexo al exterior 
por la parte superior en posición de uso presentando en la 
periferia de su base un reborde acanalado para la recogida 
de jugos.

20. 2. Asador perfeccionado, según la reivindicación
anterior, que se caracteriza por el hecho de presentar pre­
feriblemente en la superficie de utilización un escalonado 
u ondulado.



3. Asador perfeccionado.
Todo ello según queda descrito y reivindicado 

en la presente memoria descriptiva que consta de cuatro 
hojas foliadas, escritas a máquina por una sola cara. 

Barcelona, a 12 de diciembre de 1959 
Faustino PEREZ DELGADO 
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