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MODELO DE UTILIDAD
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"Aparato para uso en repostería  y churrería ".

DON BERNARDO SUAREZ FOMBONA, de nacionalidad 

española, residente en Calle de la  Bohemia, 

GIJON (O viedo).

E l presente Modelo de U tilid ad  tiene por objeto 

un aparato da uso doméstico, apto para ser empleado como 

churrera o para la  fab ricac ión  de ga lle ta s , bizcochos y 

adorno de tartas y  pastelea.

En e l  dibujo adjunto, a t ítu lo  de ejemplo no5.



l im ita t iv o , se ilu s tra  una forma de ejecución de l invento, 

con re ferenc ia  a l  cual:

Consiste e l  aparato en un tubo que forma e l  

cuerpo (1 ) con una tapa superior (2 ) en la  que lle v a  

lo s  mecanismos; la  tapa in fe r io r  (3 ) en la  que se colocan 

lo s  moldes (4 ) para obtener la  forma deseada y  e l  émbolo 

cen tra l que impulsa la  masa (5 ) .

Introducida la  pasta o crema que se pretende 

moldear en e l  in te r io r  del aparato -habiendo llevado 

previamente e l  émbolo a su posición  in ic ia l -  y una vez 

acopladas ambas tapas, se procede a escoger uno de lo s  

dos endentados que lle v a  e l  e je  d e l émbolo y  que gradúan 

e l  movimiento de l mismo, pudiendo variarse aún mée este 

movimiento merced a l  pequeño mecanismo regulador (6 ) 

que puede adoptar posición de trabajo o descanso en 

v irtu d  de una sen c illa  presión e je rc ida  sobre e l  mismo 

y que lim ita  en más o en menos e l  recorrido d e l brazo 

m óvil (7 ) que es e l  que impulsa, por intermedio de la  

pequeña palanca ($ ),  a l  émbolo. E l trinquete (9 ) ev ita  

e l  retroceso de l émbolo.

Una vez que e l  émbolo ha terminado su recorrido 

se lle v a  a su posición de origen sustrayéndolo a la  acción 

de la  palanca y trinquete, operación que se efectúa 

haciéndolo g ira r  un cuarto de vuelta  y tirando de é l  

hacia arriba por medio de la  cabeza (1 0 ). Este movi­

miento se efectúa entonces con fa c ilid a d  pues e l  t r iq u e te  

y la  palanca resbalan sobre la  su perfic ie  l is a  del e je  

d e l émbolo.
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Descrita suficientemente la  naturaleza del 

invento, a s í como la  manera de r e a liz a r lo  en la  práctica, 

debe hacerse constar que la s  disposiciones anteriormente 

indicadas sen susceptib les de m odificaciones de d e ta lle  

en cuanto no a lte ren  su p rin c ip io  fundamental, siendo lo  

que constituye la  esencia del re fe r id o  invento y por lo  

que se s o l ic ita  Modelo de U tilid a d  por 20 años en España: 

"Aparato para uso en repostería  y  churrería "; ca racter i­

zándose por lo  sigu ien te:

1S.- Aparato para uso en repostería  y churrería, 

que se caracteriza  porque comprende un émbolo cuyo e je  

l le v a  dos endentados que gradúan lo s  movimientos del 

mismo y permiten d e ja r lo  l ib r e  para impulsión d irecta , 

junto con un mecanismo regulador susceptib le de adoptar 

posición de traba jo  o desoanso mediante presión e jerc ida  

en e l  mismo.

2B.- Aparato para uso en repostería  y churrería, 

que se caracteriza  porque comprende un brazo articu lado 

m óvil, cuyo recorrido  se acciona por e l  precitado mecanis­

mo regulador, con\uha pequeña palanca, y que impulsa a l  

émbolo, cuyo retroceso"se ev ita  mediante un trinquete de 

retención . \  \  M

3 3 Aparato para uso #n repostería  y churrería; 

t a l  y  como queda sustanclalme'&te^desqzuto en la  presente

memoria e ilu strado en lo s  a< 

Esta memoria conÉ 

máquina por una sola cara.

Madrid.
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BERNARDO SUAREZ FOMBONA. HOJA UNICA.
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