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Solicitado a fémur Ae D* Eeaafa KArtinea Balleater, A# na- 

MLcnelidad eepeSola, domiciliada en P iano la , calla Aal Can­

ta Aa Altea, n* 1.

En la  praaanta Manarla Daaoriptlva, y an loa dlbu#oa 

wmplementarioa anana a, vanea a daacribir la  oonatituoion y 

saracteriatioaa Aa un tama atato para utensilio a eléctrico a 

La cocina, aplioabla a todoa loa ntaennM artiouloa Aa alactrc 

mgar mejorándolo a oonaidarablemanta.

Sabido aa a l anorna incremento que han tomado loa ar­

ticulo c eléctrico a, aapaoialmanta loa que ayudan a la  nejar 

an la  preparación Ae lo a alimento o, pazo adolacan todo a lo a 

hniatantea Aa fa lta  Ae automatiano raapacto a la  toaperatu- 

F*. y alio obliga a la  sr* a eatar pendiente de aa trabajo 

¡para que la  oomida no queda ain cocer, o por a l contrario, 

por exoeao de caloriaa , llegue a quemar ae.
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"TERMOSTATO PARA UTENSILIOS ELECTRICOS DE COCINA" 

M E N O R I A  D E S C R I P T I V A .
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A aubaanar acta a ineontanientaa aa presenta asta m- 

dblo qya resuelta Aa una manara a ta lan ta , admoda y aoondmi- 

at a l problema Aa obtanar ana temperatura, aanaiblamanta aa- 

t  tbla an loa articolo a alaatrificadoa Aa laa oooinaa da nuaa 

t¡poa bogaran. Ba notoria au ma jo r ia  an loa mianoa y por ten- 

t  ) oon a l mérito auft danta para alcanaar la  protaooion qua 

p ara aa aacoluaita fabriOMdon , vanta y  aa^lotaoion an Ba- 

pma y Ooloniaa, aa ao l i  alta per medio , dal praaanta !ndalo.

DESCRIPCION.- B1 nuato Ai apo altivo a qua vani moa ra- 

j l r i  andones, está esencialmente aompoaato por an tarmeatato 

zumai (oaalqaiar tipo aa aplioabla), an intimo contacto con 

3 a aCparficla oalafactorc da an utensilio da cocina alaotri- 

iicaAO, parmitiamao qua al oontaniAo a nominar obtenga la  

1 ampew tura aAaoaaAa a cada nacaaiAaA culinaria, y la  con­

forta entra lim itea apropiados doranta ^Ao al tiempo Baca­

lario ,

Con al Ün da qua la  descripción ganaral qua antaoa- 

 ̂a, puada aar maa faoilmanta comproztdida. aa aaompaüa una 

: Amina da dibujo a an Ica qua aa representa un ejemplar Aa ra 

<11 acción de ano da aatoa diapcaltitoa, con la  áaltadad da 

<ua no daba taraa an Aioboa dibujoa ningún aapaoto lim ita 

io , deblando intorpretarao an au maa amplia aantido, dada 

< u oonAialon moramente auxiliar aclaratoria.

loa mwolonadoa dibujos rapraaantan laa figuraa 1- c
. ' . ' A/

inoluaita, Aiatintoa oortaa dal tarmoatato empleado, y 

fig^ 6̂  un aorta Aa una o lla  electrificada oon au tarmoa 

ato aplicado.

Seg&n al ajwnplo da realización quo lo a manoionadoa 

dibujo a rapraaantan, laa ditarsaa partea que lo  oemponon ao
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hallan socaladas cuellos con las siguientes acota oiones:
A.-Fanda metálica exterior de gran dilatación.-B.-Barra 

interior da mínima dilataciqn.-0,-got6n de ragulaoio n. - 

P*-Amadúra metáliea en L para aoportar e l mecanismo 

Z.-Oontaoto eléotrioo f i jo *  F.-Oontaoto eléctrico móvil.- 

0.-Apéndice para aooionar e l contacto móvil.- B.-Cabesa 

de la  barra in terior.- I.-Ramache que sostiene los aiala­

mí en toa de loa contaotoa.- J.-Aislamientoa que separan loa 

oontaotoa.- K .-olla  n utensilio de cocina (F ig*5 ).- L*-Ta­

pa.- M*-^tán de cierre^- W*f-8oparte doẑ Le ae aplica e l  

ternaatato.- o*-Superficie oalefaotora.- y.-Cordán de co­

nexión.

FUNCTOCAMIENTO.-Una vea insertado e l termostato en 

en alojamiento y conectado a la  red e léctrica  de alimenta­

ción, trabajar&n las resistencias calefaotdraa hasta que 

Se llegue a la  temperatura prevista, entonces cortará la  

corriente e l termostato, para restablecerla cuando baje la  

temperatura, consiguiendo aai mantenerla dentro del margen 

adecuado*

NOTA

Loa punios no oono oídos ni practicado a en España ao- > 

bre los que se deeea hhoer reoaer las reivindicaciones del 

presente Modelo de Utilidad son;

ie . -  Este aparato está caraoterisado por e l empleo 

de un termoetato normal eh intimo contacto con la superfi­

cie oalefaotora de un utensilio de cocina electrificado, 

permitiendo que e l contenido de eate obtenga la  tenqe ratu- 

ra adecuada & cada necesidad culinaria y la  conserve entre 

lim ites apropiados durante todo e l tiempo neoeeario.
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S".- Bate "TERMOSTATO TABA UTENSILIOS ELECTRICOS DE

indnstriales A lo descrito on la  presenta Memoria Désoríp*- 

tira  y grafioamente representado en e l  adjunto plano para 

au mejor comprensión.

Esta Memoria consta de CUATRO hojas mecanografiadas 

por ana sola oara a doble espacio en 75 lineas.

COCINA" de conformidad en an todo en lo osenoial y finos
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