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MEMORIA DESCRIPIIVA

. Be refiere este Modelo, segﬁn_ind@pa_su enuncia-
do, a uns sarfén me jorada, qué ofregé entre otras

la importante caracterIstica de contar con un juego
de acqesorios especiales, mediante los cua;es se ob;
tiene un mejor y mds completo rendimiento en 1a~fhn£
cién para la que espegificémente estg destinadaila

sertdn,
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Une de las Earacteristicas fundamentdles'del
modelo, prevée gque el fondo de la sartén cuente
con una pluralidad de depresiones o hendiduras

eirculatres qne proporcionan a dicho fondo una con-

5%; formeacidén o superflcie sinunosa que impide el gue
se  peguen los alimentos que se cocinan.
Otre caracteristica del proplo modelo es de~
bide e la especiel organizacldn de su asa, que es—
, te¢ formede por un fleje metdlico,. sdlidamente unle-
10:; do gl ouerpo de la sartén, cuyo fleje se encuentra
parcia;mEnte cublerto con un mengo de materiel eig
1ante,'1o‘que faciiita el manejo de la sartén, co;
mo asimismo evita la posibilided de que el usuario
pueda sufrir quemadnraéﬁ

15;5' ' Otra caracteristica mds del propio modelo, es

 deblda & estardotedo de una tapa provista de un

_botén pare facilitar su menipulaeién . y menejo, cw
&a'tapa,'cierra'el recinto de la sartén en los ce-
' 80§ en gue asi interese, con 1o que se obtiene el
20@£ méximo aprovechamiento del calor,

Otro detelle caracteristico del modelc, lo
constituye la disposicién de un cestillo que se
coloca por medio de soportes sobre los bordes de

_ la sartén, cuyo cestillo resulte muy adecuado
250~ _ paré cocinar ciertos aliﬁentos que Unicamente nes
f }: cesitan ser tratados pqi el vapor desprendido del

aceite depositado en la sartén,
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‘soporte de la sartén colocéndolo, cuendo asl conven-

Este cestillo,‘cuenta con unos sopories comple~
menterios pare su edeptacion y suspensién sobre los
bordes de le sartén y engarzedas o unidas & dichos
soportes exlsten unes asas; que faciliten la manipu;
lacidn del cestill&% ‘

Otrc detelle carmeteristico del propio modelo,

prevée le posibilidad de disponer en el interior de
le. sartén, una parrilla que permite introducir los
elimentos en el interior del aceite sin que toquen el
fondo d¢lasartén, pare lo cual, esta‘parrilla cuenta
coh_unas pequefias patitas que mantienen convenienﬁe;

mente separedo el fondo de la parrilla con el de la

sartén, Este cestillo puede también utilizarse como

ge, en posicidn invertida; _

:Otro elemento mds que complementa el trabajo del
mpdelo, consisteAgn un embudo que se sitda en el cen;
fro_de la sartén;:Este accesorio constituye un ele-
ménto muy valioso'para ciertos trabajos de pastele;
ria y ofrece la céracteristiea de que tiene su fone
do comunicado para poder suministrar diréétﬁmente
aceite al interior de la sartén, sin que éste acei;
te sea preciso derramsrlo a través del producto que
se-esté cocinandd} |

Con objeto de facilifar cuanto sea posible le
descripeidn del modelo, se écompaﬁa e, esta descrip#

cidn une ldmina de dibujos, en los gque de manera un
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" cle a un'posible caso de realizacidn‘practica,

1 O0¢m

interior de la sartéﬂ

" telerla, de que guede un hueco para luego ser
rellenado, cuyo hueco tiene la finalidad de ver

el fondo y por €l reponer el aceite que ses ne-

69539

tento esquemdtics y exclusivamente por V;a de. -
‘elemplo se rep:eéentan los conjuntos y detalles

. mds paracteristicos del modelo, al hacer referen-

En los dibujés: *&7

La figure 19;,”muestra un detalle seccibnaa
do de une. sartén, oon 6159031cidn de tapa, .

La figurs 22., misstra un detalle de un dle—
p051tivp adicional que 11eva esta sgrtén, eon el
fin de que, sieﬁdo a modo de‘cestillo, e apoya en
los bordes de la sartén. Esta disposicidn es apro~
piada pare user la sartén para el prepamado de
viendas que no requieran pera su preparacldn nada
més que el vapor caliénte; del aceite depdsitadn
prev1amente en la sartén; - |

La figure 3§., indica un detalle de la paa

rrilla accesoria que qneda introducida en el

Lea flgura 4e2,, pertenece & otro detalle de
aditamento cénico que se suele colocar en el cen-

tro de la sartén con el fin, por ejémplo en pas-

cesaria@
Comentando estos dibujos, se hace 1a &clarst

cidn de que mediente el ndmero —1- se indice el
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cuerpo del la sartén, El ndmerc ~2« corresponde
al fleje metdlico sdlidémente unido gl cuerpo de
la sartén, este fleje metdlico se recubre 'i:O'!;a.ZL-"'--'f._v,.V'j
mente mediante el mango de matdrial aislante ;3;;17
correspondiendo el numero4§4- a la tapa de la ear-
tén, Con el numero ;5a‘se mue stra ei botdn para el
mene jo de la tape de la éartén, ¥y ;6; pertenece al
cestillb.que se coloca por medio de sus soportes
sobre los bordes de ia sartéﬁ.

Con el numero ;7; se indica los engapdhes os;
cilantes que posde el cestillo -6a y mestre las
patillas de apoyo en el borde de la sartéi; les
eses de manipulacion del cestillo ;6- ée ;ep;esenw
tan con ~9&, siendo «10- la parrilla pare ser in;
troducida en la sartén y -1ll- muestra el asa de la
parrilla eloé. Su disposicidn es la indiceds, ya
que cuendo esta parrile se invierte, sirve para apo-
yo de la sertén, conforme puede aprecierse en la fiw
gura lﬂQ, E1 ndnmero -12; corresponde al asa que he~
ce é modo de pata doble, cuandb se invierte la pa
rrille -10-, siendo -%?; las patitas pequefias, pe-

ro suficientes para noitocar el fondo de la sertén.

.- E1 embudo para situarlo en el centro de la sartépﬁ

se muestra con -l4-, pertenecienfio -15- & la colow
cacidn de la parrille -~10- cuando se usa COMO £O0-
perte de sartén,

Se comprende fdcilmente gque el actual modelo
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proporclona una sartén perfecclonada que estd proo
vista de una pluralldad de accesorios que le otor“

gan mayores pogibilidades y facilidad de‘trabago,

cuye sartén es de construccldn sencille ¥y efecﬁl-

va, v que puede ser 1levada a la practica fdcile

mente con el empleo de un minimo de mano de obra,

lo que asegure 1la posibllldad de fabricarlo en gran

escala dentro de una manufactura relativamente ecow

- némicas.

NOTA
- .Se declaran como de noveded y propleded para
todo el territorio espafiol, el contenido de les
sigulentes,
REIVINDICACIONE S-

15).~ Sartén mejorada con accesorios espe-
ciales, Que”Se caracteriza por contar con un ase
constitulda por un fleje que se encuentra parcigle

mente cublerto mediante un envolvente de meterial

sy

aislente. R -

28),~ Sartén mejorada con accesorios espe. -

‘cimles, caracterizada por contar con une tepe

céncavo-convexa, que posée en su e¥spide un asis -

dero de accionamiento y en todo su borde cuente -

‘con une desviacién periférice que aumenta Su re<

sistencla mecanica..

32).~ Sa:tén mejorada con accesorios espew

ciales, que cuenta con un-cestillo metdlico que

se8oloca, por medi® de unos soportes, sobre los
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bordes de la sartén, cuyo cestillo permite tra;
tar_alimento exclusivamente al vapor, caracteri;
zéndose ademds estos soportes porque presentan |
en su extreﬁo exterior, una desviacién acodada
pare su adaptacidn sobre el borde de la sartén,
cuyos soportes cuentan‘aon’uﬁas asas para manipu;
lar el cestilld; | :
42),- Sartén mejorada con accescrios espé;
ciales, caracterizada por conter con una parrille
capaz para ser alojada en el interior de la sartén,
cuya perrilla estd constltulda por una armadure
metdlica, desde cuya base se proyectan; en sen;
$ido descendente unas patites que separan el fon;
do de la parrilla y el de la sartén, caxacterizaﬂ;
dose ademés dichae parriila por tener sus extr;ﬁbs
desviados, para permitir situer esta parrille en
posicidﬁ inveértida y constituir un soporte para la_
sarteén, ‘_ |
5&);- Sartén mejorafla con accesorios especiaw
les, caracterizada porgue como elemento complemen;
tario, para trabajos preferentemente de pasteleria,
cuenta égn una pleza én forma de cono invertidé,~con
su cusgpide truncéda. cuya pieza se situas en el cen;
tro de la sartén, siendo circundeda por la mase
del producto que se trata, caracterizdndose ademds

dicha pleza por contar en su fondo con un calado por '

el 'que se suministra directamente aceite a la sertén,})
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6¢).- "BARTEN MEJORADA CON ACCESORIOS ESFE-
crAnesrs o T

Todo'ello conforme se describe y reivihdica

enwlaimemoria que antecede que consta de OCHQ hojas,
5{- escritas a mdquine por une sola de'sus caraé'y di-
bujos Que'la ilustrans

Madrid, 6 de Novimebre de 1,958
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