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MODELO DE UTILIDAD
POR VEINTE 4aKOS
E N B SPA £ a
Solicitado e favor de D2, Vicenta Vila Pérez, de nécio-
nelided espeficla, domiciliede en Valencias, Calle dél Dr.
Sanchis Bergén, n8 31 ‘ ‘ !
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MEMORIA
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El Modelo de Utilidad a que se refiere le présente
Memorie Descriptive y adjuntos dibujos, estd deatinado

& garantizer la exclusiva venta y febricacién en Espaﬁa '
y sus territorios dependientee de une olla-horno pér:fec |
cioneda que por sus evidentes condiciones de novedad y ’
utilided, suponen para su tituler méritos sufliclentes

pera que sge le otorgue el privilegio de exclueividad

| S——

‘?;.:Lﬁaﬁr“’-'r«-. i §




- -2 -

que se recaba mediante el presente expedientee. :
Le olla~horno podemos considerarla como el ¥ltimo
10 utensilio que ha irrumpido en la cocina moderna,‘aéapa- :

?“§= | rendo la atencidén del mercado, con toda la pujenza de su

auténtice novedad, y con le que le prestas, al mismo tiem
po, su indudsble utilidad pars la moderna ama de casa.
Su utilidad radice fundementalmente en.haberésu-
15 primido las molestias de tener que acudir al hornojen ma
chos plafoe de la cocina espafiola y en todas las modeli-

dades de lg bollerfa y reposterfs, puesto que estagolia
supone el tener en el propio hogar todas las virtuées’
del horno, sin las incomodidades proplas de tener Que acl
' 20 dir e &ste a horas intempestivaes, el llevar y traeirpor
la calle los alimentos, y la economfa y shorro que?supo-'
ne el haber suprimido el gasto de cocecidén. Por otr% par-
te, permite & le mujer la observacidén directa de 1; mer-
che de la coeceidn & retirar del fuego los alimento% en
. 25 ‘el momento oportuno, eliminendo totalmente la posi%ili—
ded de que se quemen por olvido o inedvertencis deﬁ hor
nero. _
En nuestra olla que gigue en su estructura general
la lfnes clésica de estos conocldos y populares uteﬁsi— '
30 lios, se han introducido unos lmportantes perfecciona-
: m;entos, fruto de un detenido estudio de su estruetura
; v forme de funcioner, que han dedo como resultado la

é . olla cuyo reglstre se propugna, que se halle dota@a de

$ indudables ventajes derivadas de su nueva estruotﬂra.

§ 35 ﬁno»de los perfeccionamientos introducidos a? nues
' tre olla-horno, estriba en el protector de fuegos que

Lse le ha dotado en la cara interna de la tepa, y el oual]
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se halla solidariamente unido a estae en su punto ebntral.
BEste prtector, que desempefia el mismo cometido que otros
que existen en el mercado, ée ceracteriza porque 1p eg-
peclal contextura de qné se le ha dotado, no eclambnte
evita el recalentamiento de la tape en la parte que reca1
debajo del asa, sino que efectia une dispersién del nis-
mo en todas las direceionea, recogiendolo y encauzgndolo_
de nuevo en direccidn e la superficie de los elimeﬁtos,
de forms que no se pierdes nada de calor. Esta con$%xtu—
ra estribe en una convexldad o casquete esférico qﬁe con
timda a todo eu alrededor por un canel o concavidah cir-
cular, de forma que la seccién por el centro, ofra%eria
la forma de una 1fnee sinuosa, con un seno y dos cavida
des laterales.

Otro de los importantea perfeccionamientos, se de—~
be & haber observado le tiltular de; presente regiewro
que, por los orificios que tiene normelmente prectica-
dos la tape de todoe los modelos conocidos haste la fe-

cha, salen los vapores de la coccidn, con evidente‘pelg

gro deduemsduras para ls usuaris, al tiempo que se pro- -
duce una evidente pérdide de calorfas que se tradu%e en
un mayor tiempo de cooccién., La forme de evitar est%s in
convenlentes, hea gido prevista por la titular de e%te
registro, mediante la préctica de los orificios de%eva— |
cuacién de vapores y gases en la zona o bandé late%al

de la tape, la cual, se acopla sobre la olla por lh par-~
te interior de una aleta y escaldn que posee éete %n to-"
da la periferia de su boca, de forma que al coloca} la

tapa sobre la olla, aguella descanse sobre el escaldn,

_z.quede eeparada un pequefio trecho de la aleta extbriorLd
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le cual sera io suficientemente elevada para reba%ar ia
alture a que se encuentran ios orificios de la taﬂa, de
forma que los vaporea que salen expulsados por éstoa,

no pueden dafiar a la usuaria por cuanto troPiezan con—
tra la aleta externs, y &l propio tiempo, el calog de
estos chorros que salen expulsados, recalienta de%nue-
vo & la cacerole en su perte aita, og decir, en 1%Azona
1indente con la alete que éoperta_el choque de tbdks los
chorros de vapor y geses de la combustién que esca&an
de la olla. . ;

Pars mejor comprensidn de la descripeidn genbral
que antecede, se ha creido conveniente acompafiar una
hoje de dibujos, en la que se ofrece un caso préotﬁeo
de realizaci&n de esta olla-horno perfeccioneda, bien
entendido que estos dibujos tienen el caracter de Ljem
plo aclaratorio, y por ello no deberén constituir ﬁna
limitacidn de su objeto. '

_ En la hoja de planos que se adjunta, la figufa 1s
supone una vista parcial de la tape en secclén ver?ical
de su vista en alzedo, y la figura 28 constituye a%imig
mo una vista en alzado, también en seccidén del acoﬁla- v
miento de la tapa sobre la ollae~horno, gue muestraila
dipposicién de los orificios de aquella en relacidﬁ con
la aleta y escaldén que constituyen la boca de la olla.

Refiriendonos a estos divujos, deecribimos lqs pay
tes caracterfsticas como sigue: Con ~l- designamos-a la |
tapa (figura 1) de la olla, de la que —~2- designa ql asa
con que se maneja. Inmediatamente debajo del asa, # O~ |

rresgpondiendo al punto central de la tapa, observa@oa

12 existencis del remache -3~ del elemento =4~ que kijah_




TR R D e e e, Lo i Bl R e T

100

105

110

115

120

125

— -

al protector de fuegos ~5-. Este protector, que tiene
la forma circular, tiene una eatructura'especial,zcon
una convexidad central ~6-, que contimia con el canal o
concavidaed emular -7-. Esta contextura, permite qﬁe el
chorro ocalorifico que emerge por la chimenea de laiolla,

le hecie la concevided enuler -7-, que devuelve todo el
calor el interior de les olla donde se encuentran 1%8131;
mentos, los cuales recigen asgf, sin pérdidas, todo%el
impacto del calor. E

Ye en la figura 2, vemos que nuestra olla of#sce
en su boca la slets ~8= vertical y el escalén -9-,%de
aglento de la tapa =-l-~, quedando en la posicién de%ce-
rrada un pequefio trecho -10- entre la tapes y la al%ta.

En le tapa, podemos apreciar que los orificiés
~11- de evacuscidn de los gases de combustién N de%loa
vepores de coccidn, se hallan situades 2 menor a;tdra
que le que alcanze la aleta ~8~, de forma que aqueﬁlos
gages y vapores, en su galide tendrdn que tropezar E:forzg_’

semente con la aleta, eviténdose peligros de quemadﬁras

ta que, como perte de la olla, 1o recoge y transmit? e
todo el resto del utensilio, repercutiendo en le mé? rd
pide coccién de los alimentoss ‘ %
Suficientemente descritas las caracteristicas%y

naturaleze de los perfeccionamientos que se han int%odg
cido en esta olle=horno, sélo nos reste menifestar éue
podrén ser febriocadas sus diferentes partes en variedad
de,materiglss, tamafios y formas, pudiendo introduqi% en

-

tropiece con le convexlidad o cima centrel ~6=, y rbsba- ‘

y tranemitiendo este calor que antes se perdia a léiale-
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| miema, de forma que el hallarse cerrada la olle, q#edan ]

de tropiezan contre ésta, teﬁiendo la tape . en su aEiento.

el donjunto y en sus diferentes partes, aguellas véria-

clones de detalle que la prédctice aconseje, las cué;es

se consideraran incluidas en el presente registro,éaieg

pre y cuendo no constituyan elteracién de la eaenc#ali—

ded de su objeto, la cudl quede reflejeda en la aiéuieg

te . i
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Los puntos nuevos que se presentan para su rgivig
dicacién, en el presente Modelo de Utilided, son:
12,.~ Olla;hérno_perfecoionada, provisgta de dispo-
sitivo protector de fuegOQJen el interior y centro de la
tapa, que se caracterize porque dicho diepositivo tiene
forma circuler y ofrece en su centro une elevacién o con
vexidad, que continda en una deprésidn o canal cirecular,

de forma que su seceidn ofrece el contorno de lea lfnea

sinuosa, & £in de que el chorro de calor provinente de
la chimenez de la olla, tropieee contra la convexidad

central, y resbale hagta la depresidn circular que sigu31

por la que se canslize y encamina a la superficie de los
elimentos que ge encuentran en la olla, :

22 ,~- Olla-horno . perfeocionada, cuya boca conéta de.
escaldn de asiento de le tapa, y de alets vertical;en -
borde,lqne se caracteriza, porque los orificics de?eva-
cuacién de gases de combustién y de vapores de la éocciﬁn

se hallen dispuestos en la tape en la bande lateral de ld

e menor eltura que la gque elcanza el borde aﬁperio# de
. |

la sleta, de forms que los gases y vapores, en su bali-

?
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tape ¥y la eleta para que no puedan quedar obturadds los
orificios de evacuacidn e interrumpida ésta. Y |

32,~ "OLLA-HORNO FPERFECCIONADA®", de oonfomi;dad
en un todo en lo esencial y fines industriales a ﬂo des
erito en la precedente Memoris Descriptiva y gréficamag

te representado en los asdjuntos planos para su mej@r com

prensgidn.

Este Memorie consta de SIETE hojas escritas o me-

canografiedes por una sole cera a doble.especio en 163

lineas,

-7 -
une holgura tal que siempre quedsrd un trecho entre la

|

Valencia, 27 df Agosto de 1958
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