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lided espafiola, domiciliado en Valencia, calié Matias Pe-
lre116 ne 36, .

otorgado el privilegio de exolusividad que se solicita
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MODELO DE UTILIDAD
POR VEINTE Afos
EN EBsPafa

sélicitado a favor de D. Vicente Bensa Coll, de naeciona- |
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El Modelo de Utilidad a que se‘refierekla pre-
sente Memoris Descriptiva y edjuntos dibujos, estd desti-
nado & garantizar la exclusive fabricacidn y vente en Ee-
pefie y territorios dependientes de un nuevo tipo de hor-
no, especialmente concebido pera uso doméstico que, por
‘Sus indﬁdébles caracteristicas de novedad y utilidad, su-

pone pare su titular mérite suficiente para que le sea
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| mediante el presenme,exPédiente,
10 Este nuevo horno, reune una serie de caracterig

ticas, gue le han de situar répidemente entre los més ne-

3

¥ cesarios utensilios de cocine, ya que supone para la muje

un asuxiliar veliosisimo en sus quéhaeeres culinarios en

-

los que se precisa del ooncurso del horno, suponiendo ya
J 15 une comodiaad el poder presciﬁdir de los hornos de cocer
4 : pen en determinados platos de la cocina espaficle, y para
asar otros alimentos o .cocer bollerie. Con este nuevo -

. utensilio, podemos decir sin hipérboles que lakmujer:en-
cuentra en su propio hogar un pequefio horno, cuyes cerac-
20 |teristicas calorifices son exsctamente idéntices e les de
aquellos establecimientos, con todas las'comodidades y

I ventajas que ello pueaa suponer, emén de que ‘puede ser -~

fisado lo mismo en lae cocinas econémicas que en les de

gaes, carbdn, butano, petrdleo, etc., ya que s6lo precisan %
25 | del concurso necegerio y forzoso (es natural) de un fuer— i
te foco calorifico, y éste puede proporeionarse por cug~
lesquiera de aguellos medios.'\

Otre de las caracteristicas de este nuevo hor-
jno, es su sénoilla congtitueidn, que 1légicamente repercu-

 30 te en su precio de venta, de forma que puede por ello sex

fécilmente asequible a casi todas las economfas, aﬁnilas

econémicemente débiles, lo que contrasta con su extraor-

dineria utilided y rendimiento y rapidez en la coccidn.
Consta nuestro horno de un, cuerpo hueco cilin-

35 | drico o tubular, constituido por una doble pared con un é

nfﬁﬁ},_,
o espacio intermedio, bien pare proveerlo de un material

[

| aislante, o sencillamente para qué actlie de cémara gislan
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te y conservadora del calor. Este cuerpo hueco que cons-

tituye la carcasae del horno, por su parte superior o0 bor-

de ofrece un esceldén en el que ajusta una taps cuyo con-

torno ofrece asimismo otro escelén para sjuste sobre el

borde del horno, efectuando el acoplamiento por la parte |

interna de la carcassa.

El cuerpo cilindrico del horno, por su parte
inferior se halla sbierto ofreciendo un ligero rebatimien
to haciae adentro, que sirve de apoyo e unas patas que se
elevan hecia dentro. del horno, pars gervir de sostén a
una placa ecircular que obtura parcialmenta el éran orifi-
cio de la base del horno, y cuya placa es ia receptora di
rectamente del calor pgovinentevdei foco calorifico, y 1lg
que & su vez lo irradias hacia arriba por su otra cera,

encime de la cual y e poca altura se hallan situadas'ﬁnas

varilles paralelaa que congstituyen una espe01e de parriﬂ'

lla, y cuyas varillas se hallan empotradag por sus extreq
mos en le estructura cilindrica del horno.
También conste de un plato con sus correspon-
dientes asideros, y de una bvandeje llena de perforaciones
futensilios éstos que son auxiliares del horno, y paré su
émpleo alternativo segin la natureleza de los productos
que han de cocer, esto es, que sl no se verifiqa un agedd
directamente sobre el emparrillado, porque el producto &
| asar podria cmerse por entre las varillas, entonces pue=-
de ugarse la bandeja con orificios, la que descansa so-
bre el emparrillado, Yy sl se tratara de alimentos que &l
1 asarse o cocerse produjerah jugoe o liquidos, o en el ca-

J 80 de tratarse de platos con caldo, entonces sobre el em-
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: bordeg, que ye hemos dicho que posee unas pequenas ases

i para facilitar su extraceién del horno.

-} cién, ‘no podrd constituir una limitecién del objeto de.
| este registro, gino que por el contrario debérén ser ?pn—
' siderados estos dibudoa en su mas amplzo sentido.

f‘pién~vert;cal del hormo visto en alggdo,_eiendo la figu~

desprovisto de 1aitapa; le figura 3 conétituye‘unafvista,

parrillado se colﬂcarla a modo de cazuela el plato con

vinenteo de la cocina e impide que ataquen directamente
8 los alimentos o a las bande;as que ge oolocan en su in—
terzor, pero no impide, szno que reflega el calor que re-
cibe, irradiéndolo haqia,arriba que es donde se colocan.
los productos a cocer. -

La tapé de esfe,ﬁornO'colabora en su funciona~:

miento'por cuanto impide el escape del calor que llena

| por completo el inierior,deanUél, cociendo los alimentod

desde todos los puntos.

Para me;or comprension de la descripeidn gene-

l‘hoga de dlbugos, en la que se ofrece un cago préctlco de :

realizacidén de egte nuevo tigaxde horno, bien entendido

_'que por tratarse de un egemplo ilustrativo de la degeripH:

;ré 2 une vista,en'plah$a del mismo por su caere superior,

en planta de la bandeja de ofifidiosfde ééte horno; ¥ las
figuras 4 y 5 son dos vistas del recipiente o plato use~

do.en epte horno, vistas que son_respectivamente-eﬁ plan-

Ta pleca circular que viene & obturar parcial- |

mente el fondo abierto del horno, detiene las llamas pro—3

ral que antecede, g6 ha crefdo conveniente acompaﬂar una

La figura 1 de Los dlbuaos, nos muestra una sgg,

’
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 4_~1os,dibujos que ilustran esgta deséripciéh, diremos por

Tta superior y en seccién A—B. i 6 68 @8

_chas figuras, seﬁalamos las. partes princlpales del horno

{to a le tapa -4~ del horno, ¥ por s@ parte inferior con- .

{o al plato -12~-, el cual viene a utilizarse cuando los
‘ | alimehtosiposeen caldo o pueden producirlo durante su -
120

lesitas -13~ que permiten su cémoda extraccién del horno.

-

Refiraendonos concretamente ahora & 1las antedi—

con las sigulentes acotacmones.,

Con -l— y -2- &esignamos a las dos léminas con—

/céntricas que constituyen la doble pared. cilindrica o tu~|

la camara alslante -3~ Esta doble pared concluye en su

lparte superior&por unvescalon circular gque sirve_de asien

’terior, que deaa un gran orificio -6-.

Gon =T= designamos a las patas que se eleven

taforma circular -8-, ‘que durante el empleo del horno con

bular que forms el cuerpo del horno, ¥y que dejan entre sif

cluye en un peguefio rebatimiento circular ~5- hacia el in

desde el rebatimiento =5= .y que. girven de sosten 8 la pla_

tienen & las llames que puedan penetrar a través del Qri}'

ficio =6=. . 7
- Este pleteforme -8~ es la que recoge todo el qg

lor que irradia el foco calorifico, y lo retransmite ha-z

cia arribva haste las varlllas —9— que constituyen un emr"

parrillado destinado a servir directamente de scsten a

coceldn, disponiendo este piato de sus oorréspondiéntes
‘Aun cuando fécilmente se-colige & la vista de

Altimo que este horno, mediante les asas exteriores -l4-

los ‘alimentos, o e la bandeja —10— llena de orificloaellr'
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_ficaciones de detalie que. aconseje la préctica, las cup-

{lidad, la cual queds reflejada en la. siguiente

I zado por estar ‘constituido por uns doble pared que adop-A‘

| po por su parte superiot en un escalén circular~que:sﬁif:

rbatimienfl:c hacia el interior del hornﬁ, que configura un
"gran orificio.'

‘;zado porque del rebatimiento de- la preoedente reinvindi-

i caclon, se elevan inclinadements - unas cortas patas’ qus

ha de colocarse directamente:encima de la cocine u hormi-| -

1lo, de forma'que el foco_caiorifico ataque 1o mds direc~
tamente posible a la. placa~éircular ) plataforﬁa —8~.-

Gonsiderando suf101entemente descritas las ca—

racteristicaa ¥ estruotura de este nuevo horno de uso do-»

méstico, 8610 nos. resta manifestar que podréd ser fabrica-
do en variadad de materlales, tamahos y ionmaa, e introdu

cir en sus partes fundamentales o conjunto aquellas modi—

les se con51deraran incluidas en el presente reglatro,

siempre y ‘cusndo no comstituyan alteracion de su.aseneia-

’Loslpuntos que se reivindican eomo nuevos‘eﬁﬁel
presente‘MgdeIo‘dé Utilidad, son: : | :

12.~ Nuevo horno para 1o doméstico, caracteri~

ta forme cilindrica/tubular, con un espacio intermedio

aislante, quewbonstituye la,cardasa, cbﬁcluyendo este q2€r

ve de asiénto & una tapaderaWQﬁé*ajusta por la perte in—

V'terna, ¥ por su parte‘inferiorﬁééncluye en‘un'pequeﬁo re~ .

‘20 ,% Nuevo horno para uso dowestlco, caracterid

sirven de sosten v apoyo a una pletaforms circular que

paroialmente ebtura el gran orificio de la base del hor—

o gy
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nente del foco calorifico para proyectarlo haoia arriba.

.zado porque encime de la plataforma de 1la enterior rei-

'bandeja con une pluralidad de'orificios, y el'otro adop—

1lineas.

R e Y % | e e

 ’no, y cuys plataforma reooge directamente el calor provi»

32.~ Nuevo horno para uso dome-tico, caracteri

4 v1ndicaclon ¥ &8 poeca altura de la mlsma, posee unas vari,“

lles paralelas con sus extremos sujetos a la carcasa del
‘horno, que constituyen e médo de una parrilla, . destinada
& gervir de soporte e los,allmentos 0 8 uUnos platos augi

liares del horno, de los cuales uno es una especie de -

ta iorma de recipiente cillndrico prov1sto de asas para
su extraccion del interior del herno. Y
49 - "NUEVQO HORNO PARAfUSO DOMESTICO", de con~

formidad en un todo en lo esenclal y fines 1ndustriales

& lo descrito en la precedente M&moria Descriptlva ¥ gré,

ficamente represantado en los adjuntos planos para su me!

”aor comprensién.t
Esta Mémoria conste de SIETE hojas escritas o

mecanografiadas por una, sole cara & dqble esgpacio en 170

Velencla, 9 de Junio de 1,958

Por autorizacid
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