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El presente modelo de u t i l id a d  se  r e f ie r e  a  un d is ­

p o sitiv o  pera co rta r  embutidos, legumbres y an álogos, mediante 

e l cual se  pueden co rta r  ro d a ja s , de un embutido por ejemplo, 

para reco gerlas en una v a s i ja ,  encajada por debajo de un v a c ia ­

do, dispuesto a l efecto  en l a  mesa en que e s tá  montada l a  cuchi 

l i a *

El d isp o s it iv o  que se re iv in d ica  consta de l a s  s i ­

guientes partes:

-  una mesa, que en un extremo l le v a  p racticad o  un 

escalón , e l cual en su parte  horizontal tien e montada l a  v a s i ­

ja ,  en gu ías d isp u estas a l e fe c to , m ientras en l a  parte v e r t i ­

cal va montada g ir a to r ia  l a  cu c h illa .

-  en e l  otro extremo de l a  mesa, y perpendicular - 

mente a  e l l a ,  va colocado un soporte v e r t ic a l ,  en e l  que ro sca  

un to r n il lo  s in f ín ,  mediante e l  cual se  d esp laza  un tope , en e l  

que apoya e l  extremo p o ste r io r  del embutido o análogo que se 

co rte , cuya d isp o sic ió n  permite graduar l a  lon g itu d  de embutido 

o su stan c ia  que se corte en cada caso .

-  e l soporte de giro  de l a  c u c h illa , que, para per­

m itir  mayor f le x ib i l id a d  en e l  movimiento de l a  misma, c o n sis­

te  en un soporte en escuadra, f i ja d o  en l a  mesa, e l cual va t a ­

ladrado para e l  paso de un to r n i l lo ,  que a t ra v ie sa  e l  o r i f i c io  

de giro de l a  cu c h illa , l a  cual apoya en una aran dela, que por 

su otro lado descansa en e l  soporte , m ientras que e l  t o m i l l o ,  

en su prolongación a l  otro lado de dicho sop orte , e s t á  rodeado 

de un re so r te  h e lic o id a l, que presion a en una tu erca roscada en

e l  extremo d e l to r n i l lo .
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Este último mecanismo puede s im p lif ic a r se  reduelen 

do e l e je  de giro de l a  cu ch illa  a un perno o análogo.

Dentro de la s  re iv in d icac io n es que se estab lecen  

pueden co n stru irse  d isp o s it iv o s  da l a s  form as, tamaños y mate­

r ia le s  que se juzguen adecuados, sin  que t a le s  v a r ia c io n e s ,a s í  

como la s  que puedan hacerse en d e ta lle s  de presentación  u orga­

n ización , a fec ten  a l a  e sen cia lid ad  re iv in d ic a , por lo  que los 

d isp o s it iv o s  que se construyan de acuerdo con l a  id ea general 

reseñada y cu alqu iera de e sa s m odificacion es, no serón sino va­

r ia n te s , igualmente comprendidas y p ro teg id as por e l presente 

r e g is t r o .

En e s ta  id ea , l a s  ad juntas f ig u ra s  corresponden 

únicamente a una forma de ejecución , s in  caráo ter  alguno l im i­

ta t iv o , que se presen ta  a  t i tu lo  de ejemplo de r e a l iz a c ió n , pa­

ra  concretar cuanto se  dice en e s ta  memoria d e sc r ip tiv a .

La f i g .  1 represen ta  l a  v i s t a  de conjunto esquemá­

t i c a  de un d isp o s it iv o  para p ica r  carne, legumbres, e t c . ,  e s t a ­

blecido de acuerdo con lo  que se re iv in d ic a .

La f i g .  2 muestra l a  v i s t a  de f r e n te ,  por e l  lado 

de su  v a s i j a ,  d e l d isp o s it iv o .

La f i g .  3 corresponde a su  sección  lo n g itu d in a l, 

por e l  plano que se in d ica  en A-B sobre l a  f i g .  2.

La f i g .  4 se r e f ie r e  a l d e ta lle  de l a  cu ch illa

ondulada.

La f i g .  5 , en proyección en p lan ta , d e ta l la  e l mo­

do de i r  montada l a  cu ch illa  para que su funcionamiento se  r e a ­

l i c e  con mayor seguridad.



La f l g .  6 corresponde a l a  v í s t a  del d isp o s it iv o , 

cuando se  le  secciona por e l  plano indicado en C-D soBre l a  f i -  

gura an te r io r .

Con re fe re n c ia  a t a le s  f ig u ra s  y a lo s  números que 

sobre e l l a s  designan, la s  p arte s y d e ta l le s  d e l d isp o s it iv o  r e ­

presentado, que in teresan  a  lo s  f in e s  de e s ta  memoria, l a  des­

cripción  del mismo es como sigu e :

En l a  mesa, co n stitu id a  por e l  ta b le ro  4 y l a s  pa­

ta s  15, va p racticad o  e l  escalón  6 que l le v a  a su  vez e l  v a c ia ­

do sem ic ircu lar 10, en e l  que se acop la , en l a s  gu ías 11, la  v a ­

s i j a  de p lá s t ic o  9, en que se recogen lo s  trozos cortados del 

embutido 14, mediante l a  c u c h illa  6, montada g ir a to r ia  en 7 , en 

l a  parte  v e r t ic a l  12 del e sca ló n  p racticad o  en e l  tab le ro  4. El 

arco 13 in d ica  como se  mueve l a  c u c h illa  6 , mediante e l  mango 

5, para e fec tu ar e l  corte  del embutido o vianda de que se  t r a ­

t e .

Al otro lado de l a  mesa 4 va d ispuesto  e l soporte 1, 

del to r n il lo  s in f ín  2, mediante e l  cual se  mueve e l  tope 3, s i  

se desea graduar uniformemente la s  cantidades d e l embutido 14 

que se corten , cada vez que se  acoione la  cu c h illa  6.

Cuando in te re se , para l a  d a s e  de su sta n c ia  a  cor­

t a r ,  l a  c u c h illa  puede se r  ondulada, en vez de r e c ta ,  como se 

in d ica  en 16 en la  f i g ,  4.

La cu c h illa  puede m ontarse, para que efectúe su  g i ­

ro , de modo que presente en e l  corte mayor e la s t ic id a d  y se a  mát 

d i f í c i l  su  ro tu ra . A t a l  e fecto  en e l  soporte 19 va montada la  

arandela 20, entre l a  cual y l a  cabeza 21 d e l to r n il lo  22, va



comprendido el extremo de l a  c u c h illa  6, realizán d ose  a l  a p rie ­

te  de á s t a  contra dicha arandela por el r e so r te  18, que apoya 

en l a  tu erca  17, roscada en e l  extremo d e l to r n il lo  22.
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E1 presente re g is tro  comprende l a  s ig u ie n te s  r e i  -  

v in d icacion es :

1 .  -  D isp o sitiv o  para c o rta r  embutido, legumbres y 

análogos, caracterizad o  porque e s tá  con stitu id o  por una mesa, 

que en uno de sus extremos l le v a  practicado  un esca ló n , en cu­

ya parte  v e r t ic a l  va montada g ir a to r ia  una c u c h illa , m ientras 

que l a  h orizon tal presen ta un vaciado se m ic ircu la r , circundado 

en l a  parte  in fe r io r  por e l  encaje para e l  borde de una v a s i ja ,  

destin ada a  recoger l a s  p arte s cortadas de l a  vianda que se  co­

loque sobre l a  mesa.

2 .  - D isp ositivo  para co rta r  embutido según an te r io r  

re iv in d icac ió n , caracterizad o  porque en e l  o tro  extremo de la  

mesa va montado un soporte v e r t ic a l ,  en e l  que ro sca  un to rn i­

l lo  s in f ín ,  medjante e l  cual se  desp laza  un tope , en e l que apo 

ya e l extremo p o ste r io r  de l a  vianda que se co rte .

5 . -  D isp ositivo  para co rta r  embutido según a n te r io ­

re s  re iv in d icac io n es, caracterizad o  porque l a  c u c h illa  va mon­

tada g ir a to r ia  en un t o r n i l lo ,  que a tra v ie sa  un soporte f i ja d o  

en l a  mesa, y que en e l  otro extremo rec ib e  una tueroa, entre 

l a  cual y e l soporte va comprendido un re so r te  ; m ientras que la  

c u c h illa  apoya, por un lad o , en l a  cabeza d e l t o r n i l lo ,  y por 

e l  otro en una aran dela, d isp u esta  entre e l l a  y dicho soporte .

4 .-  D isp o sitiv o  p ara  co rta r  embutidos, legumbres y

análogos.

26 Según se describe y re iv in d ica  en l a  presente memo-
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r ia  descrip tiva  y se  i lu s t r a  con lo s  dibujos que a la  misma se 

acompañan.

Consta e sta  memoria de s ie te  hojas fo liad as y es - 

c r ita s  a máquina por una so la  de sus caras.

H U  JUN. 3 5 9Madrid, a



t


	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



