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MEMORIA DESCRIPTIVA
de un
MODELO DE UTILIDAD
por
UN_APARATO PARA LA PREPARACION DE BOCADILLOS CALIENTES

Cuyo registro se solicita por VEINTE ANOS, pa-
ra Espafla y sus Posesiones & nombre y favor de D. Adrien
Sierra Arija, de naclonalidad espefiola, residente en

Medrid, celle de San Vicente, 16.-

En la sgitada vide moderna, cada vez va toman-
do mas incremento la costumbre de improvisar refrigerios
sobre le marcha, ya que, aparte de la difundide costumbre
de siempre de merendar, son muchas las gentes que, por
imperativos de trgbajo, se ven precisadas a sustituir las
comidas o almuerzos normales por uno o varlos bocadillos
tomados gl peso en cuslquier eatsblecimiento.

Esta costumbre, y necesidad en gran parte de
los casos, es causa de que se tienda & concebir méquinas
o aparatos que preparen loes "sandwiches" o bocadillos,
ademas de con suma rapidez, en perfectas condioiones de
comodidad y de higiene, ofreciéndoles incluso con el ca-
lor suficiente pare hacerles mas gratos al palader, como
sucede ocon loes bocadillos de salchichas vulgarmente de-~

nominados "perros calientes”.
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El presente modelo de utilidad esta referido
a un aparato o preparador de bocadillos calientes que, en
virtud de su ingenioss concepcion y especiales caracteris-
ticas, permite confeccionar bocadillos de este tipo o es-
tilo con la mayor prontitud y en las mas exigentes con-
diciones, por lo que su empleo, de gran practicidad, re-
sulta indicedieimo en bares, cafeterias, restaurantes ré-
pidos y establecimientos enalogos.

Esencialmente, el aparato preparador de bocadi-
llos que nos ocupa comprende un deposito pare le conten-
cion de los productos sometidos e calentemiento, cuyo de-
posito descansa sobre una place con foco calorifico eléc-
trico que, & su vez, estd apoyade en un chasis dotado en
su interior de todas las conexiones precisas pars el su-
ministro y distribucidn de energ{a, habiéndose dispuesto
une carcasa en cuya superficie superior van establecidos
unos calentadores-cortadores de pan provistos de cuchillas
y de resistencias interiores y una serie de pilotos y con-
mutadores en exacta correspondencia con el numero de ca-
lentadores-cortadores diapuestos.

El depésito contenedor de los elimentos a ca~-
lentar, preferentemente salchichas, esté constituido
pPor un cuerpo cilindrico y transparente, abierto en sus
bases, provisto de una tapae en su parte superior y que
por la inferior se introduce en un recipiente dotado de
una entalladura que sirve de l{mite a esta introduccion
o asentamiento y lleno de agua hasta diche entalladure,
habiéndose establecido en el interior del depdsito trans-
perente, y en la zona ya cercana al recipiente que le
aloja, una rejille para sustentar laes salchichas a_produc-

t08 que ha de contener y descansando el conjunto deposi-
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to-recipiente sobre uné placa eléctrice con su oofr;g,:t:
diente toma de corriente qQue se apoya en el chasis de
conexiones, |

* Los dispositivos calentadores-cortadores de pan
consisten en unos cuerpos prisméticos, a manera de pivo-
tes o pequefias columnas, que estan provistos de sus co=
rrespondientes tomas de corriente y que llevan en su in-
terior unos barros o cilindros dotados de resistencias,
en su parte inferior unos tapones roscados que sujetan

8 estos cilindros en sus alojamientos y en ls superior
unas cuchillas constitufdas por dos planocs o filos efuza—
dos y dispuestos en pirémide.

La carcass estéd constituida por un éajeado que
girve de cubierta al chasis de conexiones, & lg placa con
foco calorifico y =l recipiente de aguas que en ella des-
cansa y de la que, por consiguliente, emergen solamente
el depdsito y los calentadores~cortadores de pan, el pri-
mero a través de un taladro practicado en dicha carcese
y los segundos dispuestos en numero variable, sdlidamen—
te fijados y & tresbolillo sobre su superficie superior,
en la que asimismo van establecidos una luz piloto y un
conmutador por cada calentador para permitir la funciona-
lidad conjunta o independiente de todos o cada uno de los
repetidos calentadores.

Para mejor comprension de cuanto expuesto que-
da, y unicamente & titulo de ejemplo, el adjunto gréafi-
co ilustra una forma de realizacion practica.

La fig. 12 es una viste exterior del depdeito
de alimentos, constitui{do como se ve por el cuerpo ci-
1indrico y transparente (1) con la tapa (2), la rejilla
(3) e introducido en el recipiente (4) contenedor de agua
que descanse sobre la placa eléctrica (5).

La fig. 28 es un detalle de uno de l1o0s elemen-
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tos o dispositivos calentadores y cortadores de pan. Se
observe el cuerpo (6) provisto en su parte inferior del
tapon rosocado (7) para mantener alojado en su interior
al cilindro de resistencia (8), de la toma de corriente
(9) y del remate terminado en las cuchillas (10) cruza-
das a menera de pirémide.

Aunque estos elementos aparecen en los dibujos
conformedos en prisme cuadredo, pueden iguslmente adop-
tar forme cilindrice e incluso conioca, sin alterar por
ello la esencialidad del modelo ni mucho menos sﬁ funcio~
nalided.

La fig. 3% representa un alzado o vista eﬁ con=-
junto del aparato. Vemos el deposito (1)»con su tapa (2)
descansando sobre la placa eléétrica (5), loe calentado-
rea (6) con sus ocuchillas cortadoras (10), le carcasa (11)
¥ el chasis de conexiones (12).

Por Ultimo, la fig. 4% nos muestra el mismo apa-
rato en planta, permitiendo apreciar el depdsito (1) con
su tapa (2); la disposicidn en tresbolillo de los calen-
tadorea (6) con sus elementos cortadores (10) y los pilo=-
tos (13) con sus conmutadores (14) establecidos asimismo
en la superficie de la carcasa (11).

De lo dicho, complementado con la observacidn
de los dibujos, facilmente se desprende la funcionalided
del aparato:

Conectado y en marcha, y por medio del foco
calor{fico contenido en la placa eléctrica (5), el agua
del recipiente (4) adquiere calor sin lleger & hervir y,
manteniéndose a una temperatura constante, produce vapor
que, pasando a trevés de le rejilla (3), mantiene bien
calientes los productos introducidos en el depésito Yy 808=

tenidos por dicha rejilla (3).
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Mientres las salchichas o el pro&ucto de que
ge trate se mantienen de esta forma, se coneota uno o va-
rios de loas calentadores (6) y se introdpoen en ellos a
115 presion las plezas de pan que se deseen preparar, las cua-
les son previa y adecuadamente troceadas por las cuchi-
llaas (10). Cuando pan y producto han aloanzado la tempe-
ratura deseada, no hay sino que extreerlos de sus respec-
tivos emplazamientos para preparar el boocadillo en la
120 debida forms.
Lo dicho es fiel reflejo de la invencidn, debien~
do considerarse en sentido amplio, nunca en forma limi-
tetiva, reservandose el peticionarioc cuantos derechos
le confiere la vigente Ley de Propiedad Industrial y sien-
125 do indiferentes las condiciones enque el modelo 2e cons-
truya en cuanto a tamaﬂos, colores, formas, proporciones
¥ materiales empleados, siempre y cuando no se alteren
ni modifiquen lgs ceracteristicas sustenciales que le

definen, tipificaen y reivindican.

130 REIVINDICACIONES

Se reivindican a nombre y favor de D. Adrian
Sierrae Arija, de nacionalidad esepafiola, los términos
siguientes:

12.- Un aparato pars la preparacion de bocadi-
135 llos calientes, caracterizado por comprender un depési-
to para la contencion de los productos sometidos & calen-
temiento, cuyo deposito descansa sobre una place con fo-
co calor{fico eléctrico que, & su vez, eatd apoyada en
un chasis que contiene las conexiones para suministro
140 y distribucidon de energla, habiéndose dispuesto uns car-

casa en cuya superficie superior van sdélidamente esta-
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bleoidos unos calentadores-cortadores de pan provistos
de cuchillae y resistenciss interiores y una serie de
pilotos y conmutedores en correspondencia con el numero
de calentadores-cortadores dispuestos.

22,~ Un aparato, segun la reivindicedo en el
punto primero, caracterizado porque el depdsito contene-
dor de los alimentos & calentar esta constitufdo por un
cuerpo eil{ndrico, transperente y abierto por sus bases,
provisto de une tepa en su parte superior y que por la
inferior se introduce en un recipiente dotado de una en-
talledura que limite este introduccion o asentamiento y
que este lleno de mgua hasta dicha entalladura, habiéndo-
se establecido en el interior del deposito, y en la zo-
na ya cercena al recipiente que le aloja, una rejilla
parsa sustentacidn de los productos que ha de contener
y descansando el conjunto depésito-recipiente sobre uns
placa eléatrice con su correspondiente toma de corriente
que apoya en el chasis de conexiones.

3¢,- Un epar:to, segin lo reivindiczdo en el
punte primero, caracterizado porque los dispositivos ca-
lentadores—cortadores de pan consisten en unos cuerpos
prismaticos, a menera de pivotes o pequefias columnas,
que estén provistos de sus correspondientes tomas de co-
rriente y llevan en su interior unos barros o cilindros
dotados de resistencias, en su parte inferior unos tapo-
nes roscados que sujetan a estos cilindros en sus aloja-
mientos y en la superior unas cuchillas constitui{das por
dos planos o filos cruzedos y dispuestos en pirémide.

42.- Un aperato, segin lo reivindicado en el
punto primero, caracterizedo porque la carcesa se consti~
tuye por un cajeado gque sirve de cubierts al chasis de

conexiones, a la placa con foco calori{fico y al recipien~
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te de agua que en ella descansa y de cuye cercesa, pOr GOn- '
giguiente, emergen solamente el depésito.y los calentado-
res-cortadores de pen, el primero a través de un taladro
practicedo en dicha carcasa y los segundos sélidamente fi-
Jog, en n&merp veriable y dispuestos a tresbolillo sobre
su superficie auperior; en la que asimismo van estableci-
dos una luz piloto y un conmutador por cada.ealentador~
que se disponga.

 52,~ UN APARATO PARA LA PREPARACION DE BOCADI-
L10S CALIENTES. o o |

Todo conforme quede descrito en le Presente Me-

moria; que consfa de SIETE_HOJAS mecanogrefiadas por una

aola»o;ra, foliadas y dibujos anexos.

Madrid, 22 de febrero de 1958.
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