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Memoria Descriptivase
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Jorresprondiente a un MOD®LO DE UTILIDAD gue por un periodo
de veinte atios, para toda Espafia,Islas agyacentes y Posesiones,
ge solicita a favor de

D. Zpirenio LUENGO CCORDOBES
con domicilio en Madrid, para
"UNA PARRIﬁLA—HORNO"

El presente liodelo de Utilided, tiene por objeto la pro-
teceién en Espaiia de una parrills-horno,integrade por varios
Ytiles,la cual pars una mayor claridad en su descripcibn, se
efectua con referencis 8l planc que unido a la memoria se acom-
pafia.

En la Figurs 18 se representa le campana-horno que consti-
tuye une de las dos partes esencisles del modelo. Esta campana
-A- lleva en su parte superior un pomo aislante -B- gtuyo extre-
mo y por el interior de la nisma va unida una chapa -C- que gi-

ra gl asccionarse dicho pomo —-B- y permite el obturar o descubrir
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unos orificios -D- dispuestos en le parte superior central de
la cempane -A-, y cuya iinalidad es la de dar salida al veapor
acumulado en el interior de la cappana.

En la Figura 22,se representa la otra parte o pieza bésics
del modelo, es decir la parrilla, gque con la campena~horno for-
man €l conjunto bésico y primordial del Modelo de Utilidad.,

Esta parrille estd constituida por un bloque de fundicidbn cuyo
fondo va cubierto por unos nervios -F-. A los bordes de este
cuerpo -E-,queda debidamente ajustada la campana -A-.

Egte parrilla -E- va provista de un mango aislente =G-.

En las figures 38, 48, 58] 68 y 72, se representan algunos
de los elementos accesorios que se utilizan en esta parrilla-hora
no, para guisar o cocinar diversos platos. por el 6rden citado
en cuento & numeracidn de las Figuras, estos utensilios son:

Fig. 38. Una rejille para asados.
Pig. 82. Un plato especial pare tartas.
Pig. 2. Un plato de "gratin",
Fig. 48, Un molde para bollos,
¥ig, 68, Un pleto de "carsacol".
Es decir que para cociner un plato determinado, se utili-
za el utensilio adecuado de los enumerados en las Figuras 38,
48, 58, 68 y 78, este utensilio se acopla sobre la base de la
parrilla -E-~ y se tapa con la campana -A- que queda ajustads
e la citede parrilla.Puesto al fuego, basta girar el pomo su-
perior de la capama, para que el disco =C=-, obture los orifi-
cé#ios -D- y el calor se condense en el interior de la campans,
heciendo de hormo y iacilitando la cocciébn,asado,etc, del pla-
to que se esté guisando. Trenscurprido el tiempo previsto,segin
el guiso de que se trate, basta girer nuevamente el pomo -B- y
dejar libres los oriiicios de la campana -A- & fin de que salga
el vepor condengado en la misma, y por tanto la cempena pueda
retirarse de la parrills -E- sin el menor peligro.
Iguelmente y como es légico,cuando el plato lo requiers,

pueden usarse otros ubtensilios,$ incluso guisarse simplemente
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gobre el cuerpo de parpillagE-, Eg decir que me utilicen sola-
mente las dos piezas elementeles del modelo, la cempang y el
cuerpo de perrills, |

Lo expuesto, puede’ser objeto de modificaciones de debe~
lle siempre que laé mismas no alteren ni cambien de un modo
esenciel ls naturaleze del modelo de utilidad,pudiendo ser va-
riable la clase de utensilios gue se empleen, formas,tamaiios,

materiales de construceibn de los mismos y coloridos.

N O T A

Descrito que queda el llodelo de Utilidad, se considera

que su objeto debe de recaer sobre las siguientes

REIVINDICACIONES

Primera: UnA PARRILIA-HORNO ceracterizeda por una campana en
cuya parte superior central lleva un espacio abierto,y borde-
ando en perte 2 dicho especio,una serie de pequefios taladros,

llevendo acopledo en dicho espacio abierto, un pomo y un dis-

‘co seccionado, con movimiento de giro para cubrir o destepar

dichos teladros.

Segunda: UNA PARRILLA-HCRNO cearacterizede por la reivindice~
cidn primere y por una parrilla constituida por un recipiente
con fondo totalmente cubierto y sobre €l cuel presenta uns
serie de nervios o resaltes formando todo ello un blogue homo-
géneo,llevando acoplado un mango aislente,

Tercers: UNA PARRILLA-HORNO caracterizade por les reivindica~
ciones anteriores y porque sobre la parrilla resefiada en rei-
vindicacidn anterior se acoplen los utensilios adecuados 8l
elimento que se vayae & cociner,cubriendose seguidamente con
la campsne,que quede ajustade a los bordes de la parrille

formando un cierpre perfecto.
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Cuerta: UNA PARRILLA-HORNO,

o
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Tel y como queda descrito en la presente memof'ia que
consta de cuatro hojas mecanograt'iadgs,escritas por
une solae cera y del pleno que unido & la mismag ss
ac ompafia. ,

lladrid e 29 de &bril de 1957
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