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La presente invencicdn se refiere a un estuche:
acondicionadqr‘péra pfoductos»de confiteria y pastele-
ria, cue responde a un principio de tral jo y consti~
tucidn completamente distinto de todos los sistemas co=

nocidos hasta el presente, mejorandolé los aludidos

sigstemas antiguos tanto en su funcionanlento, cono duras

cidn vy economia de fabricacidn.

La caracteristica esencial del nuevo estuche
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oﬁjeto de la inveneidn, la constituye el hecho de®
comprender una pareja deiraquetas gue dada su espe=
cial configuracién, permite aiojar entre ambas un
recipiente a la vez que al estar dotadas las empuila=
duras de una pzreja de muescas nermite asimismo ‘dis -
poner en ellas una pareja de pelotas.

| Para la mejor comprensién de la presente me=

oria descriptiva, se acompafia una hoja de dlbuﬁos

en que, e squemdticanente y tan solo a titulo de ejem~- .

plo ilustrativo, se mucstra un caso de realizacidn

prictica del objeto que se preconiza.

En dicho dibjo, la figura 12 es una seccidn
longitudinal del conjuntb, la figura 22 es una vista
en planta de una de las faquetas, la figura 3% es una

vista de la pareja de pelotas y la figura 42 es una

vista en alzado con detalle seccionado del‘recepté-

'culo y .en todas ellas la &igt}nta numeracidn goza de
igusl vq;or y por ello tenemos: -

1.Q‘Raqu0tas

2.- Re;altes circulares

3.+ Huescas pra tlcadas en el mango de las ra =
quotas -1~ . '

‘ 4;- Recipiente a disponer dentro del sector

logrqdo por el resalte circular -2

5.- Pareja de pelotas que se aIOJan en las
muescas ~3- _

6.~ Taladro para unidn de las raquetas «le=

Para la realizacidn préética del in&ento, bage
ta djsﬁo ner en las rqquetas ~l= v a traves de sus re-
saltes circulares -2« el recipiente ~4- y en las nuese

cas -3~.las pelotas -5=- cerrando el conjunto a-traves

PR e e e




,2'5

de sendos lazos que se hacen pasar de una parte por el

»aladro ~6= y extremo 1ibre de los manbos.

»

LaS'ventajas del estuche descil tas son evi- .

‘dentes, puesto que su fabricacidn serd econdmica, su

montaje rdpido y sin posibleé'errores y finalmente su

“uso agradable, estético y cdmodo,

‘Seran independientes del objé%o de la presén=

te invenecidn, los materiales, formas, colores y dim=

mensiones tanto absolutas como realtivas y en genersgl

todo cuantb no altere, cambie o modifique_igﬂesenéiau

1idad da la invencign.
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Se declaran de propledad y novedad .para todo

el territorio nacicnal, sus colonias y dominios, las

siguientesz
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¢,= BEstuche acondicionador de productog de

_confiteria y pasteleria, caracterizado pbr comprender

una pareja de raquotas que por la espeeial configura-
cidn de sus palas, permite alojarrentre ellas(un ree’

cipilente, de suerte que una de las palas hace e S0=

‘porte mientras gque la’otra cumple la finalidad de ta=:

,padera, presentando sus mangos al centro, sendos ner

vios longituﬁinales practicandose en sus caras intee

‘riores ‘una parega de paqueﬁas muescas a fin de alojar

entre cada dos debidamante enfrentadas,’ sendas pelotas

y_reteniéo entre si todo el conjunto por~medio de unas

ataduras péra lo cual, las raguetas llevan practicados

los pasos correspondientes.
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28,~# " ESTUCHE ACOIDICICHADOR DE PRODUCTOS DE

PASTELERIA Y CONTITERIA.™

;e - Todo ello conforme se describe en la memoria
© . gue antecede qus consta de CUATRO hojas escritas por
-9 q ‘ _ :

- ua sola de sug caras.
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Hoja tinica
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