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« rres perfeetos, ee decir, sus tapas deben ajustarse con
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MEMOHKIA DESCRIPTIVA

Sobre:
#tUN RECIPIENTE PAHA COCIMIENTO DE COMIDAS B&JO PRESION®

Solicitente: FABRICA DE AKTICULOS DE ALUMINIO, S.A.
"F A D A", de nacionzlidad espafiola, resi-
dente en Velledolid, Calle de Segovis, 68.

Les llamadas olles-exprée se conocen desde hece mu-
cho tiempo y desde hsce unos 10 & 15 efios también se hen
introducido en mayor escale en Espafia. Estén basadas to-
das ellas, naturalmente, en el hecho de que les comides
se cuecen muchoc més deprisa & temperaturas ligeramente Bu
perioree & los 100 grados, que es ls temperatura de ebulli
cibén del ague a la presidn stmosférica. |

Con el fin de que dichos recipientes puedan resistir

la presién interior del vepor tienen que tener uncs cie-
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fuerza sobre los bordes y resistir la presién del vepor.
Esto se ha resuelto 2l principio de la fabricacidén de las
llemades ollas-exprés, empleando sencillamente sistemas co-
nocidieimoes desde hsce infinidad de afios en le industria
del vapor y precisamente en sus calderas, ya que las olles
con presién de vepor, naturslmente son calderas aungue mu-
cho més pequefias,

Todas las calderas deben tener un mccego interior,

‘el llemado egujero de hombre, por donde se puede introducir

La tapé del agujero de hombre es lo primero que se inventé
haré mée de 100 afios ¥ esta se introduce al interior de un
agujero en la pared de la calderz de tel forma que el borde
exterior superibr de dicha tapa pueda presionar contra el
borde interior del agujero ;ractigado en la pered de le cal
dera. En este caso la presidn del vepor soclo afirﬁa nés y
més la unidén entre los dos bordes, donde siempre existiré
ung Junta, También es abesoclutamente necesario que estos agu
Jeros y las tapas han de ser ovaledas, y debe existir un
puenté cuyos dos extremos aprietan por fuera contra la pe-
red de la caldera y un tornillo que, &l giraer, tirs de la
tapa hacia fuera, oprimiendoles contra la cera interior de
le caldersa.

Este sistema se ha empleado amplismente en las llama-
des ollas-exprée, para lo cuasl tienen que ser oveladas ¥y
tener un borde doblado hacia dentro por debajo del cuel se
puede sentar la tapa., Esto es seguro y perfecto pero inne-
cesaeriamente caro por la éomplioacién de las cerecteristi~

~cas que acabemos de dar y, ademés, no hece falta tante se-

una persona gl interior ¥ hacer les reperaciones neceserias,
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gurided puesto que, en la olla, la presién es bajisima
y cesi nunca llegeréd ni siquiera a 1 Kg/cm2 de sobrepresidﬁ.

“Ytro eistema de cierres es el llamado a beyoneta, ;
tembién conocidf{simo en la industria del vapor, ente to0do
para tapas de emtocleves. También se emplea en Espafia este
sistema, que permite que los recipientes sean cil{ndricos
¥y que exige éue exista un mango pera poder girar la tapas
en la forma conocide., Es decir, estas ollae son, en reali-
ded, cazos, lo cual no impide que su funcionemiento sea
bueno, pero enormemente complicado y caro en la construc-
cién. '

‘Por fin, existe un tercer sistema que se aparte de
los clerres usuales en le industrie del vepor y que siem~
pre se construye con vistes a presionee de baatantes~Kg/cm2;
entre de 5 a 50, mientras que en este caso presiones de un
solo Kg/cm2 ye debeﬁ considerarse sltas, por cuyo motive
se he creado un tercer tipo de tapa que simplemente se
sienta aobre el borde del recipienfe, qde puede ser cilin-
drieco, y que ejerce una presiédn mediente un tornillo sobre
el centro de la tapa, epretando, por lo tento, al contra-
rio de 10s demés sistemas descritos, de fuera hacila dentro*
rera lo cuel e necesario que el tornillo eété dentro de
un puente que no se apoya desde arriba hecia abajo en el
borde del recipiente, sino todo al contrario, que constitu
yendo en sus dos exfremos dos garras, tira de dos salien-
tes latergles opuestos hacla arriba., Este sistema estd per-
fectamente representado en los adjuntos dibujos y es de obd
server que, el eistema en ef{, tempoco es nuevo, puesto gue

en muchisimas industrias de poce presién de vapor o en le-
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J.a la téonica segulde y la figura 3 es un detalle de un asa

boratorios, existen tapas de esta clase de cierres y con- -
cretamente para les ollas-exprés existe ya un tipo en el
cual el tornillo centrel no aprieta directemente sobre la
tapa, 8ino sobre un muelle en espiral bastente fuerte que
transmite la presidn = la teps j la oprime contra el canto
superior del recipiente. En esta forme tods la tepa se con
vierte en una gren védlvule de escape lo cual en teorie pue
de ser une gran geguridad, pero en la préctica resulte que
cuendo el vapor vence la reeistencia del muelle espirel, _
gele incoﬁtrolado por todos los lados, por debajo de la ta-
pa y como no se trate de hervir agus sino de cocer alimen-
tos, el vepor llenoc de grasa y aceite ensucie los alrededo
res de diches ollas y haste a lms personas delente de le
cocina, Es por lo tanto un sistema no préetico.

El recipiente de cocimiento, objeto de este modelo
de utilided, tiene determinadas perfecciones, y ante todo,
suprime este inconveniente que acebamos de describir, pues-
to que le teper se sienta firmemente sobre el borde del re-
cipiente, sin poeibilided de levantarse y el recipiente
tiene, en cembio, las dos vdlvulas de seguridéd que son de
prescripcién obligatorie en todos los artefectos de vapor,
o sem una vélvula mecédnica de resortes en.espiral y otra
vélvula por pesos. la seguridéd existe, por lo tento, de
acuerdo con las prescripciones oficiales, _

Los dibujos adjuntos acleren el invento. Pigure 1 es
una viste en perspectiva de un recipiente completo y cerra-
doj la figura 2 es un detalle en mayor escela de los elemen

tos necesarios pere que el puente pueda actuar oon arreglo
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.de pléstico de construccién especizal.
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La olla esta formede por un recipiente cilfndrico 1
con un refuerzo 2 én su parte superior donde se remachen .
los soportes 3 que serviren de apoyo al puente de presién
4 a trevés de les ufias 5 (fig. 2) que encajen en las alas
6 de los soportes 3.

El puente de preeién 4 llevaﬁeﬁ su parte media un tox
nillo 7, con em@uﬁadura 8 de materiasl sislante que directa-
mente puede ejercer su presidn sobre la pgrte central de la
taepa, provista de une acsnaladure periférica que contiene
un enillo de goma que encajeréd con el cento de la olla 1
Y produciré el cierre hermético rigide. |

En la tapa se montan dos vdlvulas de segurided, una -
de ellas 10 es sutométice y ecciona siempre a la misme pre-
5i6h y ge actuard siempre que la presién suba por encima
de la del valor previsto @ que debe funcionar la vélvule
11 que no tiene resorte. antegonista, es decir, que le pre
8ién elevara su tepadera cuesndo tenga fuerzas suficlente
para levantar su pesb en cuyo caso saldrén los vepores hag-
ta recuperarce el equilibrio entre la presién interna y el
peso de su tapén. .

Les asas 12 o empufiaduras de le olla estén formadas
pon materieles aislantes del‘calor Y que tengan fuerza sufi
ciente para soportar el peso de la olle llena, Con este fin
se construyen con un nervio 13 central y pequefias bovedi-
1llaes 14 pera facilitar su sustentacién.

Como se observaeré, los soportes 3, que girven de apo-
yo al puente de presién, y.las asas 12 estén montados con-
Juntemente en un 88lo ledo, es decir: el ase 12 estd monta-

da encima del soporte 3, el cuel por ser necesariamente de
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metel, se puede unir de manera rigids y sdlida con el
cuerpo 2 de la olla, mientras que el &sa con sus tornillos
de fijacién no. tiene que atravesar la pered del recipien
te, gino qué penetra solamente en el soporte 3. Esto es
una ventaje técnica dufante le fabricacidn, ye que se evi-

tan innecesaries perforaciones, y esto es une novedad, pue

L

to que, en otras olles parecidas, existen, diemetralmente
opuegtos, soportes parecidoa'al mercedo con 3 ¥y en un én-
gulo de 9V grados, también diemetralmente opuestes ssas de
un tipo diferente &l marcedo con 12, pero gque hacen su vez

La colocacidn conjunta del soporte 3 y asa 12 tisne
ademés le venteje de que todo el tramo circular desde un
ase & la otra quede libre y, al_verter lfquigos 0 comidas
no se ehsucia el soporte 3 con su ale 6 que, en otres re-
cipientes, 8e encuentran precisamente por debajo del lu-
gar por donde necesarismente se tiene gue verter el liqui-
do del 4interior, °

El asa 12 tiene una noteble novedad que consiste en
que tiene cuatro pequefias bovedillas pere los cuatro de-
dos de une meno en la parte inferior, sepafados en su cen-—
tro por un tabigue fuerte que evite, en todo ceso, que,
gl incliner el recipiente paere vacierlo, el ase se pueda
escapar de lag menos de ia persong que menela el recipien=-
te.

El recipiente que es objeto del presente modelo de
utilidad, desde luegc se podréd construir en diferentes ta-
mefios y con los materiales que se sncuentran adecu=zdos,
gin limitaecidn, gue serén con preferencia aluminio o sus

aleaciones y material pléstico eislante para las sesas.
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N O T A

El Modelo de Utilidmed, que se solicita por 20 afios
para Espefie y sus Colonies, deberéd recaer sobre: "UN RE -

CIPIENTE PARA COCIMIENLIO DE COMIDAS BAJO PKESION", de

acuerdo con les sigulentes,

REIVINDICAGLONES

l¢,~- Un reciﬁiente pera cocimiento de comidas bajo
presién, ceracterizado porque su tape se siente sobre el
borde exterior del recipignte y se aprieta contre dicho
borde mediante un tornillo en el centro de un puente, que,
en sus doe extremos, se afirma debejo de dos ales salien-
tes que formen parte de un soporte unido rigidasmente =l
reciplente, en tal forma que la tape puede epreterse rigi-
demente y sin elasticidad contra le junta circular gloja-
do en un cenagl c¢ircular en el borde superior del recipien~
te, existiendo ademés dos vélvules de seguridad reglamen-~
tarias.

28,~ Un recipiente para cocimiento de comidas'bajo
presidn, segin la reivindieaciédn primera, caracterizadg
por dos asas de material alslante monfadas precisamente
sobre el miemo soporte que en éu parte superior forma les
ales para reeibir la treccién del puente.

35.- Un recipiente para cocimiento de comidas baejo
presién, segdin 12 y 28 reivindicacién, carecterizade porqu
les dos esas de materiel pléetico tienen en su parte infe-
rior cuatro pequefias bovedillas para los cuatro dedos de

la meno que las han de sostener y un tabique separador
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» entre dos y dos bovedillas, para impedir que pueda escepar-

‘una sole cars, acompefiada de una hoja de dibujos.

-58663 -

se el recipiente 2l inclinerlo pere su vecieado,
48,~ "UN RECIPIENTE PARA COCIMIENTO DE COMIDAS BAJO

PRESION®,
Segin quede substancialmente descrito en la presente

memoria, que conste de ocho pégines escrites e méquina por

Madrid, 19 de febrero de 1.95T7.
FABRICA DE ARTICULOS DE ALUMINIO, S.A.

llF A D A”
57500 GARCIA CARRERZY
P
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