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pe* *Uhs bandeja para cocer pan y productos de pastelería?11 -

a favor de Pon Pablo SBBlSi'XA HAKPI, de naolonalidad «apa- 

ñola, domiciliado o». BálCSMA» cello  Bmmomdos, n« IOS.
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- Xi-a presente memoria ooncierne a uno patenta de registro 

da un modelo de utilidad consistente en una bandeja propia 

para sustentar piezas da pinifioacion* de pastelería:» y..otras 

semejantes» para somatar las raisim s a la  «ocian del nomo en 

que se efectúe su cocción#.

in la  cocción de tale© productos» especialmente en la  

cocción del pan al colocar late directamente sobre la solera 

caliente del horno suele darse e l defecto de que la  porción 

de las piezas apoyada directamente en la  solera callente re­

sulte requemada en vez de cocida en consonancia a como lo  que' 

d i e l resto de la  pieza». Con e l empleo de la bendeja que 

constituye e l modelóle-utilidad de que se trata puede evi-
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t . rse!»oomo ge vera en a l transcurso de la  presente memoria¿ 

este notable inconveniente*

lata constituid®, esencialmente la bandeja que se re­

gistra como modela de utilid?¡d por un marco metálico, gene­

ralmente rectangular o cuadrado, al cual está acoplado un 

fondo perforado que permito# cuando se coloque la bandeja 

en un horno con el propio fondo levemente distanciado do lo  

solera del mismo por medio de apoyos inferiores á la  propia 

bandeja, que pueda pasar por sus perforaciones la radiación 

calorífica  suficiente para realizar la cocción del pan pero 

incapaz de producir e l -requemado de la  cara in ferior del

% ÍES»', 
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mismo#
Ies bandejas que ©e dsteblezc&n de acuerdo con e l mo­

delo podran tener e l fondo perforado constituido por un» 

plancha metílica en la que se hayan practicado perforacio­

nes más o menos grandes,y en mayor o menor número o bien por 

un® porción de enrejado o tela  metálica suficientemente fuer­

te para poder sostener conjuntamente varias piezas da pan, 

ítsi oomo también porunenrejado cualquiera#:

las bandejas se situarán con preferencia en pluralidad 

mayor o menor sobre unos cerriles o guias que permitan mante­

nerlas an posibilidad da deslizamiento colectivo en sentidos 

alternos manteniéndose más o menos separadas de la  solera 

del horno#: M  disposición más adecuada parece óer la de co- 

looar tales hahiejee sotre dos pares de larras as frilaolfa 

parólelas a la  solera del homo por las cuales puede, to­

carse oorrer lae M d *M *  respeetlvamsht. eh Ida y vuelto 

desde la  puerta de » t « r f .  P «  aanlpulalor ato oui-
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da e la ves  que da la  osrga .y descarga da las mismas da la  

operación Se cochara de las plazas en ellas depositadas* 

la  descripción de un caso práctico de ejecución del 

modelo »repre sentad o a titu lo  de ejemplo en el dibujo ad—

Junto«permitirá hacerse perfecto cargo de cual es la  estruc­

turación esencial de las....bandejas de que se trata» de la  

cual puede deducirse fácilmente la  utilidad que las mismas 

presentan para poder lograr la oooción uniforme» regular y 

perfecta de las piezas de pan o de pastelería en todas sus

partes*'.
tí orno se ve claramente en las dos figuras 1 y 2 del d i­

bujo» la bsndeja dada como ejemplo está compuesta de un 

marco de hierro 1 a l cual está ajustada, apoyada en una ale­

ta 2, situada a poca,distancia del borda in ferior del. mis­

mo» una plancha igualmente de hierro provista de múltiplas 

perforaciones uniformemente repartidas* 8» la  figura 1

se representan los elementos constituyentes de la  bandeja por 

sopar id o y en la  figura Z debidamente acoplados.

So comprende perfectamente que las piezas contenidas en 

0©aa bandeja áL quedar esta introducida en ol horno resultaron 

levemente distanciadas de la  solera caliente por lasepara- 

olén a que queda de la misma el fondo B produciéndose la coc­

ción per la  radiación,calerica que atreviese los orific ios  3

de alelo f e * .  y por .1 -«serado a. ¿.ta
avltudo .1 oonteoM aireóte a. Isa pi-osss «  =” s0 49 00° -
oi6n eon la  el teda salare y con ano  e l ra^m sio  ja ra is !.**

i
las mismas* ,

- trata cuyo fondo podra sor..sopar 
Xas bandejas de que sa trata, cuy
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ble o no del naneo da las mismas podrán ser ventajeáronte 

empleadas en hornos dotados de mecanismos que los trans­

porten intermitentemente o continuadamente en dos carreras, 

opuestas de ida y vuelta#

0orno as natural podrán sur variables sin otra limita­

ción que la de no separarse de la  estructuración esencial 

que ha sido definida como característica, las formasi y las 

dimensiones que presentan las. bandejas en cada caso de eje- 

oación de las mismas», los- metales, aleaciones u otros ma- . 

tari ales que puedan emplearse en su fabricación, los; medios 

manuales o mecánicos puestos en practica Pana fabricarlas» 

los hornos de cocción en que se utilicen» los elementos em­

pleados para introducirlas en tales hornos y para retirar­

las de los  mismos* las industrias en'que ce empleen para 

cocer los productos que en ellas se obtengan y cu* nts s otras

circunstancias puedan o ancurri-r en la  fabricación o en la
;

utilización de las bandejas siempre que por ser de carácter, 

secundario». aecidentel-.o accesorio respecto a lo  que se. 

ha definido como esenciaUdad del modelo de utilidad no cau­

sen sénsible alteración.de la  misma*;

S 0 1 i

Por la  patente de registro de modelo de utilidad a que 

se refiere la presente memoria descriptiva sO KBXVEHDIBA 

la propiedad y la  explotación exclusiva det

1#-  una bandeja pana cocer pan y productos de pastele­

ría* esencialmente caracterizada pon e l  hecho da estar cons­

tituida por un manco metálico, generalmente rectangular o
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cuadrado t'el cual está acoplado o» fondo perforado que permite 

cuando se coloque 1® bandeja en un hopas con el propio fon­

do lTremante distanciado de la solara del mismo por medio 

de apoyos inferioras o la  propia ‘bandeja, que pueda pasar 

por sus perforaciones la radiación calorífica  suficiente pp-. 

r® realizar la cocción del pan paro incapaz da producir e l 

requemado de la  cara inferior del mismo#,

8*- Una. bande ja para cocer pan y productos de pastele­

ría , tal como la  especificada en 1* caracterizada por el 

hecho de estar su marco provisto de elementos de apoyo que 

mantengan e l fondo de la  bandeja separado de la  solara del 

horno*

3#- *un& bandeja p&rí. cocer pan y productos de paste­

lería*#

Consta la  presente memoria de cinco hojas foliadas#

escritas por una sola cara#

Barcelona* 15 de Snero de 1957#
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