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M O D E L O  DE U T I L I D A D

por "UN SOPORTE SUJETADOR PARA FACILITAR EL CORTE DE JALONES 

Y EMBUTIDOS", a favor de METRAMO, S.A ., de nacionelidad espa­

ñola, residente en Daroelona, oalle Aragón ns 436. - - - - -

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

El presente modelo da u tilid ad  hace referencia a un so­

porta para su je tar  jamones y embutidos, que sirve para f a c i l i ­

tar e l cortado de lo s  miamos.

El uso de este soporte aporta la  ventaja de poder estab i­

l iz a r  el jamón, o ame o embutido de cualquier o lase , en una 

posición inclinada que cuanta con dos puntos de apoyo, por lo  

que f a c i l i t a  su cortado en lonchas, s i  mejores condiciones que 

permaneciendo colgado, como se venía iiaoiendo basta ahora..

La c a rao te ristica  esencial de este  soporte, es la  de con­

tar con un eje o árbol como columna del dispositivo de f i j a ­

ción, que se relaciona, en ángulo reoto, con una base o p la­

taforma de sustentación sobre la  que se apoya la  zona más a..,- 

p l ig  del jamón o e l extremo del embutido que se  ha de cortar.

Como ampliación a lo expuesto, se representa en una hoja 

gráfica adjunta, un oaso da realización  práctica inmediata
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del su jetador, a t itu lo  de ejemplo sobre el que basar la  con­

siguiente descripción.
En e lla  y en su Fig. 1, se reproduce la  v is t a  la te ra l y 

parcia l del soporte. En la  F ig. 8, se dibuja todo el soporte 

en e l  sentido longitudinal. Y, en la  F ig . 3, se representa en 

pleno cometido.

Su elemento central es una eolumna metálica c ilin d rica  

-1-, que se aapotra en aL cuello -8-, de una base o peana que 

forma una amplia plataforma plana -3-. La columna central te r­

mina superiormente en un tope o plataforma -4-, que tiene un 

movimiento basculante oon respeoto a aquella por mediación del 

pasador f i jo  -5-.

Esta plataforma de forma poligonal alargada, presenta en 

sus bordes unos o r ific io s  roscables -6-, en los, que se intro­

ducen lo s vástagos to rd illo s  -7-, que aproximan y tensan la s  

pinzas la te ra le s  -8-, cada una de la s  cuales ostenta uno o dos 

picos sa lien tes -9-, destinados a hincarse en el cuerpo del 

jamón o embutido, para afianzarlo más sólidamente. Estas p la­

cas o pinzas son tre s , y se colocan de una tornera asim étrica, 

dos a un lado y una al otro, a f in  de d istrib u ir  mejor l a  su­

jeción.

En un punáo in ferior a l a  placa basoulante y en la  co­

lumna -1-, se  establece el paso rosoable -10-, para un torni­

l lo  pasador -11-, de longitud su ficien te  para que su punta s i r ­

va de tope de contención para lim itar la  inclinación que adop­

te l a  placa -4-, y ev itar que o scile  mientras se practican lo s 

cortes.

Asimismo, para afianzar la  columna -1-, en el in terior 

del pedestal -8-, se h ab ilita  otro to rn illo  -18-, de cabeza am-
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p ila , con el borde grafilado . Baya su u tilizac ió n , se coloca 

l a  pezuña cLel jamón o el extremo A el embutido, aprisionada en­

tre la s  pinzas de la  placa basculante, la  cual cederá por el 

peso, dando lugar a que una parte, generalmente la  más volnminoa 

sa del jamón o embutido, quede apoyada sobre l a  p latin a -3-, 

en la  forma en que aparece dibujada en la  F ig . 3.

Seguidamente, se rosca el to rn illo  -11-, hasta que tome 

contacto con l a  p laca, estabilizándola para su inmovilidad, ha­

biendo graduado anteriormente, por medio del otro torn illo  -12-, 

l a  a ltu ra  del eje de rg:i\,aión , para que el jamón o embutido 

quede en a l ángulo de corte más adecuado.

Las ventajas del descrito soporte, radican en poder cor­

tar cómodamente, jamón o piezas análogas, sin  su je ta r lo s  ma­

nualmente, puliendo procederse a l  corte de lo s mismos, hasta 

su to tal consumición, sin neoesidad de otra operaoión.

Este aparato sujetador puede oonstruirse sn hierro, alu­

minio o cualquier otro material adeouado, variando en su fa b r i­

cación todos cuantos d e ta lle s dejen sin  alteraoión la  esencia- 

lidad  del modelo.

- N O T A -

Se reivindica como objeto de este modelo de u tilid ad :

13.- Un soporte sujetador para f a o i l l t a r  el corte de ja ­

mones y embutidos, que sa  caracteriza  por estar constituido 

por un eje o columna <yie enlaza una p latin a superior, con otra 

amplia plataforma in ferior so lid ar ia  de un pedestal, en el que 

se a lo ja  l a  columna central, con facultad de deslizamiento ver­

t ic a l  y me dios de regulación y afianzamiento.

29,- un soporte sujetador para f a c i l i t a r  el corte de ja ­

mones y embutidos, segán la  reivindicación anterior, que se ca-
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racteriza  porque la  p latin a superior cuenta, en sus bordes l a ­

te ra le s , con unas perforaciones en la s  que se insertan unos 

to rn illo s que f i ja n  unas pinzas la te ra le s , planas, dotadas de 

púas prominentes en l a  o ara in terio r, destinadas a afianzarse 

5 en la  pieza que sujetan, situándose éstas en nú#ero variable

y posición asim étrica.

s e .-  un soporte sujetador para f a c i l i t a r  el corte de ja ­

mones y anbutidos, segdn la s  reivindicaciones anteriores, que 

se caracteriza  porque la  p latin a superior es basculante sobre 

10 el e je  in fe r io r, dentro del lím ite que puede determinarlo, un

to rn illo  pasador de alguna longitud que, a través de l a  colum­

na, opone su extremo lib re  fijando l a  inolinaoión que toma la  

p latin a en la que se s itá a  l a  pezuña del jamón o pieza, mien­

tras que la  parte más carnosa, se apoya o asien ta en la  p la t i-  
16 na in ferio r. *

48.- UN SOPORTE SUJETADOR PARA FACILITAR EL CORTE DE JAS 
MDNES Y EMBUTIDOS.

Madrid, ^%-^de Septiembre de 1956
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