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La presenta invención, se refie re  a una bande­

ja con estructura celular para el embalaje de fru­
tas y s i tu a re s ,  que sirve de guarnición en cajas 
y cartones de embalaje, permitiendo alo jar cada fruto 

$ en una celda correspondiente de la  bandeja#
Ya se conocen bandejas del género fabricadas 

de cartón o sim ilar, que hasta ahora se utilizaban 
para e l embalaje de huevos, en las cuales cada eel- 
da de bandeja está constituida por abolladuras hue­

lo cas en forma cónica o en pirámide roma practicadas 
en la  bandeja#

Las tentativas realizadas hasta ahora para em­
plear también las bandejas convencionales en e l em­
balaje de fru tas no han dado resultado debido a las 

1$ desventajas atribuidas a las  propiedades del mate­
r ia l  de fabricación empleado, esto es, e l  cartón#

Las bandejas de cartón, como es sabido, deben 
tener un espesor de pared relativamente grande. A 
consecuencia de e lle , las paredes la te ra les de las 

20 abolladuras resultarán bastante ríg idas, y por tan­
to las celdas asi constituidas no podrán deformarse, 
o sólo podrán deformarse en grado mínimo#

Los frutos de un mismo tacaño de fru ta  comer­
c ia l varían entre s i  de modo notable tanto por su 

25 forma como por su volumen# La indefoxmabilidad y
rigidez de las bandejas de cartón hasta ahora u t i l i ­
zadas impiden, pues, e l ajuste de las celdas de ban­
deja a lea frutas alojada* en su interior# La fruta 
debido a esto, sblo se apoya parcialmente en las pa¡- 

30 redes de la  celda, formándose pequeñas zonas indi v i-
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duales de presión especifica; relativamente ele­
vada, razón por la  cual las fru tas presentan tanh- 
dencia a pudrirse rápidamente*

Una desventaja muy grande de las bandejas con­
vencionales de cartón reside en que e l material que 
las constituye, a l ser atacado por los jugos de las 
frutas dañadas o descompuestas, se ablanda y agu­
jerea. Cualquier descomposición de la  fru ta , por 
lo tanto* , se extiende fá c il  y rápidamente por to­
da la  bandeja, y en e l caso de que e l embalaje se 
efectáe en cajas de cartón o similares, puede has­
ta  dañar a l  mismo cartón de embalaje*

Asi pues, del embalaje para fru tas  no solamen­
te se requiere que las  fru tas no establesoan con­
tacto ni roce entre s i ,  sino además que durante e l 
transporte las frutas no se muevan y salten dentro 
de las oeldas de bandeja. Por este motivo éa pre­
ciso que las frutes se f ije n  en e l in terio r de las 
celdas de bandeja, lo  que sin  embargo, con las cel­
das de bandeja convencionales de cartón, no ee po­
sib le , o bien solamente con presión excesiva, muy 
perjudicial para las fru tas, en especial s i éstas 
son Hhndas, como los melocotones, caquis, tomates 
y similares*

Todas estas desventajas se subsanan mediante 
la  presente invención, aegónla cual las bandejas 
se fabrican preferentemente de materia sin tética 
termoplástica en láminas finas, por ejemplo, resi­
nas ac rilicas  o v in ilicsa , por el procedimiento 
de embutición profunda*
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Las paredes de celda de una bandeja de ta l 
naturaleza son flexibles y fácilmente defarmablea, 
susceptible de ceñirse en alto  grado a la  forma 
y e l tamaño irregulares de las fru tas introduci- 

5 das en e lla s . Cada fru ta  se apoya en toda la  pai­
rad correspondiente deformada de su celda de ban­
deja, evitándose les pequeños puntos de apoye in­
dividuales de elevada presión especifica. Da de- 
formabiüdsd y ajustabllidad de las paredes de cel­

lo da permiten también sujetar debidamente la  fru ta  
en e l in te rio r de las celdas de bandeja. Finalmen­
te , este tipo de bandeja es por completo resisten­
te  a l  efecto perjudicial de los jugos de frutas 
y las materias de descomposición, y puede ser em- 

15 pleado sin  riesgo alguno como guarnición también 
para cajas de cartón y sim ilares.

Las celdas de la  bandeja segdn la  invención 
pueden construirse en cualquier fonna deseada, por 
ejemplo puede dárseles la  forma de oopa o cazuela,

20 preferentemente con cavidades que se estrechen bar­
cia abajo y/o -  como en las bandejas de cartón em­
pleadas para huevos— abolladuras huecas separadas 
entra s i ,  cónioas o en forma de pirámide roma, prac­
ticadas en la  bandeja.

25 Según una forma de realización preferida, cons­
ta  cada celda de bandeja de una cavidad cónica en 
forma de cazuela que se estrecha hacia abajo y de 
abolladuras de bandeja huecas en forma de pirámide 
roma dispuestas en tomo de dicha cavidad con corte 

30 transversal triangular, por lo  cual las paradas la—
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to ra les de cada abolladura, constituyen cada vez 
una parte de la  pared de tre s  celdas de bandeja 
d istin tas contiguas y sobresalen sin escalonamien- 
to por las paredes de la  cavidad de bande ja# ía  

5 ventaja de esta forma de realización estriba en
que la  fru ta , por su parte in ferio r, se apoya perf- 
fectaments con toda su circunferencia sobre la  pa­
red la te ra l de la  cavidad de la  bandeja, y de este 
modo distribuye uniformemente su paso por una ma­

lo yen superficie de apoye, mientras por su parte mel­
á is  sólo se apoya lateralmente y en parte sobre 
las abolladuras de la  bandeja, separadas entre s i, 
y por consiguiente expone la  mayor parte posible 
de su superficie a la  ventilación#

15 Para garantizar una sujeción lo  suficiente­
mente firme de las fru tas dentro de las celdas de 
bandeja, incluso siendo muy finas las paredes de 
material sintético da la  bandeja, se extienden ha­
cia arriba la s  abolladuras de bandeja cónicas o en 

20 forma de pirámide roma, preferentemente algo por 
encima de la  mitad, o sea e l  corte transversal, ma­
yor de la  fru ta  introducida en la  celda, y en sus 
extremos superiores romos, en la s  partes arquea­
das in teriores o exteriores, se refuerzan median- 

25 te  nervios o sim ilares y/o ee unen entre s i  por
lo  manos en parte mediante almas verticales* Aho­
ra bien, s i  se introduce la  f ru ta  con ligera  pre­
sión dentro de la  célula de bandeja, ' ésta tiende 
a combar hacia afuera la s  paredes la te ra le s  f le ­
xibles de 3as abolladuras de la  bandeja, y se ajus—30



ta  de esta manera por debaje de los extremos de 
abolladura superiores muy rígidos# De esta suer- 
te  no solamente se evita el,movimiento y e l  salto 
de las fruta*, especialmente en caja* o cartones 

5 de embalaje abiertos, sino también la  caída a l  ex­
te r io r  de las celdas de bandeja, incluso con T"" 
fuerte inclinación da la  misma#.

La defarmahilidad y flexib ilidad de las pare­
des de las celdas según la  invención puede aloan- 

10 za r ta l  extremo que en algunos casos sea preciso
reforzar las mismas algo para conservar de ta l  mo­
do su elasticidad. Esto puede conseguí rae adecua­
damente constituyendo paredes la terales ondulada* 
o acanaladas  para la s  abolladura* y/c cavidades 

15 de bandeja# Del mismo modo, e l fondo de las cel­
das de bandeja, con e l  mismo objeto, puede estar 
provisto de estría*  concéntricas onduladas, radia­
le s  y/o en forma de anille*

Los dibujos muestran dos ejemplos de rea llzs- 
20 ción, representándose en*

La Fig# 1, un recorte de ana bandeja según l a  
invención, en jpanta#

La fig# 2, un oorte según la  línea  H —H  de la  
Eig* 1*

25 la  Fjg# 3, una celda de la  bandeja en corte,
con una fru ta  introducida en e lla ,

La Fig* 4, un recorte de otra forma de realiza­
ción de bandeja, en planta*

La Fig* 5, un corte según la  linea V-V de la  
30 Fig* 4* y
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La ^ig# 6, ana celda de bandeja aegán la s  Figs#

4 y 5 con ana fru ta  sujeta en ella*
Las bandejas representadas y utilizadas como 

guarniciones para cajas c cartones de embalaje desa­
tinados a la  expedición de fru tas  o similares, po­
seen estruct ura celular, y cada fru ta  1 se introdu­
ce en ana celda de bandeja 2 particular# (&da cel­
da de bandeja 2 está constituida por una cavidad có­
nica en forma de cazuela que se estrecha hacia abal­
lo, y de abolladuras 4 huecas an forma de pirámide 
roma, con oorte transversal triangular, dispuestas 
en tomo de la  citada cavidad y en coincidencia con 
los ángulos da un hexágono regular# Las superfi­
cies la te ra les fácilmente abctpbables de ceda abolla­
dura de bandeja 4 f  ornan cada vez una parte  de la  
pared de tre s  celdas de bandeja 2 contiguas, y se 
extienden sin  es calonami ento por dentro de las su­
perficies la tera les de la s  correspondientes cavi­
dades de bandeja 3* Las abolladuras de bandeja 4, 
además, se extienden preferentemente algo per en­
cima de la  mitad, o sea el mayor corta transverdal, 
de la  fru ta  1, introducida en la  cálala o celda 
(Figh- 3 y  6)#

Betas bandejas segán la  invención se fabrican de 
láminas ü n a s , por ejemplo con espesor de 0,1 a  0,3 
mm*., de materia sin tética  texmoplástioa, v .g ., re­
sinas acrilicaa  c vinilicas^ o sim ilares, por e l  pro­
cedimiento de embutición profunda# De este modo se 
consigue una bandeja con paredes de celda muy f i ­
nas y flexib les, que a l  mismo tiempo son por ccmple-

- 1 -
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to insensibles a los efectos producidos por los 
zumos de frutas*

las paredes de las celdas, es decir, las pa­
redes la te ra les  de las cavidades 3 y las abolla- 

5 duras 4, pueden ser l is a s  (Figs* 1 á 3), o bien,
para aumentar su elasticidad, pueden estar provistas 
a l menos en parte de es tría s  o acanaladuras ondu­
ladas y (Figs* 4 & 6). Bel mismo modo, e l  fondo 7 
da las celdas de bandeja 2, os decir, las cavida- 

10 dea de bandeja 3* pueden ser l is a s  (Figs* I  á  3) 
o bien, con objeto de aumentar su elasticidad y 
resistencia, estar provistas de e s tría s  concéntri­
cas onduladas 6 o similares (Figs* 4 á 6) *

Las abolladuras de la  bandeja 4, a  su vez,
15 están unidas entre ai, a l  menos en parte, por f i ­

nas almas verticales 8, en tanto sus extremos su­
periors# romos son reforzados, combándolos a este 
fin  en forma de bóveda hacia afuera (Figs. I  á 3) 
o dotándolos de una cavidad media en forma de ea-- 

20 zuela 104 (Figs* 4 á 6). Otro refuerzo de los eae- 
tramos de abolladura superiores se consigue median­
te  un mayor espesor de pared de las misma#, que se 
produce adecuadamente por la  embutición profunda 
de la  lámina de materia sin tética  durante la  fa- 

25 bricación de la  bande ja, o sea que en e l curso de 
esta operación puede ser convenientemente efectua­
do (vease f ig s .  5 y 6)*

Ahora bien, s i en una celda 2 de una bandeja 
asi constituida se coloca, insertándola con una l i -  

30 gera presión, la  fru ta  1, se curvan entonces hacia
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afuera, las paredes la tera les y flexibles de las 
correspondientes cavidades de bandeja 3 y/o de 
las abolladuras de bandeja 4 circundante#, y la  
celda de bandeja se ajusta en gran parte a la  for- 

5 ma y tamaño irregulares de la  fru ta  que se introduoe 
en ella* Al mismo tiempo, la  fru ta  I ,  entre las 
abolladuras da bandeja 4 reforzadas entre s i ,  o bien 
por los extremos de abolladum de bandeja, rígidos 
de por s i ,  queda sujeta sin una presión demasia- 

10 da elevada (Figs. 3 y . Este efecto de sujeción 
aumenta adn más con e l armamento de todas las cel­
da# de bandeja 2, debido a la  compresión conjunta 
de las abolladuras de bandeja 4+ De esta manera, 
la  fru ta  I ,  puede apoyarse con su parte in ferio r 

15 de modo conveniente sobre las correspondientes pa­
redes la te ra les  deformadas de la  concavidad de ban­
deja 3 en forma de cazuela, de suerte que su peso 
queda distribuido por una superficie relativamen­
te  grande y puntos de apoyo reducidos, evitándose 

20 asi una elevada presión especifica, mientras por 
su parte media sólo se apoya parcialmente sobre 
las paredes la te ra les  de las aboolladuras de ban­
deja 4* y por consiguiente, a pesar de su sujeción, 
permite una ventilación apropiada*

25 N Ó T A
ge reivindican como propios y nuevos para que 

sean objeto de registro de un Modelo de Utilidad 
en España, por veinte aRos, reivindicándose la  prio­
ridad de la  Patente depositada en I ta l ia  e l 2 de Ju­
lio  de 1.955 bajo el n* 9677, los puntos siguientes?30



1 .-  Bandeja con estructura celular para el 
embalaje de fru tas y similares, caracterizada por­
que se fabrica preferentemente de materia sinté­
tica  termoplástioa en láminas finas, por ejemplo 

5 resina aorilioa o vimfliea, o similares#
2*- Bandeja con estructura celular para e l  

embalaje de fru tas y similares, según la  reivin­
dicación 1, caracterizada porque cada celda está 
constituida a l menos en parte de abolladuras de ban- 

10 deja huecas separadas entre s i ,  cónicas o en fo r ­
ma de pirámide roma, y porque las abolladuras de 
bandeja se extienden algo por encima del mayor cor­
te  transversal de la  fru ta  introducida en la  celda 
de bandeja, estando reforzadas en sus extremos su- 

15 periores, por ejemplo, mediante curvaturas in terio­
res o exteriores y/o un mayor espesor de pared.

3#— Bandeja con estructura celular para ¿1 
anbala je de fru tas  y similares, seg'un las reivin­
dicaciones 1 y 2, caracterizada porque las abolla- 

20 duras de bandeja de unen, a l menos en parte, entre 
sia mediante almas vertica les.

4#— Bandeja com estructura celular para e l 
embalaje de fru tas y similares, segdn las reivin­
dicaciones 1, 2 y 3# caracterizada porque cada cel- 

25 da de la  bandeja está constituida de una cavidad có­
nica, por ejemplo en forma de cazuela, que se estre­
cha hada abaje, y de abolladuras de bandeja huecas 
con corte transversal triangular en forma de p irá­
mide roma, dispuestas en tomo de dicha cavidad, por 

30 lo que las paredes la tera les de cada abolladura fon-
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man una. parta de pared da tre s  celdas de bandeja 
d istin tas contiguas, y sobresalen sin escalona- 
miente por las partes de las correspondientes ca­
vidades de bandeja.

5 5#- Bandeja con estructura celular para el
embalaje de fru tas y similares, según las reivin­
dicaciones 1, 2, 3 y 4? caracterizada porpie las 
superficies la te ra les  de las cavidades de bandeja 
y/e la s  abolladuras de bandeja son onduladas, acana­

lo  ladas o estriadas a l  menos en p arte .
6*- Bandeja con ee trtstu ra  celular para e l 

embalaje de frutas y similares*, según las reiv in­
dicaciones 1, 2, 3 . 4 y 5, caracterizada perqué el 
fondo de la s  oeldas de bandeja va proviste de ea- 

15 t r i a s  eonoántriea* en forma de ondas* radiales y/c 
en forma de anilles*

7*- BANDEJA 001? ESTRUCTURA. CELULAR PARA EL 
BOALAJE DE E3UTA3 Y SIMILABBS.

Todo conforme se describe en la memoria que 
20 antesede, se ilu s tra  come ejemplo de ejecución en

los planos unidos a e lla  y se reivindica en su Neta.
Esta memoria consta de once hojas folladas y es 

critae a máquina por una sola cara y planos que la  
acompasan*

Madrid, 18 de Enero de 1*956
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