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La curación da embutido* #e r e a l i A  en nuestro Pala 

por ui-dio* n a tu ra le s, en l a  lamina a Mayoría A  lo *  c a se s ,

^  d e c ir , oo se u t i l is a n  procodimieRtoe in ou etria lu a  pura 

e*a la b o r , por o tra  p a ite  tranacoMtautal para l a  buena p re- 

aentaeión y coacervación Ce lo *  embutido*.

Así pues, e l  procoao de curación de embutido* e s tá  en 

gran parte supaditaao a  lo *  fenómeno* m eteorológico*,  ym 

qu* para yo a l is a r  e s ta  labor ce precisan  determinadas  con­

diciono* de ambiénte que ama la s  que rig en  l a  duración del 

10+** periodo necesario par* un secado perfecto# éste  suele o sc i­

l a r ,  en condiciones óptim a*, en tre 15 y  60 d ía * , de acuerde 

con e l  diámetro de la s  p leca s  objeto de socado.

Cono es R atu ral, e s ta  supedi tación  a  la s  condiciones 

m eteorológicas im p lica , no solamente una continua preocupa- 

L5+** e ió n , sino temblón una inseguridad t o t a l  en cuanto se refie< 

re  a  lo s  p iases de ontroga que se  acuerden pac a  e l  reparto 

de lo s  pedldoe, aparte del p e rju ic io  ocoa&aico que pueda 

dar lu gar a  l a  A p re cia c ió n  A l  góncro por un secado insu­

f ic ie n t e  o é& eeaivc, sog&n que l a  htsscdad A l  ambiente no 

^0.*- haya sido l a  c o n o a a ta  para lo g ra r  l a  p e rfe cta  curación

ós lo s  embutidos, in clu so  pudendo l le g a r  a  l a  pdydida to­

t a l  de lo s  generes dispuestos para e l  secado o creación , 

la b o r que como se e&be es l a  Ultima que se r e a l is a  en e l  

proseas completo A  l a  preparación ce toda clamo A  smbuti-

29.  — A s .

Tedas catas eouaidoraeioues, A  gran in terd s para l a  

in d u stria  chacinera ham s i  A  ten idas muy aa cuenta y  se hmti 

hecho estudios y  proyectos que han dado ce i.o facu ltad o  l a  

creación  A  un secadero A  embutí A s  A  t a l  foMta aeeadfclo-

30.  -  nado que es p o sib le  graduar en e l mi meo con absolu ta p reci­

sión  la s  condiciones n ecesarias A  sebiento preciso para 

r e a l is a r  un p erfe cto  secado A  lo s  embu t i  A s .
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^ste ceoadero, q,ua hn dado en lo e  ensayos resu ltados 

altaaan ta s a t ia f ^ t o r io s  y  cuy* deiwclpcidn se y -a lia  A en 

e l  cuerpo ^  e s ta  memoria, conata de lo a  elam^ntoc procisoc 

para l a  lab or a r e d is a i ';  a atoa con lo a  da re fr ig e r a c ió n , 

ca le fa cc ió n  y  v e n tila c ió n , ¿atoa tr^ a elaaaentos ecn fa c to ­

rea esen cia l a en e l  procese de cenado de m aterias orgáni­

c a s , la s  cu áles por l a  esp a cia l d itp ocicid n  de a-a partee 

oompo non tea tienen a l to r s io n e s  o proceso a que dan lu gar 

n une c a r ie  áa fenómenos bioquímicos lo a  cu ales en unos ca­

eos favorecen l a  curación y en otros l a  p erju d ican , per lo  

que ea neo mearlo eombiuíc lo a  fa c to re s  c ita d o s  para dotar 

a  la s  m aterias a  se ca r, de lo a  elementes correspondientes 

a cada una de la s  fa s e s  o procesas do socado y an le s  acacia* 

to s  oportunos.

Sentados lo s  p rin c ip io s  an terior: * ,  a  continuación se 

procada a d eta lla r a l  objeto do l a  presento m ecerla, toman­

do ceno re fe re n cia  le a  dibujes repro sentados en l a  b o je  ad­

ju n ta  lo s  cuales ee re fie re n  a l  esquema dal secadero a que 

ce ha venido h acien ^  menoidn*

So r e f ie r a  l u  fig u ra  1- a  l a  d isp osición  de lo a  a la -
i

moatoá reguladores de l a  humedad, f r í o  o c a lo r ,  a s í  coas) 

l a  tra y e c to r ia  del a ir a .

l a  i i g .  2t corresponde a l  sistem a de in versió n  de la  

circu lr^ ió ^  le í  a ir e .

Oon re la c ió n  a  l a  f ig u r a  1^# puede observarse que e l  

secadero consta de una se rio  variab le  de cás¡nras (1} en lu c  j 

cu ales se distrUntye @1 embutido objeto  de proceso, colgado, 

s in  excesivo hacinamiento y  d istrib u id o  por diám etros, s i  ¡ 

a s i  so ¿asea. í

Tonto e l cuelo (3 ) , como e l techo (1) delsecaUcre t i c -  ! 

nen un doble fondo cuya misión es l a  de s e r v ir  do cámara de 

c i r c u ic ió n  de a ire  que pasando a tra vés del e n ra jilla d a
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(4  y  9 ) de 6,¡ale y  techa r? ap --ct iv agenta, ce d istribuye $ 

tr^wó# do lo a  co^partimaatec secaderos, r¿ d i  cando ^  c ic la  

coaq)l to  5 esda a2 a ic te a a  de v e n tila c ió n  (6 ).

!3 . odre citado ce re g u la , ttm tc an ct?. e# t-

tid a d , como en tem-perst-cr^ y  grado de humedad. Ea primer

e l  secnio da embutí dt̂ s requiere na procsco de r e f r i ­

geración, e l cual tien e  por objeto mentonar l a  temperatura 

por debajo de lo a  lim itap  a d a ia ih lss  y  conseguir e l  punto 

de ro c ié  corvaaií nt^ para logp'M* l a  condensación del agua 

que sa prcataadj alinitMtr y  que en su nayer parta proco de 

de l a  evaporación de l a  huvudad Rol embutí do.

El procedimiento ^  r^ frig sra c ió n  nc se describe por 

nc cor objeto do re iv in d ica ció n  dentro A^l crecente modeloy 

puáiendc sor aplicado cn alq u ioia  de lo a  e x iste n te s  a  Cace 

do cloruro de m e tilo , gas ?MÓn, etc*

I & c s i  e f  acción de2. a ire  no eoncigue por yedóc de un 

eanáimaador a u x ilia r  (7 ) en e l  que ce re a U s *  l a  condensa­

ción  del r o fr ig s  ante qus ssl& del s^rpertiR (8) p acan a 

p ú ^ rio rm en te  por lo s  elomentos c a le fa c to re s  (9 ) , con lo  

que ce c l i s a b a  i*s&^dlatsmento d e sp e e  de cu enfriamiento* 

-&t$ c a lo r  de condensación <.?a aprovechada para re in teg ra r 

e l  a ire  a sur e^nd! cienes noraalec puesto que dicho a ire  

cala  %#1 serpentín  00c un estado higr&BÓtrico de un 100% 

con re la c ió n  a la s  co n d ic io n a  de entrada en e l  s sendero* 

Tedoí; esto s eláacntoa Van coavenisat emente di apuestos 

eh un ccapartiHMntc f r ig o r í f ic o  (1 0 ) , y  su actuación as ce­

no sigue#

El a íro  entra d el a n te rio r  a  tTetvde da in  ventanilla) 

(11 ) y  as impulsado por la s  ven tila d o res  (ó) & en trar a 

tra vó s dal c  rpontín (6) pera su p o ste rio r  enfriam iento y 

recu lación  da temperatura per .nadie de lo e  c a le fa c to re s  (9) 

y  del condensador an odliar (7 ) . Una ves e l  e ir á  regulado en
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humada.  ̂ y  temperatura raquoridue, paca por e l  canal da l a -  

vercidn  (12) y  ooneiguiente diB tribucidn a  travde da la a  r e  

^ i l la c  roguíablóe del cuelo (4) da le a  aeeadaroe (1) a  t a w  

vdc da lo a  oual&a cccianda h acta c a l  i r  por la a  r e j i l l a * ,  

i^ aL ao n t* regulación  (5) ¿a l taoiu),  dando da c a ta  Manara 

ana revolución  o c i d o  completo.

centido da l a  c ircu la c ió n  del a ir e  puede c a r  inver­

tid o  a voluntad en a l in te r io r  dal f r ig o r ífe r o  (10) per aeA 

Aa lo a  ucflaotor^ c ( 1 1 ) .  ton acto ce lo g r a  un contacto adía 

Intacto entre e l  a ir e  y e l  gOaero a ca ca r, puacto que en un 

momento dado ee puede hacer que a l  a ir e  que l la g a  por e l  te* 

che y  cala  por e l  cu e lo , in v ie r ta  cu aantido da c ir c u í aeidn< 

^ueidaranuo c u fic ia n tw e n ta  A aacritac la a  eauneeterla- 

t ic a a  p rlrn ip a lae  de l a  diepocición  da ceoaderoc para pro­

ducto* embutido a , ceguidanante ce paca a  re iv in d ic a r  coa 

e a ra e te rfe tic a *  p rin cip a l*  e , naciendo co actar de antecano 

l a  opociciÓn da a c ta  ptnte in teicoad a a  p ocib lec n o d ifio a - 

clon<:4 o variante c qu& no afecten #n l o  funóne^ntal y  pudio- 

ran praeen'eau'Cé por íerceroc intereaadoc.

R . I  V I  N B 1 0 A 0 I ü N E #

B¿ j^éHíTlBOs", cem etarizn d o por trina 

tu r Je una ca ria  vu riab la  da cdncrac de d iapoeicidn  pricn d- 

t ic a  p ro v icta c  de d icp o citiv o e  de colgado d ietrib u fd oe en 

*u cu p e rfio ia ; llevando aetac cdnurac tanto en d  cuelo co­

mo en a l techo una dobla parad o fondo por donde c ir c u la  d  

a ire  que ac gpauuodo a travda da un en ra g illa d o  de paco gyau- 

duchia tictribuydndoce e l  a ire  a  trevd c de lo e  eon p artiaea- 

toa en ui* c i d *  cerrado pera e l  c ic te a a  de v e n tila c ió n .

2*).-/gsCAB!Ht; su ^,^dn i .  ra iv in d ic ^ id n

a n te rio r ccrcot^ rizad e por la  regu lación  a u tc n d tic . de l a
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teaperntwra ambiento y  a i  satado hidromdtioo dai a ir e  Mt- 

tya  lim it^ e p rafijab o a  rogulablea a voAuntadt g ì appaiando 

i a  calefaooidn  del a ir e  mediante un nondeiìaador a u x ilia r

ad a i qua a j  condensa a l  re fr ig e ra n te  qua prooedente dai 

aw p an tin , paaa par io a  elem^ntoe o a le laotoree  eprovuchando 

a i ca lo r  da condenaiWidn para r e in te g tw  a l  a tra  a  aua eon- 

cRelonea noraalea.

iM àMBUHi03W, aegdn Ina re iv in d ia a a lo -  

133*** naa a n terio r a , caraatorlaado por itacar panar a l  a ira  pro­

cedente dal aactarior a travda da laa od^araa au perlor a in -  

f e r io r  da lo a  aM # artlaentoa, a  traoda da dato# iapulaadoa 

por ve n tilà ó o re a , alguiendo au c ir c u ito  por a l  aerpentin , 

ragul&nóoae In  t^ p era tu r^  w diaaito lo# al^aentea c a le fa e -  

14P+- toro# y  un condenaador a u x ilia r  $ paaando a l  a ira  y a  ra g u la - 

da au taaparatura y  grado da huaodad por un canal da lavar*. 

aidn paia a<?r d ietrib u io o  en forma aacenéente o daaaandanta 

modianto oefel^ otorca, en un c ic lo  coapleto*

ibi

La presente nemoria a eacrip tiva  con sta  da sa ia  hojaa 

f o l l a n o  y  a aori tao a  aàquina por una so la  c a ra , componi end 

un t o t a l  da d e n to  cuarenta y a ia ta  lin e a # , in elu id a* eataa
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