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MODELO DE UTILIDAD 
por 20 años

a favor de: Doña MARGUERITE LAPARRE DELBOSC y Doña YVETTE 
LASSALE LAPARRE, ambas de nacionalidad francesa, con domi­
cilio en Toulouse (Francia), rué Potiers, 7 * ------ ---
por: "OLLA PERFECCIONADA DE COCCIÓN A PRESIÓN".---- -- -

MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente modelo de utilidad se refiere a una 
olla perfeccionada de cocción a presión de vapor y que está 
llamada a merecer el mejor favor en el mercado por aventa­
jar considerablemente a las ollas o marmitas ya conooidas 

5 de cocción a presión.
Se caracteriza esencialmente la olla de referen­

cia porque el ajuste y cierre hermético de la tapa sobre 
el recipiente de la olla, cubriendo la primera todo el con­
torno del recipiente, se efectúa mediante un puente-ástribo
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metálico y flexible, dispuesto por encima de la tapa y aco­
plado en un mando de cierre por el cual es accionado; ¡cuyo 
mando de oierre actúa, simultáneamente, sobre un vastago 
vertical y saliente del centro de la tapa de la olla, apre­
tando, de arriba hacia abajo, la primera contra la segunda, 
por el centro de la tapa, a la vez que sobre los puntos de 
apoyo de los extremos de dicho puente-estribo, cuyos extre­
mos aprietan el borde del recipiente contra el de la tapa 
del mismo.

El mando de cierre está constituido por una pieza 
aislante, de forma mixta, constituida por un disco plano de 
cuyo centro arranca inferíormente una masa cilindrica, ver­
tical y hueca, en el interior de cuya masa va acoplado un 
cuerpo cilindrico, también hueco longitudinalmente con paso 
de rosca interior, conformándose la parte superior de dicho 
cuerpo coh la del interior de la masa cilindrica citada, 
para obligar al giro de dicho cuerpo juntamente con el dis­
co del mando.

El cuerpo cilindrico, que se aloja en la masa hueca 
del mando, sobresale inferiormente al exterior de dicha ma­
sa, ensanchándose tal cuerpo cilindrico en su extremo infe­
rior, presentando, por encima de dicho ensanchamiento,i un 
juego a bolas protegido por una cubierta y atornillándose 
dicho cuerpo cilindrico sobre el vástago vertical y salien­
te del centro de la tapa de la olla.

Por encima del ensanchamiento del extremo inferior 
del cuerpo acoplado en el mando de cierre, y entre dicho en­
sanchamiento y el extremo inferior de la porción saliente del 
mando, va acoplado el puente-estribo metálico flexible para 
el cierre entre la tapa y el recipiente de la olla, cuyo puen-
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te-e3tribo es atravesado por el vastago vertical y saliente 
del centro de la tapa de la olla, y asegurándose la posición 
correcta de dicho puente-estribo mediante una pieza acopla­
da en el citado vástago.

El recipiente de la olla va dotado de dos aletas 
opuestas, presentando cada aleta una cavidad que mira hacia 
la olla, cavidad que se extiende hasta por encima de los bor­
des de la tapa de la olla, cuya cavidad, en su parte superior, 
presenta un saliente acodado que mira igualmente hacia la olla, 
encajando en las cavidades de las respectivas aletas los ex­
tremos del puente-estribo, metálico y flexible, los cuáles 
aprietan el recipiente contra la tapa de la olla por los bor­
des de los mismos. En lugar del empleo de aletas para la pre­
sión de cierre, podría adoptarse el sistema siguiente: Los
extremos del puente-estribo metálico y flexible estarían nota­
blemente curvados hacia el interior uel mismo, encajando di­
chos extremos curvados por debajo del borde superior, y cur­
vado al exterior, del recipiente y presionando al recipiente 
contra la tapa, por los bordes de ambos.

En la tapa del recipiente y por debajo de la mis­
ma va dispuesta una junta elástica.

La olla va provista de unas válvulas de funciona­
miento y seguridad.

La olla va provista de unas asas apropiadas.
Para la mejor comprensión del presente modelo de 

utilidad, y a título tan sólo de ejemplo, se acompañan los 
dibujos de las hojas adjuntas.

La Fig. 1 muestra una vista exterior de la olla 
cuando ésta adopta la forma circular.

La Fig. 2 muestra un corte transversal de la Fig. 1 
con el puente-estribo metálico y flexible determinante del
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cierre de la tapa, estando dicho puente en su posición infe­
rior, propia para la apertura de la olla.

La Fig. 3 muestra otro corte transversal de la Fig. 1 
con el puente-estribo metálico y flexible en su posición al­
ta, propia para el cierre hermético de la olla.

La Fig. 4 muestra un recipiente enrejillado para 
contener alimentos y que puede disponerse en el interior del 
cuerpo de la olla, para la cocción a vapor.

Las Figs. 5 y 6 muestran respectivamente dos posi­
ciones del botón o mando del cierre de la tapa de la olla 
en sus dos posiciones extremas para la apertura o cierre de 
la olla.

La Fig. 5 bis, muestra un detalle de la forma que, en 
planta, presenta el cuerpo cilindrico alojado en la masa del 

15 mando.
La Fig. 7 muestra un detalle de la forma que pueden 

adoptar las aletas que, junto con los extremos del puente-es­
tribo flexible, contribuyen al cierre de la olla.

La Fig. 8 muestra una vista externa de la olla cuan- 
20 do ésta adopta la forma oval.

La Fig. 9 muestra un corte parcial de una variante 
de realización en cuanto al ajuste entre los extremos del 
puente-estribo flexible y bordes de la olla.

La Fig. 10 muestra, en corte, un detalle parcial de 
25 la parte interesante de la tapa de la olla y en la que van

acoplados el vastago sostén del mando del cierre y dos válvulas, 
una de seguridad y otra de funcionamiento.

Conforme a los dibujos, la olla de referencia com­
prende el cuerpo inferior o recipiente -1- y la tapa -2-. So- 

30 bre la tapa -2- va dispuesto el mando -3- que acciona todo el 
sistema para el cierre hermético de la olla.

El indicado mando -3- está constituido por un 
cuerpo de material aislante y de forma mixta, constituido
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por un diaco plano de cuyo centro arranca inferiormente una 
masa cilindrica, vertical y hueca -4-, (Figs. 5 y 6).

En el interior de la masa -4- va acoplado un cuer­
po -5-, cilíndico en sus dos tercios inferiores y ligera- ¡

5 mente cónico en su parte superior la que presenta aplanados 
dos bordes opuestos de ésta, conformándose esta disposición 
con la existente en el inferior de la parte superior de la ¡
masa hueca -4- del mando -3-, y ello al objeto de obligar }
a girar al cuerpo -5- conjuntamente con el giro del mando 

10 -3-. El cuerpo -5- por su parte superior queda retenido ¡
por el mando -3- mediante un tornillo de fijación -6-. ^

El cuerpo -5- en su extremo inferior presenta un 
ensanchamiento -7- sobre el cual va dispuesto un juego de }
bolas -§- protegido por una cubierta -9- a modo de petaca. }

15 El cuerpo -5- es longitudinalmente hueco, presentando en i
su interior un paso de rosca para su acoplamiento sobre el }
vastago roscado -10- que sobresale verticalmente del centro 
de la tapa -2- del recipiente -1- de la olla. Asimismo en el 
centro de la tapa de la olla va dispuesta una pieza -11- 

20 que puede ser una pletina en "U" cuya parte inferior es atra- j 
vesada por el citado vastago -10-. En lugar de dicha ple­
tina podría disponerse una pieza rectangular apropiada y que * 
tuviese la función de inmovilizar el puente -12- para impedir 
su giro, como se verá más adelante.

25 Entre la parte inferior de la masa -4- y parte su-*
perior de la pieza -9- y rodeando al vastago -10- va acopla­
do un puente-estribo, metálico y flexible -12-, preferible­
mente de acero inoxidable. Dicho puente-estribo en su sec­
ción transversal adopta la forma de una "U" invertida. En 

30 el centro de este puente-estribo va practicado un orificio
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que es por donde dicho puente se acopla en el vastago -10-.
El puente -12- tiene una longitud proporcionada a las dimen­
siones de la olla y sitio en donde tal puente va instalado 
para el correcto funcionamiento de la olla.

Al acoplar el puente-estribo -12-, sobre el vas­
tago -10-, la pieza -11- debe quedar ajustada en el interior 
de dicho puente-estribo, al objeto de evitar el giro de éste 
al manipular tanto al mando de cierre como la tapa de la olla.

El cierre hermético entre el recipiente -1- y la 
tapa -2- del mismo se logra mediante el mando de cierre -3- 
y piezas accesorias del mismo, cuyo mando actúa, simultánea­
mente sobre un vastago vertical y saliente del centro de la 
tapa de la olla, apretando, de arriba hacia abajo, la pri­
mera contra la segunda, por el centro de la tapa, a la vez 
que sobre los puntos de apoyo de los extremos de dicho puente- 
estribo, cuyos extremos aprietan el borde del recipiente con­
tra el de la tapa del mismo.

Uno de los modos de lograr la citada presión de 
cierre por la acción del mando sobre los puntos de apoyo 
de los extremos del puente-estribo -12- se obtiene dotando 
al recipiente -1- de la olla, y en su parte extremo superior, 
de un par de aletas -13** diametralmente opuestas, (Fig. 7). 
Estas aletas son de forma mixta, formando una cavidad que 
mira hacia la olla y tal cavidad está cerrada por uno de sus 
extremos. El lado superior de tal cavidad forma un salien­
te acodado -14- en dirección hacia la olla. Estas aletas 
-13- junto con los extremos del puente-estribo -12- coadyu­
van al cierre hermético de la olla, la cual para asegurar el 
mismo presenta en la parte inferior de la tapa -2— y en to­
do alrededor de ésta, una junta de caucho -15-. Al tratar
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del funcionamiento del cierre se explicará el modo de efec­
tuarse el mismo con respecto al caso citado.

Otro modo de lograr el cierre hermético por pre­
sión de los bordes del puente-estribo -12- sobre los bordes 

5 de la olla lo constituye el hecho de dotar a los extremos 
del puente-estribo -12- de una curvatura acentuada hácia el 
interior del puente, (Fig. 9), de modo que tales extremos 
puedan encajar por debajo del borde superior, y curvado ha­
cia el exterior, del recipiente.

10 El recipiente -1- de la olla va provisto dé unas
asas -16- dispuestas en lugar apropiado y de acuerdo con 
el caso de realización práctica adoptada en la misma.

La tapa de la olla irá provista de dos válvulas: 
una de ellas - 17- reguladora de presión, y la otra -18- 

15 de seguridad.
El funcionamiento y manipulación de la olla es el 

siguiente: Primeramente se bajará hasta el máximo el puente 
-12-, lo que se logra girando el mando -3- en el sentido 
apropiado para ello. Seguidamente se dispondrá la tapa -2- 

20 sobre el recipiente -1- mediante un deslizamiento lateral 
y horizontal de la tapa con respecto al recipiente. Tra­
tándose de una olla provista de aletas -13-, al disponer la 
tapa, en tal deslizamiento, se procurará que los extremos 
del puente -12- se alojen en la cavidad de tales aletas.

25 Si, en lugar de aletas, el cierre de presión entre la tapa 
y el recipiente se realiza mediante el puente-estribo -12- 
de extremos curvados, (caso de la Fig. 9), se procurará 
que tales extremos curvados del puente-estribo queden colo­
cados por debajo del borde superior del recipiente, cuyo 
borde, a tal efecto, está doblado hacia el exterior.

}
!'1

?

;t

-ii

30



- 8 - 5 O 54 O
Seguidamente, en un caso como en otro, y tanto si 

la olla es circular como oval, se manipula el mando -3— 
haciéndolo girar en sentido apropiado con lo cual el con­
junto de las piezas -7-8- y -9- solidarias de la masa -5- 

5 hará ascender al puente-estribo -12— hasta que los extremos 
de éste presionen contra el recipiente de la olla, bien sea 
a través del saliente superior de las aletas -13- de exis­
tir éstas, o bien por debajo del borde del recipiente (Fig. 
9), de no existir tales aletas. De este modo se logra una- 

10 presión de los extremos del puente -12- sobre los lugares 
de apoyo citados, así como sobre el centro de la tapa -2- 

apretándola fuertemente contra el recipiente -1-.
Para abrir la olla es suficiente maniobrar de mo­

do inverso al descrito.
15 El puente -12- actúa asimismo indirectamente co­

mo válvula para el escape o fuga del vapor ya que en caso 
de resultar éste excesivo, y de no poder salir el mismo 
por las válvulas de funcionamiento -17- y de seguridad -18-, 
la flexibilidad del puente -12- determinaría, ante la presión 

20 ejercida por el vapor contra la tapa, la flexión del citado 
puente, lo que permitiría que se alzase lo suficiente la 
tapa -2- para que el vapor saliese entre la tapa y el reci­
piente.

^anto la tapa -2- como el recipiente -1- podrán 
25 ser fabricados por embutido a prensa, o por fundición^ con 

aluminio u otro material apropiado.
La olla, en sus dos formas de realización: redon­

da y oval, podrá adoptar cualquier acabado exterior y asi­
mismo podrá ser variable en tamaño y detalles accidentales.

30 Por último, será variable todo cuanto no altere,
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cambie o modifique la esencialidad de la olla de referen­
cia.

N O T A

Se reivindica como objeto del presente modelo 
5 de utilidad:

1 Olla perfeccionada de cocoión a presión, ca­
racterizada esencialmente porque el ajuste y cierre hermé­
tico de la tapa sobre el recipiente de la olla, cubriendo 
la primera todo el contorno del recipiente, se efectúa me- 

10 diante un puente-estribo metálico y flexible, dispuesto por 
encima de la tapa y acoplado en un mando de cierre por el 
cual es accionado; cuyo mando de cierre actúa, simultáneamen­
te, sobre un vastago vertical y saliente del centro de la 
tapa de la olla, apretando, de arriba hacia abajo, la pri- 

15 mera contra la segunda, por el centro de la tapa, a la vez 
que sobre los puntos de apoyo de los extremos de dicho puen­
te-estribo, cuyos extremos aprietan el borde del recipiente 
contra el de la tapa del mismo.

2. - Olla perfeccionada de cocción a presión, se- 
20 gún reivindicación 1, caracterizada porque el mando de

cierre está constituido por una pieza aislante, de forma 
mixta, constituida por un disco plano de cuyo centro arran­
ca inferiormente una :nasa cilindrica, vertical y hueca, en 
el interior de cuya masa va acoplado un cuerpo cilindrico,

25 también hueco longitudinalmente con paso de rosca interior, 
conformándose la parte superior de dicho cuerpo con la 
del interior de la masa cilindrica citada, para obligar al 
gii?o de dicho cuerpo juntamente con el disco del mando.

3. - Olla perfeccionada de cocción a presión, se—



gún reivindicaciones anteriores, caracterizada porque el 
cuerpo cilindrico, que se aloja en la masa hueca del mando, 
sobresale interiormente al exterior de dicha masa, ensanchán­
dose tal cuerpo cilindrico en su extremo inferior, presentan- 

5 do, por encima de dicho ensanchamiento, un juego a bolas pro­
tegido por una cubierta y atornillándose dicho cuerpo cilin­
drico sobre el vastago vertical y saliente del centro' de la 
tapa de la olla.

- 4.- Olla perfeccionada de cocción a presión, se-
10 gún reivindicaciones anteriores, caracterizada porque por 

encima del ensanchamiento del extremo inferior del cuerpo 
acoplado en el mando de cierre, y entre dicho ensanchamien­
to y el extremo inferior de la porción saliente del mando, 
va acoplado el puente-estribo metálico flexible para el cie- 

15 rre entre la tapa y el recipiente de la olla, cuyo puente-es­
tribo es atravesado por el vastago vertical y saliente del 
centro de la tapa de la olla, y asegurándose la posición 
correcta de dicho puente-estribo mediante una pieza acopla­
da en el citado vastago.

20 5.- Olla perfeccionada de cocción a presión, se­
gún reivindicaciones anteriores, caracterizada porque el 
recipiente de la olla va dotado de dos aletas opuestas, pre­
sentando cada aleta una cavidad que mira hacia la olla, ca­
vidad que se extiende hasta por encima de los bordes de la 

25 tapa de la olla, cuya cavidad, en su parte superior, presen­
ta un saliente acodado que mira igualmente hacia la olla, en­
cajando en las cavidades de las respectivas aletas los ex­
tremos del puente-estribo, metálico y flexible, los cuales 
aprietan el recipiente contra la tapa de la olla por los 

30 bordes de los mismos.
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6.- Olla perfeccionada de cocción a presión, se­
gún reivindicaciones 1 á 4, caracterizada porque los extre­
mos del puente-estribo metálico y flexible están notable­
mente curvados hacia el interior del mismo, encajando di­

curvado al exterior, del recipiente y presionando al reci­
piente contra la tapa, por los bordes de ambos.

7. - Olla perfeccionada de cocción a presión, se­
gún cualquiera de las reivindicaciones anteriores, carac-

10 terizada porque en la tapa del recipiente y por debajo de 
la misma va dispuesta una junta elástica.

8. - Olla perfeccionada de cocción a presión, se­
gún cualquiera de las reivindicaciones anteriores, carac­
terizada porque la olla va provista de unas válvulas de

15 funcionamiento y seguridad.
9. - Olla perfeccionada de cocción a presión, se­

gún cualquiera de las reivindicaciones anteriores, carac­
terizada porque la olla va provista de unas asas apropiadas.

hojas mecanografiadas, numeradas, foliadas y escritas por 
una sola cara acompañada de dos hojas de dibujos.

5 chos extremos curvados por debajo del borde superior, y

10.- OLLA PERFECCIONADA DE COCCIÓN A PRESIÓN.
Consta la presente memoria descriptiva de once

Barcelona, a 11 de Octubre de 195$ 
MARGUERITE LAPARRE DELBOSC
YVETTE LASSALE LAPARRE

P. A
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